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A Safety information

Please read these instruction carefully. Keep the
instructions in a safe place for reference or for the
subsequent owner.

General notes

Check the appliance after unpacking it. Do not
connect the appliance if it has been damaged during
transport.

This appliance is intended for use in the private
household and the home environment only. Use the
appliance only for preparing food, not for heating
rooms.

Adults and children must not operate the appliance
without supervision, if they are physically or mentally
incapable of doing so, or if they lack the knowledge
and experience required to operate the appliance
correctly and safely. Do not let children play with the
appliance or the packaging material.

This appliance is not intended for operation with an
external timer or an external remote control.

The manufacturer accepts no responsibility for
damage which arises as a result of disregarding the
instruction manual.

Safety during operation

Risk of burns! The appliance becomes hot during
operation. Keep children away from the appliance.

Risk of fire! Overheated food can cause fires. Only

operate the appliance when its use can be supervised.

Risk of fire! Gas burners operated without cookware
in position produce a great amount of heat. The
appliance or an extractor hood fitted above it may be
damaged or set on fire. Only operate gas burners with
cookware in position.

Risk of burns! Empty cookware becomes extremely
hot if placed on gas burners when they are in
operation. If touched, hot cookware could cause
burns. Under no circumstances heat empty cookware.

Risk of fire! Overheated fat or oil is highly
inflammable. Only prepare food cooked in fat or oil
when cooking can be fully supervised. Under no
circumstances attempt to extinguish burning fat or oil
with water. Choke the fire using a lid or fire blanket.

Risk of fire! Flammable materials may catch fire from
an open gas flame or from heat. Do not store or use
flammable materials (e.g. spray cans, cleaning agents)
underneath or in the immediate vicinity of the hob.
Under no circumstances place flammable objects on
the hob.

Risk of injury! Unsuitable pan sizes, damaged or
incorrectly positioned pans can cause serious injury.
Observe the instructions which accompany the
cookware.

Risk of short circuit! The cable insulation of
electrical appliances can melt. Under no cirumstances
place the mains cable on the burners when they are
still hot.

Caution! Heat damage to adjacent appliances or kitchen
units: Heat and moisture are produced if the appliance
is operated over a prolonged period. Additional
ventilation is required. Open windows and switch on
an extraction hood which conducts into the open air.

Caution! Heat damage to the extractor hood: Always
switch on the extractor hood while the gas cooktop is
in use. When using several cooking positions select a
higher fan level on the extractor hood. Make sure there
is a sufficient ventilation of the room.

Caution! Appliance damage caused by heat
accumulation: Do not heat roasting dishes, pans or
grill stones on more than one burner at the same time.

Caution! Malfunction: Always turn control knobs to the
off position when the appliance is not in operation.

Safety during cleaning

Risk of burns! The appliance becomes hot during
operation. Allow the appliance to cool down before
cleaning.

Risk of electric shock! Do not use high pressure
washers or steam cleaners to clean the appliance.

Caution! Damage to the appliance: Do not pull off the
control knobs to clean them.

Safety during maintenance and
repairs

Risk of injury! In the event of a malfunction or if the
appliance is damaged, unscrew the fuses (or switch
off the circuit breakers). Shut off the gas supply.
Contact the after-sales service.

Risk of injury! Considerable injuries may be caused
by faulty repairs. Repairs to the appliance must only
be carried out by a trained technician. If a repair is
required, please call the after-sales service.

Risk of injury! A damaged electricity cable or gas
hose must be replaced as soon as possible by the
manufacturer, sales subsidiary, after-sales service or a
trained technician.

For conversion to another type of gas, please call the
after-sales service.



Your new appliance

Your new appliance and its accessories are described
in this section.

Gas cooktop

normal burner 2 kW

air inlet

wok burner 5/6 kW

high output burner 4 kW
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high output burner 4 kW

Control knob

The markings show the
position of the corresponding
burner and the setting
between high and low heat.
The flame setting is infinitely
variable between high and
low.

control knobs

normal burner 2 kW

Special accessories

You can order the following special accessories from
your specialist dealer:

WP 400 001 multi-layer material wok pan, with
curved base and handle, @ 36 cm,

6 litres volume, 10 cm high.

Only use the accessories as specified. The
manufacturer accepts no liability if these accessories
are used incorrectly.



Burner assembly

Always assemble the burner parts correctly and evenly
to avoid faults during ignition or during use. The
catching pins must fit in the corresponding grooves.

Normal burner / high output burner assembly

burner lid

burner ring

burner head

electrode

Wok burner assembly

burner lid

burner ring

burner head

electrode

Operating principle

The gas cooktop features teo normal burners (two
flame rings), two high output burners (two flame rings)
and a wok burner (three flame rings).

The appliance features one-hand operation, automatic
fast ignition, electronic flame detection and automatic
re-ignition.

The ignition is activated when the control knob is
turned. The flame size can be set continuously
between high and low.
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Operation

The markings show the position of the corresponding
burner and the setting between high and low heat. The
flame setting is infinitely variable between high and
low heat.

Notes

- Only light a burner if all pan supports and burner
parts are properly assembled.

- Make sure the burners and electrodes are clean
and dry.

- Only use the recommended accessories. Do not
cover the stainless steel cooktop base (e.g. with
aluminium foil).

— Do not cover the air inlet at the back of the
cooktop.

Caution! Heat damage to the extractor hood: Always

switch on the extractor hood while the gas cooktop is
in use. When using several cooking positions select a
higher fan level on the extractor hood. Make sure there
is a sufficient ventilation of the room.

Switching on

Your cooktop features automatic fast ignition.

1 Place a suitable pot or pan on the corresponding
cooking position.

2 Press down the corresponding control knob and
turn it anticlockwise to the required position. The
burner lights automatically.
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The flame size can be set continuously between high
and low by slowly turning the control knob.

Notes

- When using large pots or pans you should ignite
the burner in the low position.

-  Every time the gas hob is switched on, the
electronics run an auto test. All electrodes fire
and the required burner ignites after a few
seconds. When switching on further burners, only
the corresponding electrode fires.

- When being switched on, a short sound may be
heard when the electronic of the gas hob opens
the gas supply valve. This is a normal condition.

- The cooktop cannot be used during a power
failure.

Operation indicator

The operation indicator next to the control knob
comes on, if the burner is switched on and the flame
burns correctly. If a malfunction occurs the operation
indicator will flash.

Electronic flame detection and
automatic re-ignition

For your safety the cooktop features electronic flame
monitoring. Should the flame go out during operation
(e.g. because of a draught), the appliance will
automatically re-ignite the burner.

Should the re-ignition be unsuccessful (e.g. burner is
soiled by spilled over food or liquid), all burners are
switched off, the indicator lights of the burners that
were switched on flash.

Turn all control knobs to the OFF position. The
flashing indicator lights will go out except for the
affected burner. This indicator will continue to flash
for a few seconds.

After the appliance has cooled down sufficiently,
check this burner to see if all the burner parts have
been assembled correctly. Check if the burner or the
electrode has been soiled (see trouble shooting
guide).

Note: If a malfunction occurs on one burner, you can
continue using the remaining burners, however, you
must turn all control knobs to the off-position first,
before recommencing.

Please note when switching on the cold appliance
on the HIGH setting:

Depending on the gas type and pressure, it is
possible that the electrode continues to fire, although
there is a flame visible, and then switches off. Turn all
control knobs to the OFF position. Then turn the
control knob for the required cooking position to any
setting except the high position and leave to warm up
for 30 to 60 seconds. Then you can continue to use
your appliance as usual.

Switching off

Turn the corresponding control knob clockwise to the
OFF position.

The electronics of the appliance switch the gas supply
off, if all control knobs are in the off position.



Settings table and tips

Cookware recommendations

Cooking level Cooking Examples The following tips can help you save energy and avoid
method damage to your cookware.
High heat f Boiling Water
Searin Meat . .
9 _ Suitable cooking vessels
Heating Fat, liquids
Boiling Soup, sauce Burner Pot base, recom- Pot base, mini-
Blanching Vegetables mended diameter mum diameter
From f\to A Roasting Meat, fish, potatoes Standard burner 200 - 240 mm 90 mm
Baking Pancakes, egg dishes High output burner 240 - 280 mm 90 mm
Simmering in Dumplings, sausages, Wok burner 240 - 320 mm 160 mm
open pot beef for making soup
Simmering Sweet sauces,
- : sauces Pots with a diameter of less than 90 mm or more
Boiling with Soup, potatoes than 280 mm (320 mm for the Wok burner) should
closed lid not be used. When using large pots, pay attention to
Steaming Vegetables, fish keeping to a minimum distance of 50 mm between the
Stewing Vegetables, fruit, fish cooking vessel and combustible surroundings. A
Braising Goulash, roasts, vege- minimum distance of 50 mm must be observed
tables between the control knob / control panel and the pot
Low heat Thawing Frozen foods or pan. The pot or pan should not touch the control

Slow cooking Rice, pulses

Reheating Soup, casserole, veg-

etables in a sauce

Tips for cooking and roasting

The values given in the settings table must be looked
upon as recommended values. The heat required
depends not only on the type and condition of the
food, but also the size and contents of the pot.

Due to the high performance of the cooktop, fat and
oil will heat up quickly. Never leave the cooktop
unattended, fat can ignite, food can burn.

Preferably use the rear cooking zones to prepare
meals, that need longer to cook.

Preferably use the high output burners or the wok
burner for brief cooking, deep fat frying and searing of
large quantities.

Cooking in the wok

We recommend using a round-bottom wok. You can
order a high-quality wok pan as a special accessory
(WP 400 001).

Only use oil that is suitable for frying at high
temperatures, for example peanut oil.

Fry the food quickly on a high heat while stirring
continuosly. Vegetables should stay crispy.

Use a heat resistant, flat ladle with a long handle to
stir the food and take it out of the wok pan.
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panel.

Precautions for use

~ Use pots or pans which are
the right size for each
ﬁ E burner.
Do not use small pots or
pans on large burners. The
flame should not touch the

sides of the pot.

Do not use damaged pots
or pans, which do not sit
evenly on the cooktoop,
they may tip over.

Only use pots or pans with
a thick, flat base.

Do not cook without using
a lid and make sure the lid
is properly fitted. This
wastes energy.
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Always centre the pot or
pan over the burner,
T otherwise it could tip over.

i
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Do not place large pots on
the burners near the
control knobs. These may
get damaged by the high
temperatures.




Place the pots or pans on
\ Vg P P

x the pan support, never

directly on the burner.

= Make sure that the pan
supports and burner caps
are correctly positioned

before using the appliance.

Pots or pans should be

“x placed on the cooktop

carefully.

Do not strike the cooktop
and do not place excessive
weight on it.

Do not heat a cooking
x vessel (e.g. roaster, pan,

grill stone) on more than
one burner at the same
time. The resulting heat
accumulation will damage
the appliance.

Care and cleaning

In this chapter you will find tips on how to maintain
and clean your cooktop correctly.

A\ Risk of burns!

The appliance becomes hot during operation. Allow
the appliance to cool down before cleaning.

A Risk of electric shock!

Do not use high pressure washers or steam cleaners
to clean the appliance.

Cleaning

Clean the appliance after every use once it has cooled
down. Remove spills immediately. Burnt in residues
may be difficult to remove.

Keep the air inlets at the back of the cooktop clean.
Do not cover the air inlets.

The burners (burner lid, burner ring and burner head)
will change their color during operation and become
darker. This change in color will not influence the use-
value.

Cleaning the gas cooktop:

1  First lift one of the pot grids on the side with both
hands. Then remove the remaining two pot grids.

Caution! Be careful not to scratch the stainless
steel base.

2 Remove the burner lids, burner rings and burner
heads. Only clean the burner parts when cold!

Soak burnt-in remainders in a little water and
detergent. This loosens even the most stubborn
of soiling. Do not use any abrasive agents and
abrasive sponges.

Only use very little water to clean your cooktop.
Be careful that no water enters the burner base.

As the result of heat development, slight
discoloration can appear on the stainless steel
surface. Do not attempt to scrape away such
discoloration. This damages the surface.
Distribute stainless steel care agents uniformly
and thinly on the cooktop (not on the control
panel!). This will ensure an even surface and will
keep your cooktop in a good condition for a long
period of time.

Make sure the burner parts are dry before
assembly. Only operate the appliance with all
parts dry. Damp burner parts will cause
malfunctions when igniting or unstable flames.

When assembling the burner parts, make sure
that the burner ring and burner head are placed in
such a way that the catching pin fits in the
corresponding groove. Make sure all burner parts
are properly fitted and lie evenly flat.

Important: Fit the middle pot support first (be
careful to center it over the burner) and then the
pot supports on the side. The rounded corners of
the pot supports on the side must face out to the
side. (see picture).




Part/surface

Recommended cleaning method

Stainless steel
surfaces

Clean with a soft cloth and some soapy
water; polish dry with a soft cloth. Do not
use too much water to avoid water enter-
ing the appliance.

To remove stubborn residues or discol-
ouration because of the heat, you can
order a stainless-steel cleaner (order
number 464524) from your specialist
retailer or our after-sales service.

Pan support

Carefully take off pan supports for clean-
ing. Soak in soapy water. Clean with a
brush and some detergent.

Be careful when cleaning around the
rubber rests to ensure they do not come
loose.

Rinse with clear water. Carefully dry pan
support before assembly.

Do not clean in a dishwasher!

Burner lid, Take burner parts off for cleaning. Clean
burner ring, in soapy water with a cloth and deter-
burner head gent. Use brass polish to retain the origi-
(brass) nal shiny surface of the burner ring and
the burner lid.
Port openings of the burner ring must be
kept free. Be careful not to loose the
small parts.
Do not clean in a dishwasher!
Wok burner Clean with detergent and brush. Dry
head (enamel on thoroughly before assembly.
cast iron) Do not clean in a dishwasher!

Control panel

Clean with a soft, moist cloth and some
soapy water; do not use too much water.
Dry with a soft cloth.

Control knobs

Clean with a soft, moist cloth and some
soapy water; do not use too much water.

Caution! Damage to the appliance: Do
not pull off the control knobs to clean
them.

10

Cleaning the electrode

Soiled electrodes may cause malfunctions when
igniting or flame monitor disturbance.

If necessary clean with the included brush. Be careful
when cleaning electrodes, they are fragile, do not
twist or damage. Do not switch on the cooktop while
cleaning.

Burnt-in residues

To remove stubborn, burnt-in residues you can order
the grill cleaning gel (order number 463582) from your
specialist retailer or from our after-sales service. You
can use it to clean the pan supports, the burner parts
and the stainless steel cooktop base. If necessary
apply the gel and leave overnight. Please observe the
manufacturer’'s instructions.

Discoloured burner parts

After prolonged operation, the burners (burner lid,
burner ring and burner head) will become darker
through natural oxidation. You can remove this
discoloration as follows:

1 Mix equal parts of white vinegar with a max. 8 %
acid (household vinegar) and warm water.

2 Soak the discolored burner parts for no longer
than 10 minutes in the solution. Remove stubborn
stains with a cloth or sponge.

3 Rinse the burner parts thoroughly in clear water
and dry completely before use.

Caution! The surface will be damaged if the solution
is too concentrated or the burner parts are left in
vinegar for too long!



Do not use these cleaners

® scouring or chemically aggressive cleaners

® do not let cleaners containing acid (e.g. vinegar,
citric acid, etc) come onto the frame or the
control panel

Trouble shooting

Malfunctions often have simple explanations. Please
read the following notes before calling the after-sales
service.

cleaners containing chloride or with a high
content of alcohol

oven cleaner

hard and scratchy sponges, brushes or scouring
pads

carefully rinse new sponge clothes before the
first use

Fault Possible cause

Solution

Burner does not ignite when No electrical power.
switched on, operation indica-
tors are off.

Turn control knob to 0. Check the fuse box if the
fuse has tripped.

Burner does not ignite when Malfunction of the burner or the gas Turn control knob to 0.

switched on, operation indicator  supply.
of the switched on burner is flash-

ing.

Check:

® Are all burner parts correctly assembled?

® |[s the gas shut-off valve open?

® |sthe burner dry and clean?

® |s there an air pocket in the gas supply line after
first installation or changing the LP (propane)
gas tank?

® |P (propane) gas: is the gas tank empty?

Burner goes off during operation, Malfunction of the burner or the gas Turn all control knobs to 0. Wait, until the appliance

operation indicators go off, only  supply.
the operation indicator of the

affected burner continues to

flash for a few seconds.

has cooled!

Check affected burner:

® Are all burner parts correctly assembled?

® |[s the electrode soiled (food remains) or wet?

® |sthe burner soiled by boiled over food?

® Check for strong draughts (for example open
window behind the cooktop)?

® |P (propane) gas: is the gas tank empty?

Burners go off during operation, Power cut
operation indicators go off.

Turn all control knobs to 0. Check the power supply.
There will be no automatic re-ignition after a power
cut.

Burners go off during operation, Overheating protection
all operation indicators are flash-

ing.

Turn all control knobs to 0. Wait, until operation indi-
cators go off.

The kitchen smells of gas. There may be a leak in the gas cylin- Check that the coupling is sound.

der coupling.
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After-sales service

Packaging and old appliances

In the event of repairs please contact our after-sales
sevice. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance
when contacting the after-sales service. The rating
plate bearing these numbers can be found on the
bottom of the appliance. For future reference you can
note the data of your appliance and the telephone
number of our after-sales service below.

E-Nr. FD-Nr.

After-sales service

Both the packaging of new appliances and the old
appliances themselves contain valuable raw materials
and recyclable materials.

Please dispose of the individual parts separated
according to type.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Environmental protection

X

This appliance is labelled in accordance with
the European Directive 2002/96/EU
concerning used electrical and electronic

Please note that calling out an after-sales service
technician is not free of charge, even within the
warranty period, should the problem result from an
operating error.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.
To book an engineer visit and product advice

GB 0844 89289988
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to
6 pence may apply.

IE 01450 2655
AU 1300 727 421

NZ 09 477 0492
Trust the expertise of the manufacturer, and rest
assured that the repair will be carried out by trained

service technicians using original spare parts for your
domestic appliance.
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appliances (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). The guideline
determines the framework for the return and
recycling of used appliances as applicable.
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A Consejos y advertencias de
seguridad

Leer con atencidn las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones para el uso posterior o
para posibles compradores posteriores.

Consejos y advertencias generales

Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El
aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido
dafos durante el transporte.

Este aparato esta exclusivamente indicado para el uso
en el ambito privado y el hogar. Utilice el aparato solo
para la preparacion de comidas, nunca como
calefactor.

Los adultos y los nifos no deben manejar el aparato
sin vigilancia en caso de que sufran alguna
disminucién de sus capacidades fisicas o mentales o
en caso de que no tengan los conocimientos o la
experiencia suficiente para manejar el aparato de
forma correcta y segura. No permitir que los nifios
jueguen con el aparato o el embalaje.

Este aparato no esta previsto para el funcionamiento
con un reloj temporizador externo o un mando a
distancia externo.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por
dafos que pudieran ocasionarse como consecuencia
de no observar las instrucciones.

Seguridad en el uso

iPeligro de quemaduras! El aparato se calienta
durante el funcionamiento. No dejar a los nifios que
se acerquen.

iPeligro de incendio! Los platos a temperatura
excesiva pueden provocar un incendio. No dejar el
aparato desatendido cuando se esté usando.

iPeligro de incendio! Los fogones de gas sin
recipientes para cocinar encima generan gran
cantidad de calor. El aparato y la campana extractora,
en caso de haberla, pueden quedar danados o
incendiarse. Utilizar los fogones de gas Unicamente
con recipientes para cocinar encima.

iPeligro de quemaduras! Si se colocan recipientes
para cocinar vacios sobre fogones de gas
encendidos, se calentaran en exceso. Existe el riesgo
de sufrir quemaduras si se tocan. No calentar nunca
recipientes para cocinar vacios.

iPeligro de incendio! La grasa o aceite a temperatura
excesiva arden facilmente. Para preparar platos con
grasa o aceite no dejar el aparato desatendido. En
caso de que el aceite o la grasa se inflamen, no
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apagar con agua. Sofocar el fuego con una tapa o
manta para incendios.

iPeligro de incendio! Los materiales inflamables
pueden arder a causa de la llama de gas y el calor. No
almacenar ni usar objetos inflamables (p. e].
aerosoles o productos de limpieza) demasiado cerca
de la placa de coccion. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de coccion.

iPeligro de lesiones! Las ollas que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado o estén mal situadas
pueden provocar lesiones graves. Observar los
consejos y advertencias relativos a los recipientes
para cocinar.

iPeligro de cortocircuito! El aislamiento del cable de
aparatos eléctricos puede derretirse. No tender
cables de conexion sobre las zonas de coccion
calientes.

jAtencion! Dafos a causa del calor en los aparatos o
muebles contiguos: Si se usa el aparato por un
periodo prolongado de tiempo, se producira calory
humedad. Se requiere una ventilacion adicional. Abrir
las ventanas o conectar una campana extractora
tendida hacia el exterior.

jAtencion! Dafos en la campana extractora a causa del
calor: Ponga en marcha la campana extractora cuando
la placa de coccion a gas esté encendida. Si se
utilizan varios puntos de coccion, seleccione la
velocidad correspondiente para la campana
extractora. Aseglrese de que haya suficiente aire.

jAtencion! Dafos en el aparato por acumulacion de
calor: No calentar cacerolas, sartenes o piedras de
grill simultaneamente con varios quemadores.

jAtencion! Averia funcional: Girar siempre el mando
regulador hasta la posicion cero cuando no se esté
utilizando el aparato.

Seguridad en la limpieza

iPeligro de quemaduras! El aparato se calienta
durante el funcionamiento. Antes de proceder a la
limpieza del aparato, dejar que se enfrie.

iPeligro de descarga eléctrica! Para limpiar el
aparato, no emplear aparatos limpiadores de alta
presion o por chorro de vapor.

jAtencion! Dafos en el aparato: No sacar los mandos
reguladores para la limpieza.

Seguridad en el mantenimiento y
reparaciones

iPeligro de lesiones! En caso de averia o dafos en el
aparato: extraer o desconectar los fusibles. Cortar la
alimentacion de gas. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.



iPeligro de lesiones! A causa de reparaciones
realizadas de forma no profesional pueden producirse
riesgos elevados. Las reparaciones en el aparato
debera realizarlas exclusivamente un técnico. Cuando
sea necesario realizar una reparacion, acudir al
Servicio de Asistencia Técnica.

Su nuevo aparato

En este apartado le presentamos su nuevo aparato y
sus accesorios.

Placa de coccion a gas
Quemador normal 2 kW Quemador

Rejillas de ventilacion

iPeligro de lesiones! Se debera solicitar al
fabricante, a la empresa distribuidora, al Servicio de
Asistencia Técnica o a un técnico la sustitucién
inmediata del cable de corriente o la manguera de
gas.

Para cambiar a otro tipo de gas, dirigirse al Servicio
de Asistencia Técnica.

Wok 5/6 kW Quemador potente 4 kW

a
\

~
>4

)

—
«

)

J

(o}

U

)

(

>

Q.
N
_J

€
:

)

/

(

I
e YOO

(e

>y

[/

Quemador potente 4 kW Maneta de mando

Quemador normal 2 kW

Maneta de mando

Las marcas en la maneta de
mando muestra la asignacion
con el quemador
correspondiente y el ajuste
desde fuego pequefio hasta
fuego grande. El ajuste es sin
escalonamiento.

Accesorios especiales

En su comerciante especializado, puede adquirir el
accesorio indicado a continuacion:

WP 400 001 Sartén Wok de material multicapa. Con
fondo abombado y mango, @ 36 cm,

6 Litros, Altura 10 cm.
Utilice el accesorio tal como se ha prescrito. El

fabricante no se hace responsable por un uso
incorrecto.
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Estructura del quemador

Colocar las piezas del quemador en la posicion
correcta y rectas, ya que de lo contrario podrian
producirse problemas al encender o durante el
funcionamiento del quemador. Las pestafias deben
encajar en las entalladuras correspondientes.

Estructura de un quemador normal / potente

Tapa de quemador

Anillo de quemador

c ) Cabezal de quemador

Electrodo

Estructura de un quemador Wok

Tapa de quemador

Anillo de quemador

’ Cabezal de quemador

Electrodo
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Funcionamiento

La placa de coccion de gas esta compuesta por dos
quemadores normales (dos circulos de llamas), dos
quemadores potentes (dos circulos de llamas) y un
quemador Wok (tres circulos de llamas).

El aparato estd equipado con un sistema de control
de una mano, encendido rapido automatico,
controlador electronico de llamas y reencendido
automatico.

Al girar la maneta de mando se acciona el encendido.
La potencia de la llama se puede regular de forma
continua entre fuego pequefo y fuego grande.

Llama maxima

Llama pequena




Ajustar la placa de coccion

Las marcas situadas en las manetas de mando indican
la posicién del quemador respectivo asi como la
potencia desde llama pequena hasta llama grande. La
potencia es de graduacion continua.

Notas

- Encender los fogones sélo si estan colocados los
soportes para ollas y todas las piezas del
quemador correctamente.

- El quemadory el electrodo de encendido debera
estar siempre limpio y seco.

- Utilizar sélo el accesorio prescrito. No cubrir la
encimera de acero inoxidable (p. ej. con lamina
de aluminio).

- No tape los orificios de ventilacion que hay en la
parte posterior de la placa de coccion a gas.

jAtencién! Dafos en la campana extractora a causa
del calor: Ponga en marcha la campana extractora
cuando la placa de coccién a gas esté encendida. Si
se utilizan varios puntos de coccion, seleccione la
velocidad correspondiente para la campana
extractora. Aseglrese de que haya suficiente aire.

Conectar

La placa de coccion a gas dispone de un encendido
rapido automatico.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

2 Presione la maneta de mando elegida y girela
hacia la izquierda a la posicion deseada. El
quemador enciende automaticamente.

@/@\/ VAN

Girando lentamente la maneta de mando puede
ajustar de modo continuo el tamafa de llama entre
graduacion pequefia y graduaciéon grande.

Notas

- Si ha puesto cazuelas grandes en el punto de
coccion, debera encender un fuego pequefo.

- Cada vez que se pone en marcha la placa de
coccion de gas, el sistema electronico realiza un
autodiagnostico. Todos los electrodos se
encienden y el quemador deseado se enciende
unos pocos segundos después. Si pone en
marcha otro quemador, Unicamente se enciende
el electrodo correspondiente.

- Al encenderse la placa de coccion de gas la
electronica abre el suministro de gas, en este
proceso se escucha un breve ruido. Esto es
normal.

- En caso de producirse un corte de corriente, el
aparato no funcionara.

Indicador de funcionamiento

El indicador de funcionamiento que hay junto a la
maneta de mando se ilumina cuando el quemador esta
en marcha y la [lama esta encendida. Cuando se
produce un problema, el indicador de funcionamiento
destella.

Controlador electronico de llamas y
reencendido automatico

La placa de coccion va dotada para su seguridad con
un controlador electrénico de llamas. Si se apaga la
[lama durante el funcionamiento (p. ej. debido una
corriente de aire) el aparato enciende el quemador de
nuevo automaticamente.

Si la operacion de reencendido no tiene éxito (p.ej.
porque el quemador esta sucio por derrames de
coccidn), el aparato apaga todos los quemadores y
destellan los indicadores de funcionamiento de los
puntos de coccion que estan en marcha.

Gire todas las manetas de mando a 0. Los indicadores
de funcionamiento se apagaran hasta el indicador del
quemador afectado, que continuara destellando
durante unos segundos.

Espere a que el aparato se haya enfriado
suficientemente y, acto seguido, compruebe si todas
las piezas del quemador en cuestién estan bien
colocados. Compruebe si el quemador o el electrodo
presentan suciedad (véase la tabla de anomalias).

Nota: Cuando se produce un problema en un
quemador los demas se pueden continuar utilizando,
aunque primero se deben girar todas las manetas de
mando a 0.

Para encender el aparato a fuego fuerte cuando
esté frio, tenga presente lo siguiente:
Dependiendo del tipo de gas utilizado y de la presion
del gas, es posible que el electrodo se encienda
aunque ya haya presente una llama y que luego se
apague. Gire todas las manetas de mando a 0. Acto
seguido, gire la maneta de mando del punto de
coccion deseado a un aposicion inferior (no a fuego
potente) y espere entre 30y 60 segundos hasta que el
quemador se haya calentado. Ahora podra utilizar el
aparato de la forma habitual.

Apagar

Gire la maneta de mando elegida hacia la derecha
hasta el tope a la posicién 0.
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Cuando todas las manetas de mando se encuentran
en la posicion 0, el sistema electronico del aparato
cierra la alimentacién de gas.

Tabla de ajuste y consejos

Rango de ajuste Métodos de Ejemplos
coccion

Llama maxima ff Coccion inicial  Agua
Sofreir Carne
Calentar Grasa, Liquidos
Ebullicion Sopas, Salsas
Escaldar Verduras

Desde () hasta h Asado Carne, Pescado,

Patatas

Hornear Platos con harina, pla-

tos con huevo

Coccionafuego Albondiga de patata,
lento Salchicha hervida,
carne para cocidos

Batir Cremas, Salsas

Continuar la
coccién

Sopas, Patatas

Coccion avapor Verdura, Pescado

Verdura, Fruta, Pes-
cado

Rehogar

Asar a fuego Estofado, Asado, Ver-

lento dura
Llama pequefia h Descongelar Alimentos congela-
dos
Hincharse Arroz, Legumbres
Calentar Sopas, Cocidos, Ver-

duras en salsa

Consejos para cocinar y asar

Los valores de la tabla de ajuste son meramente
orientativos, ya que segun el tipo y estado de los
alimentos, asi como el tamafo y el nivel de llenado de
la olla, puede se necesario mas o menos calor.

Debido a su elevada potencia la grasa y el aceite se
calientan muy rapidamente No deje los productos en
coccion sin vigilancia, la grasa podria incendiarse y
quemar el producto de asar.

Los alimentos que precisan una cocciéon mas larga,
los deberia preparar en las zonas de coccion de la
parte posterior.

Utilice para la coccidn inicial, freir y sofreir de
grandes cantidades preferentemente el quemador
grande o bien el quemador Wok.

18

Consejos acerca del Wok

Aconsejamos que utilicen sartenes Wok con fondo
bombeado. Puede pedir una sartén Wok de alta
calidad como accesorio especial bajo la referencia
siguiente (WP 400 001).

Utilice para cocinar con la sartén Wok sélo aceite
para alimentos resistente a temperaturas altas como
p. ej. aceite de cacahuetes.

Cocine los ingrediente con temperaturas elevadas
agitandolas de modo continuo y durante poco tiempo.
La verdura debera estar aluin crujiente.

Para agitar y extraer las comidas es recomendable un
cucharon de palo largo de material termorresistente.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia
y a evitar dafos en los recipientes:

Recipientes de coccion apropiados

Diametro reco- Diametro minimo
mendado del del fondo de la
fondo delaOlla Olla

Quemador

Quemador normal 200 - 240 mm 90 mm
Quemador 240-280 mm 90 mm
potente

Quemador Wok 240 -320 mm 160 mm

No deben utilizarse cazuelas con un diametro
inferior a 90 mm o superior a 280 mm (320 mm
para el quemador wok). En caso de utilizarse
cazuelas de mayor tamafo, se debera dejar una
distancia de como minimo 50 mm entre el recipiente y
los componentes inflamables. Entre la maneta de
mando o el cuadro de mando y la cazuela o sartén
debe dejarse una distancia de como minimo 50 mm. El
recipiente no se puede colocar junto al cuadro de
mando.

Indicaciones de uso

Utilice recipientes de

coccion de tamafo
apropiado al quemador
correspondiente.

No utilice recipientes de
coccion pequefios en un
quemador grande. La llama
no debera tocar los
laterales del recipiente de
coccion.




No utilice recipientes de
coccion deformados que
no asienten de forma
estable sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

Utilice solo recipientes de
coccion con una base
planay gruesa.

No cocine sin tapa o si se
encuentra desplazada la
tapa. Se derrocha gran
parte de la energia.

Coloque el recipiente de
coccion en el centro por
encima del quemador, de
lo contrario podria volcar el
recipiente.

No coloque las ollas
grandes sobre el quemador
cerca de los mandos. Estos
podrian sobrecalentarse y
por consiguiente dafnarse.

Coloque las ollas sobre
soporte de ollas y no
directamente sobre los
quemadores.

I

Cercidrese antes de su uso
que el soporte de ollas y la
tapa del quemador de gas
asienten correctamente.

Manipule con precaucion
los recipientes colocados
sobre la placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella elevados pesos.

No caliente nunca un
recipiente de coccion (p.ej.
asador, sartén, piedra para
grill) con varios
quemadores. La
acumulacion de calor
produce dafos en el
aparato.

Cuidado y limpieza

En este capitulo encontrara consejos e indicaciones
sobre un cuidado optimo y limpieza de la placa de
coccion.

A iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.
Antes de proceder a la limpieza del aparato, dejar que
se enfrie.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Para limpiar el aparato, no emplear aparatos
limpiadores de alta presion o por chorro de vapor.

Limpiar el aparato

Limpie el aparato después de cada uso una vez
enfriado. Retire los liquidos derramados, no permita
que se incrusten los restos de los alimentos.

Mantenga limpias las ranuras de ventilacién de la
parte posterior del aparato. Las ranuras de ventilacién
no deben taparse.

Con el tiempo y el uso, la oxidacion natural oscurece
el color metalico claro de los quemadores (tapa, anillo
y cabezal del quemador). El cambio de color no
influye en su funcionalidad.

Limpiar la placa de coccién a gas:

1 En primer color, levante un soporte para ollas
lateral con las dos manos y, acto seguido,
extraiga los dos otros soportes para ollas.

jAtencion! La placa podria sufrir arafazos.

2 Extraiga la tapa, los anillos y el cabezal del
quemador. {No limpie las piezas del quemador
cuando estén calientes!

3 Deje ablandar los puntos quemados con un poco
de agua y de detergente. De esta forma se
deshara la suciedad mas persistente. No utilice
productos abrasivos ni esponjas que puedan
rayar.

4 Limpie la placa con sélo un poco de agua. No
debe penetrar agua en las piezas inferiores del
quemador.

5 El calor también puede provocar coloracion en la
superficie de acero inoxidable. No intente
eliminarla frotando, ya que la superficie resultaria
dafiada. Distribuya producto para el cuidado de
acero inoxidable uniformemente sobre la placa de
coccion (jpero no en el cuadro de mando!). De
esta forma, la superficie se mantendra uniforme y
la placa conservara su buen aspecto durante
mucho tiempo.

6 Seque las piezas del quemador. No ponga en
marcha el aparato si las piezas no estan
completamente secas. Si las piezas del quemador
estan humedas, podrian producirse problemas de
encendido (por ejemplo inestabilidad en la llama).

7 Cuando monte el anillo y el cabezal, coléquelos
sobre el quemador de forma que las pestafias
encajen en las escotaduras correspondientes.
Preste atencion a que las piezas del quemador
estén colocadas en la posiciéon correcta y rectas.
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8 Importante: En primer lugar, vuelva a montar el
soporte para ollas central (preste atencion a que
quede bien centrado sobre el quemador) y luego

Parte del apa-
rato/Superficie

Limpieza recomendada

. Cuadro de Limpiar con un pafo blando humedo y
los laterales. Las esquinas redondeadas del -
) : mando algo de detergente; el pano no debe
soporte para ollas lateral deben mirar hacia el .
” . - estar humedo en exceso. Frotar hasta
lado (véase la ilustracion). ~
secar con un pafo seco.
Maneta de Limpiar con un pafo blando humedo y
mando algo de detergente; el pano no debe

Parte del apa-
rato/Superficie

Limpieza recomendada

Aplicar el detergente con un pafo suave
humedo; Frotar hasta secar con un pano
seco. Utilizar poca cantidad de agua
para la limpieza, se ha de evitar que
pueda penetrar agua en el aparato.

Superficies de
acero

Para suciedades intensas o coloracio-
nes causadas por calor, puede adquirir
un producto de limpieza para acero inoxi-
dable en nuestro servicio de asistencia
técnica al cliente (Numero de pedido
464524).

Soporte de ollas Retirarlo para su limpieza con cuidado.
Dejar a remojo en el fregadero. Limpiar
con cepillo y detergente para lavavajillas.

En la zona de la almohadilla de goma lim-
piar con cuidado para que no se des-
prendan.

Lavar con agua limpia y secar a concien-
cia antes de volver a colocarlo.

iNo usar el lavavajillas para su limpieza!

Tapa, anillo y Elimine la suciedad mas gruesa con una

cabezal del que- bayeta humeda y detergente. Para resta-

mador (latén) blecer el brillo metalico original, utilice
pulimento para laton.

Durante esta operacion, preste atencion
a que no se obstruyan los orificios.
Tenga cuidado de que no se pierda nin-
guna pieza pequena.

iNo usar el lavavajillas para su limpieza!

Cabezal del que- Limpielo con un cepillo y detergente y
mador Wok (fun- séquelo con cuidado antes de volverlo a
dicion, montar.

esmaltado) iNo usar el lavavajillas para su limpieza!
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estar humedo en exceso.

jAtencion! Danos en el aparato: No reti-
rar la maneta del mando para su lim-
pieza.

Limpieza del electrodo

Un electrodo sucio puede provocar problemas de
encendido o en el controlador de llamas.

Si fuera necesario, limpielo con el cepillo adjunto. El
electrodo es sensible, por lo que debe limpiarse con
cuidado y no se puede retorcer ni dafiar. No ponga en
marcha la placa de coccién durante la limpieza.

Suciedades incrustadas

Para suciedades incrustadas persistentes, puede
pedir limpiador de Grill de Gel en su comercial
especializado o bien en nuestro servicio de asistencia
técnica al cliente (niumero de pedido 463582). Es apto
para soporte de ollas, piezas de quemador y
encimeras de acero inoxidable. Segun necesidad deje
que actle sobre la suciedad durante la noche.
Observe las indicaciones del producto de limpieza.

Coloracion del quemador

Después de un uso prolongado, los quemadores
(tapa, anillo y cabezal de los quemadores) se
oscurecen a causa de un proceso de oxidacion
natural. Para eliminar esta coloracion, proceda del
siguiente modo:

1 Prepare una solucion a partes iguales de vinagre
con un 8 % de vinagre como maximo (vinagre de
mesa) y agua caliente.



2 Introduzca las piezas coloradas del quemador
durante como maximo 10 minutos. Elimine las
manchas mas persistentes con una bayeta o una
esponja.

3 A continuacién, enjuague las piezas del
guemador con abundante agua y séquelas bien
antes de utilizarlas de nuevo.

jAtencién! Una concentracién demasiado fuerte o un
tiempo de contacto excesivo con el vinagre podria
provocar danos

Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

No use los medios de limpieza
siguientes

® Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos

No deje que los productos de limpieza que
contengan acido (p. ej. vinagre, acido citrico,
etc.) entren en contacto con el marco o el panel
embellecedor

® Limpiadores con cloro o de alcohol intenso
Pulverizadores para hornos

Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos
duros o abrasivos

® Antes del uso lave las esponjas nuevas.

Anomalia Posible causa

Solucién

El guemador no se enciende al
activarlo, los indicadores de fun-
cionamiento estan apagados.

No hay alimentacion de corriente.

Gire la maneta de mando a 0. Comprobar en el cua-
dro de proteccion si se han disparado los interrup-
tores automaticos.

El guemador no se enciende al
activarlo, el indicador de funcio-
namiento del quemador activado
destella.

mentacién de gas.

Anomalia en el quemador o en la ali- Gire la maneta de mando a 0.

Compruebe:

® ,Estan bien colocadas las piezas del quema-
dor?

® ,Esta abierta la llave de cierre del gas?

® ,Estan limpios y secos los quemadores?

® Aire en el tubo después de conectarlo por pri-
mera vez o de cambiar la bombona (gas
liquido)?

® Bombona de gas vacia (gas liquido)?

El quemador se apaga cuando
esta funcionando, los indicado-
res de funcionamiento se apagan
y Unicamente destella durante
unos segundos el indicador del
quemador afectado.

mentacién de gas.

Anomalia en el quemador o en la ali- Gire todas las manetas de mando a 0. [Espere a

que se enfrie el aparato!

En ese quemador, compruebe lo siguiente:

® ,Estan bien colocadas las piezas del quema-
dor?

® Esta sucio (restos de comida) o humedo el
electrodo?

® El quemador esta sucio por derrame de coc-
cion?

® ;Corriente de aire fuerte (p.ej. hay una ventana
abierta justo detras de la placa de coccion a
gas)?

® Bombona de gas vacia (gas liquido)?

Los quemadores se apagan Fallo de corriente
cuando estan funcionando y los
indicadores de funcionamiento

se apagan.

Giire todas las manetas de mando a 0. Compruebe
el suministro de corriente. Después de un fallo de
corriente no se produce un reencendido automa-
tico.

Los quemadores se apagan
cuando estan funcionando y
todos los indicadores de funcio-
namiento destellan.

miento

Proteccién contra sobrecalenta-

Gire todas las manetas de mando a 0. Espere a que
los indicadores de funcionamiento dejen de deste-
llar.

En la cocina huele a gas.

Posible puntos de fuga puede serla Comprobar estanqueidad de la bombona de gas.

conexion de la bombona de gas.
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Servicio de atencion al cliente

Embalaje y aparatos viejos

Si su aparato necesita una reparacion, nuestro
servicio de atencion al cliente estara encantado de
ayudarle. Siempre encontramos la solucion adecuada,
incluso para evitar visitas innecesarias de los
técnicos.

Cuando llame por teléfono, indique la referencia del
producto (N2 E) y el numero de fabricacion (N° FD)
para que podamos ofrecerle un servicio cualificado.
La placa de identificacién con los numeros
correspondientes los encontrara en la parte inferior
del aparato. Para evitar tener que buscar los datos de
su aparato cuando los precise, es aconsejable
anotarlos aqui conjuntamente con el numero de
teléfono del Servicio de atencion al cliente.

Ne E. Ne FD.

Servicio de atencion al cliente

=

oy

Tenga en cuenta que la visita del técnico del servicio
de atencidn al cliente no es gratuito en caso de que el
mal funcionamiento sea debido a un manejo
incorrecto del aparato.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso
de averias

E 902 30 30 44

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma
se asegura de que la reparacioén se lleva a cabo por
personal técnico debidamente instruido, equipado
con las piezas originales y de repuesto necesarias
para su aparato.
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Tanto el embalaje de los aparatos nuevos como los
viejos, contienen materias primas valiosas y materiales
reutilizables.

Por favor evacue cada una de las piezas de modo
clasificado.

Consulte a su comercial especializado a través de las
vias de evacuacion actuales o en su ayuntamiento.

Evacuacion ecologica

X

Este aparato se ha construido conforme a la
directiva europea 2002/96/CE acerca de
aparato eléctricos y electronicos usados
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment). La Directiva marca el ambito para
una retirada y aprovechamiento de los
aparatos usados validos en toda la UE.
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A Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrugdes. Guarde as
instrugdes para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Indicacoes gerais

Verificar o aparelho depois de ter sido desembalado.
Se forem detectados danos de transporte, nao ligar o
aparelho.

Este aparelho destina-se unicamente a utilizagdo em
cozinhas domésticas. Utilizar o aparelho
exclusivamente para a preparagao de refeigdes, nunca
como aparelho de aquecimento.

O aparelho ndo pode ser utilizado sem vigilancia por
adultos e criancas, se os mesmos nao tiverem as
condicgoes fisicas ou mentais adequadas ou lhes
faltarem os conhecimentos e a experiéncia
necessarios para utilizar o aparelho correctamente.
Nao deixar as criangas brincar com o aparelho nem
com o material de embalagem.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado com
um temporizador externo ou um telecomando externo.

O fabricante declina qualquer responsabilidade por

danos decorrentes da nao observagao das instrugdes.

Seguranca durante a utilizacao

Perigo de queimaduras! O aparelho aquece durante
o funcionamento. Manter as criancgas afastadas.

Perigo de incéndio! Alimentos aquecidos em
excesso podem provocar incéndios. Utilizar o
aparelho sempre sob vigilancia.

Perigo de incéndio! As zonas de cozinhar a gas
ligadas sem um recipiente em cima, produzem um
calor intenso. O aparelho e um eventual exaustor de
fumos instalado por cima podem ser danificados ou
incendiar-se. Utilizar as zonas de cozinhar a gas
apenas com um recipiente em cima.

Perigo de queimaduras! Os recipientes vazios
deixados nas zonas de cozinhar a gas ficam
extremamente quentes. Existe o risco de queimaduras
se se tocar nos mesmos. Nunca aquecer recipientes
vazios.

Perigo de incéndio! A gordura e o dleo
excessivamente quentes inflamam-se facilmente. A
confecgao de alimentos em gordura ou éleo deve ser
feita sempre sob vigilancia permanente. Nunca
apague 6leo ou gordura a arder com agua. Apague o
fogo com uma tampa ou manta de incéndio.

Perigo de incéndio! Materiais inflamaveis podem
incendiar-se por ac¢ao da chama de gas descoberta e
do calor. Ndo guardar nem utilizar materiais
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inflamaveis (por ex., sprays, produtos de limpeza) por
baixo da placa de cozinhar ou nas proximidades
imediatas. Nunca colocar objectos inflamaveis na
placa de cozinhar.

Perigo de ferimentos! Recipientes de tamanho
inadequado, danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em atencgéo as
indicagdes sobre os recipientes para cozinhar.

Perigo de curto-circuito! O isolamento dos cabos de
aparelhos eléctricos pode derreter. Nao colocar o
cabo de ligagao sobre zonas de cozinhar quentes.

Atencéao! Danos provocados por calor em aparelhos ou
moveis contiguos: Se o aparelho for utilizado durante
muito tempo, sdo gerados calor e humidade. Por
conseguinte, é necessaria ventilagao adicional. Abrir
as janelas ou ligar um exaustor com evacuacao para o
exterior.

Atenc@o! Danos provocados por calor no exaustor:
Ligar um exaustor quando a placa de fogédo a gas
estiver em funcionamento. Quando estiverem a ser
usadas varias zonas de cocgéao, seleccionar um nivel
de extracgdo com poténcia correspondente no
exaustor. Providenciar um fornecimento de ar
suficiente.

Atenc@o! Danos no aparelho provocados por
acumulagao de calor: Nao aquecer assadeiras,
frigideiras ou pedras para grelhar simultaneamente
em varios queimadores.

Atenca@o! Anomalias do funcionamento: Rode sempre
os botdes reguladores para a posigédo zero, quando o
aparelho nao estiver em funcionamento.

Seguranca durante a limpeza

Perigo de queimaduras! O aparelho aquece durante
o funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer antes de
realizar a limpeza.

Perigo de choque eléctrico! Nao utilize aparelhos de
limpeza a alta pressédo ou a vapor para limpar o
aparelho.

Atenc@o! Danos no aparelho: Nao retire os botdes de
regulacdo para limpeza.

Seguranca durante trabalhos de
manutencao e reparacéao

Perigo de ferimentos! Em caso de avarias ou danos
no aparelho: retirar ou desligar os fusiveis. Fechar a
alimentagdo de gas. Contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Perigo de ferimentos! As reparagdes mal feitas pode
dar origem a perigos consideraveis. As reparagdes no
aparelho s6 podem ser realizadas por um técnico
qualificado. Se for necessaria a reparagao, contactar
a Assisténcia Técnica.



Perigo de ferimentos! Um cabo eléctrico ou uma
mangueira de gas danificados tém de ser
imediatamente substituidos pelo fabricante, o
representante, a Assisténcia Técnica ou um técnico
qualificado.

O seu aparelho novo

Nesta seccdo vai conhecer o seu aparelho novo e
encontrar informacgdes relativamente aos acessorios.

Placa de fogao a gas

Queimador normal 2 kW  Queimador para wok 5/6 kW

Ranhuras de ventilagao

Para a conversao para outro tipo de gas, deve
contactar a Assisténcia Técnica.

Queimador de alto rendimento 4 kW
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Queimador de alto rendimento 4 kW  Botao de comando

Botoes de comando

As marcagdes nos botdes de
comando indicam a posigado
do respectivo queimador e a
poténcia, desde a poténcia
maxima & minima. O ajuste ¢
continuo.

Queimador normal 2 kW

Acessorios especiais

Podera encomendar os seguintes acessorios através
do seu revendedor:

WP 400 001 Wok em material multicamadas. Com
fundo abaulado e pega, @ de 36 cm,

6 litros, 10 cm de altura.

Utilize os acessoérios apenas de acordo com as
instrugcoes. O fabricante ndo se responsabiliza
quando os acessorios sdo utilizados de forma
incorrecta.
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Estrutura dos queimadores

Os componentes dos queimadores tém de ser
colocados de forma exacta e alinhada, caso contrario
podem ocorrer falhas na ignicdo ou durante o
funcionamento. As saliéncias tém de encaixar nas
respectivas reentrancias.

Estrutura do queimador normal / queimador de alto
rendimento

Tampa do queimador

Anel do queimador

c ‘ Cabeca do queimador

Eléctrodo

Estrutura do queimador para wok

) Tampa do queimador
4

Anel do queimador

= .

Cabega do queimador

V\
(D
= %@/— Eléctrodo
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Modo de funcionamento

A placa de fogdo a gas dispde de dois queimadores
normais (dois circulos de chamas), dois queimadores
de alto rendimento (dois circulos de chamas) e um
queimador para wok (trés circulos de chamas).

O aparelho pode ser manuseado com uma mao,
dispde de ignigao rapida automatica, monitorizagao
electronica da chama e reignigdo automatica.

Quando se roda o botdo de comando, ¢ activada a
ignicdo. O ajuste entre a poténcia maxima e poténcia
minima pode ser regulado de forma continua.

DESLIGAR

Poténcia maxima

Poténcia minima




Ajustar a placa de fogao

As marcagdes nos botdes de comando indicam a
posicdo do respectivo queimador e a poténcia, desde
a poténcia maxima a minima. A poténcia pode ser
regulada de forma continua.

Notas

- Os queimadores s6 podem ser acesos se 0s
apoios e todos os componentes dos queimadores
estiverem encaixados de forma correcta.

- Os queimadores e o eléctrodo tém de estar
limpos e secos.

- Utilizar apenas os acessorios estipulados. Nao
forrar a placa em ago inoxidavel (p. ex. com folha
de aluminio).

- Nao obstruir as aberturas de ventilagao na parte
de tras da placa de fogao a gas.

Atencé@o! Danos provocados por calor no exaustor:
Ligar um exaustor quando a placa de fogdo a gas
estiver em funcionamento. Quando estiverem a ser
usadas varias zonas de cocgdo, seleccionar um nivel
de extracgdo com poténcia correspondente no
exaustor. Providenciar um fornecimento de ar
suficiente.

Ligar

A placa de fogao a gas dispdes de uma ignigao rapida
automatica.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o respectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posigao
pretendida. O queimador acende
automaticamente.
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Rodar o botdo de comando de forma lenta permite
regular o tamanho da chama de forma continua, entre
a poténcia maxima e minima.

Notas

- Se estiverem tachos grandes sobre as zonas de
cocgéao, deve ligar-se a poténcia minima.

- Sempre que se liga a placa de fogao a gas, o
sistema electrénico efectua um auto-teste. Os
eléctrodos entram em ignigdo e o queimador
pretendido acende-se apds poucos segundos. Se
ligar mais queimadores, apenas o respectivo
eléctrodos entra em ignigao .

- Ao ligar a placa de fogao a gas, o sistema
electronico abre a alimentagao do gas, o que
provoca um breve ruido. Tal € normal.

- Em caso de falha de energia, o aparelho nao
funciona.

Indicador de funcionamento

Quando o queimador esta em funcionamento e a
arder, ilumina-se o indicador de funcionamento,ao
lado do botdao de comando. Em caso de falha, o
indicador de funcionamento pisca.

Monitorizacao electrénica da chama
e reignicao automatica

Para sua segurancga, a placa de fogao esta equipada
com uma monitorizagéo electrénica da chama. Se a
chama se apagar durante o funcionamento (p. ex.
devido a uma corrente de ar), o aparelho volta a
acender automaticamente este queimador.

Se o queimador nao se voltar a acender (p. ex. devido
a sujidade resultante de alimentos derramados), o
aparelho apaga todos os queimadores, e os
indicadores de funcionamento das zonas de cocgao
ligadas piscam.

Rode todos os botdes de comando para a posic¢ao 0.
Os indicadores de funcionamento intermitentes

apagam-se, com excepgdo do indicador do queimador
em causa. Este continua a piscar mais uns segundos.

Aguarde até o aparelho ter arrefecido o suficiente, e
verifique se todos os componentes deste queimador
estdo correctamente posicionados. Verifique se o
queimador ou o eléctrodo apresentam sinais de
sujidade (consultar a Tabela de anomalias).

Nota: No caso de uma anomalia num queimador, pode
continuar a utilizar os outros queimadores, contudo,
apenas depois de todos os botdes de comando terem
sido rodados para a posigao O.

Quando ligar o aparelho frio para a poténcia
maxima, tenha atencdo aos seguintes aspectos:
Em funcgédo do tipo e pressao de gas utilizados é
possivel que o eléctrodo entre em ignigédo, apesar de
existir uma chama e, em seguida, se apague. Rode
todos os botdes de comando para a posigdo 0. Em
seguida, rode o botdo de comando da zona de cocgao
que pretende utilizar para uma posigao inferior (ndo
para a poténcia maxima) e aguarde 30 - 60 segundos,
até o queimador ter aquecido. Agora pode utilizar o
aparelho da forma habitual.

Desligar

Rode o botdo de comando pretendido para a direita,
até ao batente, para a posigao O.
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Se todos os botdes de comando forem rodados para a

posicdo 0, o sistema electronico fecha a alimentagao

do gas.

Tabela de ajuste e dicas

Zona de ajustes Processo de Exemplos
cozedura

Poténcia maxima Ferver Agua

4] Alourar Carne
Aquecer Gorduras, liquidos
Ferver Sopas, molhos
Branquear Legumes

De ) até 0 Assar Carne, peixe, batatas

Cozer no forno

Cozinhados com fari-

nha, cozinhados com

ovos
Apurar Knddel, salsichas

escaldadas, carne

para a sopa
Emulsionar Cremes, molhos

Prosseguir a
cozedura

Sopas, batatas

Cozinhar a vapor Legumes, peixe

Cozinhar lenta- Legumes, fruta, peixe

mente
Estufar Gulasch, assados,
legumes
Poténcia minima Descongelar Alimentos congela-
N dos
Demolhar Arroz, leguminosas

Aquecer Sopas, guisados,

legumes em molho

Dicas para cozer e fritar

Os valores da tabela de ajuste servem apenas como
valor de orientagdo, uma vez que, dependendo do tipo
e estado dos alimentos, bem como do nivel de
enchimento da panela, é necessaria mais ou menos
energia.

A elevada poténcia aquece a gordura e o 6leo muito
rapidamente. Ndo deixe os alimentos a fritar sem
supervisdo; a gordura pode inflamar-se e o alimento
queima-se.

Os alimentos que requerem um tempo de cocgéao
maior devem ser cozinhados nas zonas de cocgao de
tras.

Para ferver, fritar e alourar grandes quantidades de
alimentos, prefira os queimadores de alto rendimento
ou o queimador para wok.
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Dicas para o wok

Recomendamos woks com fundo abaulado. E possivel
encomendar um wok de qualidade como acessério
especial (WP 400 001).

Para cozinhar com o wok utilize 6leos vegetais
resistentes a elevadas temperaturas, p. ex. 6leo de
amendoim.

Cozinhe os ingredientes em lume alto, mexendo
sempre, mas ndo demasiado tempo. Os legumes
devem ficar al dente.

Para mexer e retirar os alimentos, utilize
preferencialmente uma concha plana com um cabo
comprido em material resistente ao calor.

Instrucdes relativamente aos
tachos/panelas

As seguintes instrugdes ajudam a poupar energia e a
evitar danos nos tachos/panelas.

Tachos/panelas adequados

Queimador Diametro reco- Diametro minimo
mendado da da base da
base da panela panela
Queimador normal 200 - 240 mm 90 mm
Queimador de alto 240 -280 mm 90 mm
rendimento
Queimador para 240 -320 mm 160 mm

wok

Nao se devem utilizar panelas com um diametro
inferior a 90 mm ou superior a 280 mm (320 mm
para o queimador para wok). Se utilizar panelas
maiores, € obrigatorio respeitar uma distancia minima
de 50 mm entre o recipiente e objectos/moveis
adjacentes inflamaveis. Respeitar uma distancia
minima de 50 mm entre o botdo de comando ou o
painel de comando e a panela ou frigideira. O
recipiente ndo pode estar encostado ao painel de
comando.



Instrucoes de utilizacao

- Utilize tachos/panelas de
x tamanho adequado para o
9 respectivo queimador.

o

Nao utilize tachos/panelas
mais pequenos nos
queimadores grandes. A
chama nao devera tocar
nas partes laterais dos
tachos/panelas.

Nao use tachos/panelas
que nao tenham um apoio
estavel sobre a placa de
fogao, pois estes poderao
tombar.

Utilize apenas tachos/
panelas com uma base
plana e espessa.

Nao cozinhe com panelas
destapadas ou com o testo
parcialmente colocado.
Grande parte da energia é
desperdicada.

Coloque o tacho/panela
centrado sobre o
queimador, caso contrario
pode tombar.

Nao coloque panelas
grandes sobre os
queimadores proximos das
guarnicdes. Estes podem
sobreaquecer e,
consequentemente, sofrer
danos.

Coloque os tachos sobre
0s apoios, nunca
directamente sobre os
queimadores.

Antes da utilizagao,
certifique-se de que os
apoios e as tampas dos
queimadores estdo bem
assentes.

Manuseie os recipientes
que se encontram sobre a
placa de fogao com muito
cuidado.

Nao bata na placa de fogao
nem coloque objectos
pesados sobre a mesma.

Nunca aquega um
recipiente (como por ex.
uma assadeira, frigideira,
pedra de grill) com varios
queimadores. A
acumulacgao de calor dai
resultante danifica o
aparelho.

Cuidados e Limpeza

Neste capitulo encontrara dicas e sugestdes para os
melhores cuidados e limpeza da placa de fogao.

A Perigo de queimaduras!

O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o
aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.

A Perigo de choque eléctrico!

Nao utilize aparelhos de limpeza a alta pressao ou a
vapor para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpe o aparelho apos cada utilizagdo, depois do
mesmo ter arrefecido. Remova os liquidos
derramados imediatamente, ndo permita a incrustagao
dos residuos.

Mantenha as ranhuras de ventilagao, na parte de tras
do aparelho, sempre limpas. As ranhuras de
ventilagdo ndo podem ser obstruidas.

Apds uma utilizagdo prolongada, a cor metalica clara
dos queimadores (tampa, anel e cabeca dos
queimadores) sofrem uma alteragdo devido a uma
oxidagao natural, e escurecem. Esta alteragao nao
afecta a sua funcionalidade.

Limpar a placa de fogao a gas:

1 Em primeiro lugar, levantar um apoio lateralmente
com ambas as maos e, em seguida, retirar os
outros dois apoios.

Atencéao! A placa corre risco de ser riscada.

2 Retirar as tampas, anéis e cabecgas dos
gqueimadores. Os componentes dos queimadores
s6 podem ser limpas em estado frio!

3 Amolecer os residuos incrustados com um pouco
de agua com detergente. Tal permite limpar
mesmo a sujidade mais resistente. Nao utilizar
produtos agressivos nem esponjas abrasivas.

4 Usar apenas um pouco de agua para limpar a
placa. Nao pode entrar agua nas partes inferiores
dos queimadores.
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A formacao de calor pode provocar pequenas
descoloragdes na superficie de ago inoxidavel.
Estas descoloragdes nao devem ser areadas, uma
vez que tal danifica a superficie. Aplicar um
pouco de produto de tratamento de acgo inoxidavel
de forma homogénea sobre a placa (ndo sobre o
painel de comando!). Dessa forma, mantém-se
uma superficie uniforme e é preservada a beleza
da placa.

Secar os componentes dos queimadores. O
aparelho s6 pode ser colocado em funcionamento
com os componentes secos. Componentes de
queimadores molhados provocam problemas na
ignicdo, nomeadamente uma chama instavel.

Ao montar o anel com a cabega do queimador,
colocar ambos sobre o queimador de forma a que
as saliéncias encaixem nas respectivas
reentrancias. Observar a posigao correcta dos
componentes dos queimadores; estes tém de
ficar nivelados.

Importante: Em primeiro lugar, voltar a pousar o
apoio central (observar a correcta centragem
sobre o queimador) e, em seguida, pousar os
apoios laterais. Os cantos arredondados dos
apoios laterais tém de estar orientados para os
lados (ver ilustracgao).

Componente do
aparelho/super-
ficie

Limpeza recomendada

Superficies em
aco inoxidavel

Aplicar o detergente com um pano
macio e humido; secar com um pano
macio. Usar apenas um pouco de agua
para fins de limpeza; ndo pode penetrar
agua no aparelho.

Para a sujidade resistente e descolora-
¢des provocadas pelo calor pode enco-
mendar um produto de limpeza para ago
inoxidavel no seu revendedor ou através
do nosso Servigo de Apoio ao Cliente
(numero de encomenda 464524).

Apoios

Retirar com cuidado para efeitos de lim-
peza. Amolecer no lava-louga. Limpar
com a escova da louca e detergente.

Ter cuidado na zona dos elementos de
borracha, para que nao se soltem.

Enxaguar com agua limpa e secar bem
antes de os voltar a colocar no respec-
tivo sitio.

Nao lavar na maquina de lavar loucga!

Tampas, anéis,
cabegas dos
queimadores
(latao)

Remover residuos grosseiros com um
pano molhado e detergente. Para recu-
perar o brilho metalico original, polir a
superficie com polidor de latdo.

Ter atengéo para os orificios nao ficarem
obstruidos. Ter atengao para nédo perder
as pegas pequenas.

Nao lavar na maquina de lavar loucga!

Queimador para
wok (ferro fun-
dido, esmaltado)

Limpar com uma escova e detergente e
secar muito bem antes de os voltar a
colocar.

Nao lavar na maquina de lavar loucga!
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Painel de Limpar com um pano macio e humido e

comando um pouco de detergente; o pano nao
pode estar muito molhado. Secar com
um pano macio.

Botao de Limpar com um pano macio e humido e

comando um pouco de detergente; o pano nao

pode estar muito molhado.

Atencéao! Danos no aparelho: Nao reti-
rar os botdes de comando para efeitos
de limpeza.

Limpar o eléctrodo

Um eléctrodo sujo pode originar anomalias na
ignicdo, nomeadamente na monitorizagdo da chama.



Se necessario, limpar com a escova fornecida. O

eléctrodo é sensivel; limpar com cuidado, ndo rodar
nem danificar. Nao ligar a placa durante a limpeza.

Sujidade incrustada

Para a sujidade resistente e incrustada pode

encomendar um gel de limpeza no seu revendedor ou

através do nosso Servigo de Apoio ao Cliente
(numero de encomenda 463582). Este produto é
adequado para os apoios, os componentes dos
queimadores e para a placa em ago inoxidavel. Se

necessario, deixar actuar o produto durante a noite.
Observe as instrugdes que constam na embalagem do

produto de limpeza.

Descoloracado dos queimadores

Apds uma utilizagao prolongada, os queimadores

(tampa, anel e cabega dos queimadores) escurecem

devido a uma oxidacgdo natural. Para remover essa
descoloragao, proceda da seguinte forma:

Reparar falhas

Muitas vezes, é facil reparar as falhas que podem

ocorrer. Observe as seguintes indicagdes antes de

contactar o Servigo de Apoio ao Cliente.

1 Prepare uma solugido, em partes iguais, de
vinagre alimentar branco, com uma acidez maxima
de 8 %, e agua quente.

2 Nao coloque os componentes dos queimadores
nesta solugao durante mais de 10 minutos.
Remover manchas mais resistentes com um pano
ou esponja.

3 Em seguida, enxaguar os componentes dos
queimadores com agua limpa e seca-los muito
bem antes da utilizagao seguinte.

Atencdo! Uma solugdo demasiado concentrada ou um
contacto demasiado prolongado dos componentes
dos queimadores danifica a superficie dos mesmos!

Nao usar estes detergentes

Produtos de limpeza abrasivos ou agressivos

Nao permitir o contacto de produtos de limpeza
com substancias acidas (p. ex. vinagre, acido
citrico, etc.) com o aro ou o painel

® Produtos de limpeza com cloro ou elevado teor
alcodlico

Spray para limpeza de fornos

® Esponjas duras e abrasivas, escovas ou
esfregodes

® Panos de cozinha novos devem ser muito bem
enxaguados antes de serem utilizados.

Falha Possivel causa

Solugiao

O queimador n3o entra em igni-  Sem alimentagao eléctrica.

¢do quando ¢ ligado, os indica-
dores de funcionamento estéao
desligados.

Rodar o botdo de comando para a posigao 0. Verifi-
car no quadro eléctrico se o fusivel disparou.

O queimador n3o entra em igni-  Falha no queimador ou no forneci- Rodar o botdo de comando para a posigao 0.

¢ao quando é ligado, o indicador mento de gas.
de funcionamento do queimador
ligado pisca.

Verificar:

® Os componentes do queimador estao coloca-
dos correctamente?

® A valvula de corte do gas esta aberta®?

® O queimador esta seco e limpo?

® Existe ar no tubo, apos a primeira ligagédo ou
apos a troca de uma botija (em caso de gas
liquefeito)?

® A botija de gas esta vazia (em caso de gas lique-
feito)?
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Falha Possivel causa

Solugiao

O queimador apaga-se durante o Falha no queimador ou no forneci-

funcionamento, os indicadores
de funcionamento apagam-se,
apenas o indicador do queima-
dor em causa pisca durante
alguns segundos.

mento de gas.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Aguardar até o aparelho ter arrefecido!

Verificar os seguintes aspectos neste queima-

dor:

® O queimador esta colocado correctamente?

® Eléctrodo com sujidade (residuos de alimentos)
ou humido?

® Queimador com sujidade resultante de alimen-
tos derramados?

® Corrente de ar intensa (p. ex. janela aberta
directamente atras da placa de fogao a gas)?

® A botija de gas esta vazia (em caso de gas lique-
feito)?

Os queimadores apagam-se
durante o funcionamento, os indi-
cadores de funcionamento apa-
gam-se.

Falha de energia

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Verificar a alimentacao eléctrica. Apds uma falha
de energia ndo ocorre nenhuma reignigao automa-
tica.

Os queimadores apagam-se
durante o funcionamento, todos
os indicadores de funcionamento
piscam.

mento

Protecgéo contra sobreaqueci-

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Aguardar até os indicadores de funcionamento
pararem de piscar.

Cheira a gas na cozinha.
da botija de gas.

Possivel fuga no ponto de ligagédo

Verificar a estanqueidade do ponto de ligagdo da
botija de gas.

Servico de Apoio ao Cliente

Se o aparelho tiver de ser submetido a uma
reparagdo, o nosso Servigo de Apoio ao Cliente esta
ao seu dispor. Encontramos sempre uma solugao
adequada, de forma a evitar deslocagdes
desnecessarias dos técnicos.

Quando nos contactar queira indicar sempre o
numero de produto (n.® E) e o numero de fabrico (n.®
FD), para que lhe possamos prestar uma assisténcia
qualificada. A placa de caracteristicas com estes
numeros encontra-se na parte inferior do aparelho.
Para que, em caso de necessidade, ndo tenha de
perder muito tempo a procura dos dados do seu
aparelho e do numero de telefone do Servigo de

Apoio ao Cliente, pode inserir os mesmos neste local.

N.cE N.2 FD

Servico de Apoio ao Cliente

Tenha em conta que, no caso de utilizagdo incorrecta,
a visita do técnico do Servigo de Apoio ao Cliente nao
é gratuita, mesmo dentro periodo da garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.
Ordem de reparacd@o e apoio em caso de anomalias

PT 707 500 545
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Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a
garantia que a reparagao é efectuada por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica,
equipados com pecgas de substituicdo originais para
o seu electrodoméstico.

Embalagem e residuos de
equipamentos

Tanto a embalagem de equipamentos novos como os
residuos de equipamentos contém matérias-primas
valiosas e materiais reciclaveis.

Queira eliminar as respectivas pegas de acordo com o
tipo.

Para obter informagdes referentes as actuais formas
de eliminagdo contacte o seu revendedor ou a sua
Camara Municipal ou Junta de Freguesia.

Eliminacao ecolégica

X

Este aparelho cumpre os requisitos da
directiva europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
electréonicos (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). Esta directiva define o
ambito de retoma e reciclagem dos residuos
de equipamentos valido a nivel europeu.
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A Odnyiec aopaAeixg

AlaB&oTe TPOOEKTIKG auTEG TIG 00nyieg. PulagTe TIg
o0NYieq yIX PIX xpyOTEPN XPNON 1 YI& TOV ETTOPEVO
1I510KTATN.

Fevikég ummodei&eig

MeT& Tnv adaipeon amo Tn cuokeuaoia, eAEyETe Tn
OUOKEUN. Z€ TEPIMTWON {NUIGG KAT& TN HeTAXPOPE U
OUVOEOETE TN CUOKEUN.

AuTn n ocuokeur TpoopileTal pdvo yix T XPron oTo OTiTI
KO OTO OIKIKO TTepIBaAAov. XpnaipoTioleiTe T OUOKEUN
HOVO YIX TO payeipepa paynTwy, MTOTE WG OUCKEUTN
Béppavong.

H cuokeun dev emTpemeTal va TeBei moTE oe AeiToupyia
ommd eviiAIKeg Kol TAKID I XWPIG EMTPNON, OTAV XUTOI OgV
BpiokovTal og KA GUOIKN 1| TVEUPOTIKI KATXOTAXON N
OTQaV TOUG AUTIEI N YV®OON KA1 N EPTEIPIA, V& XeIPIovTail
TN OUOKEUN OWOT& Kol giyoupa. Mnv adrvete Ta maxidIx
va TTaiCouv Pe Tn GUOKEUN 1] gE T& UAIK& TNG
OUOKEUQOIXG.

AuTn n ouokeun dev mMpoPAEmeTal yix Tn AeiToupyia pe
eEvav eEwTEPIKO XPOVODIXKOTITN ] EVX EEWTEPIKO
TnAexeipioTrplo.

O kaTaokeuaoTng dev pmopei va BewpnBei ummetBuvog
yix {nui€g, Tou odeilovTal o€ pn THPNon Twv odnyimv.

AcP&AEIX KATX TN XpRON

Kivéuvog eykaupaTtog! H cuokeur Beppaivetal moAl
KaT& TN di&pkela TNG Aeitoupyiag. KpatdTe Ta maxidix
HOKPI.

Kivéuvog mupkayiag! Ta umepBeppacpéva paynt&
prmopoUv va TTpoKaA€oouv TTUpKayYIEG. AgiIToupyeiTe Tn
OUOKEUN POVO K&TW oo emiBAeyn.

Kivouvog mupkayiag! O avappéveg HOYEIPIKEG EOTIEG
oEPIOU XWPIG TOTOBETNUEV TAVW PAYEIPIKE OKEUN
Onuioupyouv peyahn BeppoTnTta. H cuokeun ko eévag
ommd Mavw TomoBeTNPEVOG amoppodNTHPAG HTTOPOUV VA
umooToUV CnuI& 1 va m&oouv dwTIX. AgiIToupyeiTe TIG
HOYEIPIKEG EOTIEG XEPIOU POVO PE EVOATIOBETNPEVA TTAVW®
payelpik& okeun.

Kivouvog eykaupaTtwv! Ta &deix payeipik& oKeun oTIg
OVOPHEVEG EOTIEG HAYEIPEPATOG aiepiou BeppaivovTal
m&pa MOAU. Ze mepimTwon eMadr g Kivduvog EYKAUPATOG.
Mn BeppaiveTe MOTE &OEIK POAYEIPIKA OKEUN.

Kivouvog mupkayiag! To urrepBeppacpévo Aimog ) A&di
eival eudpAekTa. Mayeipelete paynTa oe Aimog r A&di
pHOVO KO&TW oo ouveyn emipAeyn. Mn ofrivete moTé TO
AiTrog 1 To A&D1 TTOU KaiyeTal Pe vepo. ZPriveTe Tn Aoy
HE EVX KATTAKI 1] PIX XVTITTUPIKI KOUBEPTO.
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Kivduvog mupkayiag! Ta eUdpAekTa UAMKE pmmopouv va
avadAeyolv amo Tnv avoixTrh ¢Adyax Tou aepiou Kol TN
BeppdTnTa. MnVv amoBnkeueTe 1 un XpnoigoTolieiTe
KOVEVO eUGAEKTO UANIKO (TT.X. KOUTI& OTTPEIl, UYP&
kaxBapiopol) K&Tw a6 Tn B&on €0TIOV ] TTOAU KOVT&
OTIG €0TieG. MNV aKOUPTIATE TTOTE EUDAEKTOG AVTIKEIHEV
mavw oTn B&on eoTIOV.

Kivduvog TpaupaTtiopou! To akat&AAnho péyebog Twv
KaToxpoAwv, xaAaxopeveg ) A&Bog TomoBeTnuéveg
KXTOXPOAEG PTmopoUV vax TTpoKaxAégouv gofapolg
TpoupaTiopoug. MNpooe&Te Tig ummodeieig yia T
payeipik& okeun.

Kivduvog BpaxukukAwpaTtog! H poéveon Tov kaAwdiov
TWV NAEKTPIKOV CUOKEU®V pTTopei vax Aiwoel. Mnv
OKOUUTIATE TTOTE TO KOXAWOIO oUVOEONG TTAVW OTIG KAUTEG
€EO0TIEG HAYEIPEPATOQG.

Mpocoxn! Znuitc Aoyw BeppdTNTAC OTIC YEITOVIKES
ouokeuég ) emmha: OTav n ocuokeur AeiToupyei yix
pey&Ao xpoviko dixoTnua, dnpioupyeiTal BeppdTnTa KAl
uypaoia. Evag mpooBeTog aepiopdg gival amaxpaxiTnTog.
Avoi€Te Tax Map&Bupa f} EvEPYOTTOINOTE EVAV
amoppodnTHPa TTou 0dnyei e§w.

Mpocoxn! Znuitc Aoyw BeppdTNTAC GTOV AITOPPOGNTHP:
EvepyomoifoTe évav amoppodnTripa, o0Tav n f&on eoTiov
oepiou BpiokeTal oe AeiToupyia. Ze mepinmTwon
AEITOUPYIXG TTEPICOOTEPWV ECTIOV HAYEIPEPATOG ETIAEETE
pia avTioToixa uwnAn BaxBuida 1oxuog oTov
amoppodnTripa. PpovTioTe yIx EMAPKI KEPIOPO.

Mpocoxn! Znuiég oTn cuokeun amd cucompeuan
BeppoTnTag: Mn BeppaxiveTe ouyxpovwg pe
TTEPIOCOTEPOUG KAUOTNPEG YWNAEG GOPUEG, TNYAVIK 1
MTAGKEG YnoipaTog.

Mpoooxn! Asitoupyikr BA&BN: OTav n cuokeur| de
BpiokeTal oe AeiToupyia, yupileTe Ta Koupm& puBpiong
mavToTe oTn pndevikn B&an.

ACPAAEIX KATX TOV KKOXPIOUO

Kivduvog eykaupatog! H cuokeur) BeppaiveTal moAu
KaT& TN di&pkela TNG AeiToupyiag. Mpiv Tov kaBapiopo
ohriOTE TN CUOKEUN VX KPUWOEI.

Kivduvog nAektpomAngiag! MNa Tov kaBapiopod Tng
OUOKEUNG PN XPNOIYOTIOIEITE KOPi ouOoKeUr KaBapiopou
uynAng mieong r ouokeun ekTdéEeuong aTpoU.

Mpoooxn! Znuiég otn cuokeun: Mo Tov kKaBapiopd pnv
o DXIPEITE TX KOUPTTIK XEIPIOHOU.

ACQPAAEIX KATX TN CUVTAPNON KXI TV
EMIOKEUN

Kivduvog TpaupaTtiopou! Ze mepintwaon BA&PNG 1
{nui&dg oTn cuokeun: ZePIdwOTeE ) KATEB&KOTE TNV
aodpaleia. KAeiote Tnv mapoxr aepiou. KaAéaTe Tnv
uTnpecia TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAXTQV.



Kivéuvog TpaupaTtiopou! Amd pn evdedelypéveg
ETIOKEUEG PTTopoUuv va pokAnBouv cofapoi kivouvol. Oi
ETIIOKEUEG OTN OUOKEUI EMTPETETAI VX
TTPAXYHATOTTOIOUVTAI HOVO OTTO €V eEEIBIKEUPEVO KTOWO.
2e MePIMTWAON ETIOKEUNG KAAEOTE TNV UTTNPECIA TEXVIKAG
eEuTNPETNONG TTEAXTQV.

Kivéuvog TpaupaTiopou! Eva xahaopévo kahwdio Tou
PeUPATOG I EVOG EAXTTOPATIKOG EUKXUTITOG CWARVAG

H KaxivoUpylix 6XG CUOKEUN

Edw Ba yvwpioeTe TNV KavoUpyIx OGS OUOKEUN Kol B
BpeiTe MAnpodopieg yiax Ta eExpTrRpATO.

B&on soTiov agpiou

oEPIOU TIPETTEI VX GVTIKATXOTOBEI APECWG AXTTO TOV
KXTXOKEUXOTI], TO UTTOKATXOTAHATA TTWAOEWY, TNV
uTNPECia TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEATAOV 1| €V
e€eldikeupevo &Topo.

Mo Tn peTaTpotm oe éva &AAo €idog aepiou KaAEaTe TNV
uTNPEecia TEXVIKNAG eEUTINPETNONG TTEAGTOV.

KauoTrpag yix kivediko Tnyavi (Wok) 5/6 kW

Kavovikdg kauoTrpag 2 kW
2XIOPEG GEPICHOU

loxupdg kauoTrpag 4 kW
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loxupog kauotnpag 4 kW Koupri xeipiopou

Kavovikog kauoTtrpag 2 kW
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Kouumi& xeipiopou

To pXPKOPIOPOTA OTO KOUWTTI
Xelpiopou deixvouv Tov
KOXTOUEPIOYUO PE TOV EKAKOTOTE
KQXUOTHPX Kol T puBpion amo
piKkpn €wg mARpn pAdya. H
puBpuion eival ouvexng.

Ei1d1kog eEomTAIGHOC

To akOAouBa eEapTrApaT PTTOPEITE VO T TP OAYYEIAETE
HE€OW TOU €10IKOU KATAKOTAPATOG TTWANONG:

WP 400 001  Tny&vi Wok amd moAuoTpwpaTikd UAIKO.
Me kupTd m&TO Kol APy, @ 36 cm,

6 AMiTpx, Uwog 10 cm.

Xpnoipormoleite T eEXPTAPATX POVO, OTTHG AVAXPEPETAI.
O kaTaokeuaoTng dev euBuveTal, OTav T eEapTHpaAT
gxouv xpnoipgomoinBei A&Bog.

Aopn TWV KXUCTRPWV

TomoBeTroTe T €EXPTAPATA TWV KAUCTHPWV
TTPOOXPUOOUEVD PE aKpPifelx, OIXDOPETIKE PTTOPEI VX
mpokUuyouv BA&Beg aTnv avadAegn 1 KaTd Tn dIGPKEIX
NG Aeitoupyicg. Ta dovTIa pavOKAWONG TTPETTE VA
oopaAioouV OTIG AVTIOTOIXEG EYKOTTEG.

Aopn KAVOVIKOU KXUCTAPX / 1I0XUPOU KAXUCTHPX

Kaméki Tou KauoTripo

AOKTUNIOG TOU KXUOTHPX

KedpaAr Tou kauoTripa

HAekTpodio
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Aoun KauoTRPA Yix KIVEZIKO Thyavi (Wok)

.’} Kaméki Tou KauoTripo
>

AckTUNOG TOU KQXUOTAPO

HAekTpodio

Tpomog AsiToupyiag

H B&on Tov eoTiov agpiou diaBeéTel BUO KavovikoUg
KauoTrpeg (dUo kUkAol pAOyag), dUo IoXUpOUG
KouoTrpeg (dU0 KUKAOI PAOYOG) KOl EVAV KAUOTNPX YIX
kivéCiko Tnyavi (WOK) (Tpeig kUkAol pAOYaQ).

H ouokeun eivar eEomAhiopévn pe S1axTagn xeipiopou evog
XEPIOU, auTOPOTN Taxeia avadAeEn, nAekTpoVIK)
eMTAPNON GAOYXG KXI XUTOPOTN eMOVADAEEN.



Me To yUpiopa Tou KOUPTTIOU XEIPICPOU EVEPYOTIOIEITAI N
avadAeEn. H 1oxug peTa&u mAnpoug kai pikpng dAoyag
pmopei va puBpioTei ouvexwg.

MArpng pAoya

>‘>
S S

Mikpr|) pAOyx

>‘=
N

PuOuion Tng B&ong soTiwv

To pOXPKOPIOHOTA OTX KOUPTI& XEIPIOPOU oag deixvouv
Tn B€0n TOu EKXOTOTE KAUOTAPG KAI TNV 1I0XU oo TArpn
€wg pikpn dAdya. H 1oxUg pmopei va puBpioTei ouvexmg.

Ynodei&eig

- AvayTe TIG £0TIEG PAYEIPEPATOG POVO, OTAV Ol
GOpPEIG TWV PAYEIPIKOV OKEUDV KX OAX TX
eCAPTAHATA TWV KKUCTNPWV EIVAI CWOTK
TomoBeTnuéva.

- O kauoTRpog Kol To NAekTPOd10 TTPETTEl VO Eivarl
KaBapoOg Kol OTEYVOG.

- XpnoigotmoleiTe povo Ta mpoPAemopeva eExpTHUaTO.
Mnv kaAunTeTe TN B&on Twv €0TIOV XeEpPiou
avo&eidwTou XXAUBa (TM.X. HE XAOUPIVOXQXPTO).

- Mnv KaAUTITETE TX AVOiyHOTA aepICPOU OTNV TOW
mAeup& TnG B&ong eoTi®V aepiou.

Mpoooxn! Znpiég Aoyw BeppdTNTOG OTOV
amoppoonTrpa: EvepyommoinoTte eévav amoppodnTrip,
oTav n Baon eoTiwv aepiou BpiokeTal oe AeiToupyia. e
TEPITITWAON AEITOUPYIAG TTEPICCOTEPWV ECTIOV
payelpépaTog emAEETE piax avTioToixax uwnAn BaBpida
10xU0G oTov amoppodnTripx. PpovTioTe yix emapkn
oePIOPO.

Evepyomoinon

H B&on eoTiov aepiou SIaBETEI I QUTOPATN ToXEIX
avadAeEn.

1 TomoBeTnoTe éva KAT&AANAO POAYEIPIKO OKEUOG TTAVW
oTov emBuUPNTO KAUOTHPO.

2 TlaTrAOTE TO AVTIOTOIXO KOUPTT XEIPIOPOU K&l yupioTe
TO MPOG T aploTep& oTnv emBuunTr B€on. O
KXUOTNPOG VAP el AUTOPOTO.

2TPEPOVTOG KPY& TO KOUUTTI XEIPIOYOU PTTOPEI V&
puBpioTei To péyeBog TG PAdyag ouvexwg HETAEU
pey&Ang ko pikpng pAoyag.

Ynodei&eig

- Ze mepinmTwon mou £€xeTe TomoBeTroel HEYAAEG
KXTOXPOAEG TTAVW OTIG EOTIEG HAYEIPEPATOG, TIPETTEI
VX OVAYETE TIG €0TIEG OTN PIKPH dAOYQ.

- Ze k&Be evepyomoinon Tng B&ong e0TIOV xepiou
EKTEAEI TO NAEKTPOVIKO CUOTNUC EVAV XUTOEAEY)XO.
‘OAax Ta NAEKTPOOIG EVEPYOTTOIOUVTOI KO O
emMBUPNTOG KAUOTAPAG XVAPEI HETA ATTO PEPIKK
0euTepOAenTa. OTOV EVEPYOTTOINOETE MEPKITEPW
KQUOTINPEG, EVEPYOTTOIEITXI HOVO TO EKKOTOTE
nAekTpodio.
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- Koat& Tnv evepyomoinon Tng B&ong e0TiHv aepiou
ovoiyel To NAEKTPOVIKO gUOTNHO TNV TXPOXN aepiou,
ONUIOUPYWVTOG éva PIKpO BopuPo. AuTo eival K&TI
TO KXVOVIKO.

-  Ze mepinmTwon piag OIXKOTIG PEUPATOG N CUCKEUN
0¢ PPiOKETAI 0 KATAOTOON AEITOUPYIXG.

'Evdei&n Asitoupyiag

H évdeign Aeitoupyiag dimAa 0TO KOUMTTI XEIPIOPOU
avapel, OTaV 0 KAUOTHPOG PpioKeETl O AEIToUupyia KAl
urtapyxel dAoya. e mepinTwon piag BA&BNg avaPoofrivel
n évoel&n AeiToupyicg.

HAeKTpOVIKRA EMITAPNON PAOYAC KKI
KUTOHOTN EMXVAPAEEN

Mo Tnv aodpaleid oag n B&on eoTiwv givar eEommAiopevn
pe pIx NAEKTPOVIKI eMITAPNON TNG GAOYRG. 2 MepimTwaOn
mou ofnoel n dAOyx KaT& Tn AgiToupyia (mM.X. xmod pelpax
oEPQ), N OCUOKEUN avaPel aUTOPATX v GUTOV ToV
KQUOTNPA.

2e mepinTwaon mou n emavaPpAeEn eivar avemiTuxng
(TT.X. pUTTVON TOU KXUOTNPX ommd uttepXEIAITPEVO
daynTd), TOTE AITEVEPYOTIOIEI N CUOKEUT OAOUG TOUG
KXUOTNpeg Kol ol evoeieig AeiToupyiag Twv
EVEPYOTIOINUEVWV ECTIOV PAYEIPEPATOG avaBoafrivouy.

MupioTe OAx Ta koupmi& xeipiopou aTo 0. O1
avapBoofrivouceq evdeifeig AeiToupyiag ofrivouv, eKTOG
NG €vOeIEnNG ToUu avVTIOTOIXOU KXUOTHPG. AUTH
avaBoofrivel akOpo yio pEPIKG OeUTEPOAETITA.

MepipéveTe, HEXPI VX KPUMOEI KPKETA 1N CUCKEUN KOI
eAéyETe peETA 0’ UTO TOV KAUOTHPX, EAV OAX T
eCAPTNHATA TOU KXUCTHPX EiVAI TOTTOBETNUEVH OWOTA.
EAéyETe, e&v 0 KQUOTHPOG 1] TO NAEKTPODBIO Eival
Aepopeva (BAEme mivaka BAxBav).

Yrodeign: Se nepintwon piag BA&BNG o’ évav KauoThRpo
HTTOPEITE VO OUVEXIOETE VX XPNOIPJOTOIEITE TOUG GAAOUG
KQUOTNPEG, xdpoU OPWG TPOTX YUPIOETE OAX TX KOUPTTIX
Xelpiopou oTo 0.

Mpoo€ETe MAPAKAAW, OTAV XVABETE TNV KPUX
OUOKEeUN oc MARPN PAOya:

Av&Aoya pe To xpnoipotoloUpevo TUTIO XEPiOU Kol TNV
miean agpiou eivar duvaTod, va evepyormoinBei To
NAEKTPOO10, MAXPOAO TTOU UTTAPXE! PIck GAOYXK, KO HETK VX
amevepyomoinBei. FupioTe OAX Ta KOUPTTI& XEIPIOHOU OTO
0. MupioTe TOTE TO KoOuUpT XeIpIopoU TNG emBupnTNGg
EO0TIG PAYEIPEPATOG O€ PIX HIKpoTePN PaBpida (o)1 o€
AN PN dAoya) kot mepipéveTe 30 - 60 deuTeEPOAETTQ,
péxp! va CeoTaBei 0 kauoTnpag. Twpa propeitTe va
XPNOIUOTIOINOETE T OUOKEUN OGS WG ouvriBwg.

Anievepyomoinon

lupioTe To emMBuPNTO KoupTi XelpiopoU TMpog T Oe&i&
péxp! To Teéppax oTn B€on O.

‘OTav TeBoUV OAx T KOUPTTIG XeEIpIOPoU oTo O, kKAgivel To
NAEKTPOVIKO CUOTNPO TNG CUCKEUNG TNV TTXPOXI Gepiou.
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Nivakaxg puOuiong Kxi cudPBoUAEQ

Mepioxn pubpi-  AlxdIKxoix NaxpadeiyparTa
cEWV HXYEIPEPATOG
MAApng dpAoya A Bpaaoipo Nepo
2oT&pIoPX Kpéag
ZeoTOPX Airog, uyp&
AvaBpoopa 2oUmeg, O&ATOEG
Zep&TIoNX Noxovik
Ano ) Ewg 0 Wroipo Kpéag, wapl, TOT&TEG
Tnyaviopa Kpémeg, dpaynTa pe
Uy
Z1yavo payei- MouBapAakia, Bpa-
pePx OT& AOUKQVIKO, KPEXG
oounag
Krummpao Kpépeg, oaAtoeg

2UveEXIon HayEl-
PEPATOG

20oUTeg, TTOTATEG

Mayeipepa pe
OoTHO

Ao avike, yapl

Toy&piopa

Aaxavike, dpouTa,
wopl

Mayeipepa oe
KAEIOTI KATOO-
pOAX

MkoUAag, ynTo, Aoy
VIK&

Mikpr| dpAOyx h

ZeMaywp KaTteyuypéva Tpodipa
Povokwpx Pudy, oompix
ZEoTOPX 2ouUrmeg, ToupAou,

Aoxavik& oe oGATO

SUMBOUAEG VIX TO HAYEIPEPXK KXI TO

ynoiyo

O1 TIpeg Tou mivaka puBpIoNG Xpnaoipeuouv povo wg
eVOEIKTIKEG TIHEG, EMEION AVAAOYX PE TO €i00G KOI TNV
KAT&OTOON TOV Tpodipwv KaBwg emiong Kol av&Aoya pe
To peéyeBog Kol TNV MARPWOoN TNG KATOXPOAXG gival
amopaiTnTn MepIoadTePN 1 AilyoTepn BeppoTnTa.

Adyw Tng peyaAng 1oxUog BeppaiveTal To Aimog Kol To
A&O1 ypriyopa. Mnv adrjoeTe To ynTo XWPIG EMTPNON, TO
AiTmog pmopei va avadAeyei Kol To YynTo VX KOEI.

To dpaynT&, MOU AMAITOUV VI TO HAYEIPEPK TIEPIGOOTEPO
XPOVO, TIPEMEI VX TX TTXPAKOKEUKLETE OTIG TTIOW (WVEG

HOYEIPEPATOG.

Mo 1o apyikd Bp&oipo, To TNY&VIOPa o€ GPITECK KA1 TO
OOTEPIOUS PEYXAWV TTOCOTATWV TPObiPwV XpNoIYoTIoIEiTE
KXT& TTPOTIPNON TOUG I0XUPOUG KXUOTIPEG I} TOV
KXuoThpax yix kiveCiko Tnyavi (Wok).

ZUMBOUAEG VIX TO KIVELIKO TNY&VI

(Wok)

Epeig ouvioTolpe Ta Tnyavia Wok pe kupTd maTo. Eva
uynAng moioTnTag Tnyavi Wok pmopeite va
nopayyeiheTe wg €101ko0 e§ommhiopo (WP 400 001).



Mo To payeipepax pe 1o TNY&vi Wok xpnaipotoieiTe povo
oAU Beppaivopevo A&d1 dpaynTou, m.X. dIoTIKEAXIO.

MayelpeyTe Tot UNMK& pe pey&An ¢TI, GVAKATEUOVTAG
TQX OUVEXWG KO OX1 YIX HEYy&AO Xpoviko dikoTnpa. Tax
AXXQVIK& TIPETEl VX €ival GKOPX Aiyo okAnp&.

Mo TO AVOKATEPO KO TO KEVOUK TOV pAYyNTOV
XPNOIpoTIoIeiTE KAAUTEPO PIK PNXI KOUTXAG pE HOKPU
KOTO&VI oo avBeKTIKO 0Tn BeppoTnTa UAIKO.

Ymodei&eig yix TX HAYEIPIKX GKEUN

O1 akohouBeg umodeiteig oag BonBolv oTnv
e€OIKOVOPNON EVEPYEIXG KOI OTNV amoduyr {nUidvV OTX
payelpik& okeun.

KaTAANAX HXYEIPIKKX CKEUN

Kauotnpag JuvicToupevn d1&x- EA&yxioTn dixpue-
HETPOG TTXTOU TPOG TIGTOU
KXTOXPOAXG KXTOXPOAXG

Kavovikog kauoTr)- 200 - 240 mm 90 mm

pag

loxupdg kauoTh)- 240 - 280 mm 90 mm

pag

KauoTtrpag yix 240 -320 mm 160 mm

KIVECIKO TNYQVI

(Wok)

Agv EMTPEMETAI N XPAON KATOXPOAWV HE MIX
OIXMETPO KATW 1m0 90 mm 1 mM&vw omo 280 mm
(320 mm yIxX TOV KKUCTAPX YIX KIVETIKO ThY&VI
(Wok)). Xe mepinmTwon mou xpnaoipomoleiTe peyaxAUTEPEG
KXTOXPOAEG, TTPETTEl V& UTT&PXEl HETAEU TOU PayeipikoU
OKEUOUG KOI TWV EUGAEKTWV AVTIKEIJEVOV PIt EA&XIOTN
amdéoTaon amd 50 mm. MeTa&U Tou KoupmioU XeipiopoU N
TNG KOVOOAXG XEIPIOPOU KAl TNG KATOXPOAXG I TOU
TnyavioU TIPEMEl VX UTTXPXE! HIG EAGXIOTN XTTOCTAAN OO
50 mm. To payelpIko oKkeUOG eV EMTPETETAI VX
OKOUUTI& TNV KOVOOAX XelpiopoU.

Ymodei&eic xpnong

XpnoigoTmoIeiTe paYEIPIKK
el x okeun kaTaAAnAou peyeBoug
ﬁ YIX TOV EK&XOTOTE KAUOTHPO.
Mn xpnoipotoieiTe KaVEVX
HIKPO HOXYEIPIKO OKEUOG
T&vVw 0Toug pey&Aoug
kauoTrpeg. H dAoyax dev
TIPETIEI VX EPXETAI OE ETTAN)
HE TIG TTAEUPEG TWV
HOYEIPIKOV OKEUMV.

<
X

Mn xpnoipotoigiTe €va
TTOPAPOPOWUEVO PAYEIPIKO
okeUog, To omoio O¢
oTEKETOI OTaBep& M&VW OTN
B&on eoTiov. Ta okeln
pTTOpOoUV V& XVATPOTTOUV.

Xpnoipormoieite povo
HOYEIPIK& OKEUN pe
emimedoug KaI XovTpoug
TATOUG.

Mn payeipeleTe xwpig
KXTTAXKI 1] HE TO KOTT&KI
peTaTomopévo. Eva pey&Aio
HEPOG TNG EVEPYEING
XAVETOI.

TomoBeTeiTe TO payeipikd
oKeUOG OTN pHEOon MAVW ommd
TOV KQUOTNPQX, OIGDOPETIKK
To OKeUOG pmopei vax
OVATPOTTE.

Mnv TomoBeTeiTe peydAeg
KATOXPOAEG TGVW OTOUG
KQUOTNPEG KOVTX OTX
KOUUTTIG XeIpIopoUu. AuTa Ba
pmopoloav va
urrepBeppavBolv Kol €TOI vax
KATXOTPOPOUV.

TomoBeTeiTe TIG KATOXPOAEG
TAvVW OTOUG dopeig Twv
HOYEIPIK®V OKEUMV, TTOTE
ameuBeiag mMa&vw oTOUG
KXUOTHPEG.

Mpiv Tn xprion BeBaiwBeiTe,
0TI 01 POPEIG TWV PAYEIPIKDV
OKEUWMV KO&I TX KATTAKIX TV
KQXUOTHPWV Xepiou €Xouv
TommoBeTnBei cwoTk.

Na xelpiCeoTe TTPOOEKTIKK
Tx okeln, mou BpiokovTal
mavw oTn B&on eoTioV.

Mnv kTuTraTEe TN B&on eoTIOV
Kol pnv TomoBeTeiTe MAVW
Kaveva Bapl avTIKEipevO.

Mn BeppaiveTe TOTE Evax
HOYEIPIKO OKEUOG (TT.X. WNAN
doppa, BaxBU Towi, TETPX
YnoipaTog YKPIA) pe
TEPIOCOTEPOUG KXUOTIPEG.
H mpokunTouox
oguocowpeuon BeppdTNTAg
odnyei og BAGPn oTn
OUOKEeUN.
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PpovTidx KXl KKOXPIOUOG

2e auTO To Kedp&Aaio Bax BpeiTe cUPBOUAEG Kal
uTrodeigelg yix Tnv 10avIKr GpovTida KAl TO OCWOTO
KaBapiopo Tng P&ong eoTiwy.

A Kivduvog eykaupaTog!

H cuokeun BeppaiveTan MOAU KT T SIGPKEIK TNG
Ae1Toupyiag. Mpiv Tov KaBapiopo axdprioTe TN CUCKEUN VX
KPUWOEI.

A Kivduvog nAekTpomAn&iag!

Mo Tov KKBaPIOPO TNG CUOKEUNG PN XPNOIHOTIOIEITE
Kapio ouokeurn kaxBapiopol uywnAng mieong i cuokeun
ekTOEeuONG aTpOU.

Kax@axpiopog TG OUCGKEURC

KaBapileTe Tn cuokeur peT& amd k&Be xprion, adou
TPWTO £XEl KPUWOEIL. ATTOPOKPUVETE T EEXEINIOPEVT
UYp& QPECWG, PNV adroeTe va KaoUv kaBoAou
ummoAgippaTa paynTou.

KpaTdTe KaBapeg TIG OXIOPEG epICPOU OTNV TTIOW
TAeup& TNG cuokeung. Aev emTpémeTal va kKaAudBouv ol
OXIOpPEG aepiopoU.

O1 kKauoTrpeg (K&K, dXKTUAIOG KOl KEP AN KXUOTHPX)
oM &louv peTa amo peyaAUTepn xprion, Aoyw Guaoikng
0&eidwoNng, TO AVOIXTOXPWHO PETAAAIKO TOUG XPOHUX KOl
yivovTai Mo okoupol. H aAAayn Tou xpwpaTtog dev
emnpe&lel TN AeiIToupyia TWV KAUGTHPW®V.

KaBapiopog Tng B&ong eoTiov agpiou:

1 Enkwote mpoTa Evav TAEUPIKO GOPEX TWV
HOYEIPIK®V OKEUMV PE TX OUO XEPIK TTPOG TO ETTAVW,
HETA amopakpUveTe Toug dUo &AAoug popeig Twv
OKEUWV.

Mpoooxn! H B&on Twv eoTiwv priopei va
YPOTOOUVIOTEI.

2 AnopokpUveTe TO KOTGKI, TO DOKTUAIO KO TNV
kepaAn Tov kauoTrhpwv. KaBapileTe Ta eEapTrpaTa
TWV KAUOTINPWYV HOVO O KPUX KaT&aTaaon!

3 A¢noTte vo pouhi&OOUV TO KOPEVA Onpeia pe Aiyo
vEPO Kol Aiyo amoppummavTiko m&Twv. ETol SixAleTa
OKOPQ Kl 1 TTOAU okAnpr pumavan. Mn
XxpnoiporoieitTe dIAPPWTIKE UANIK& Kol TpaXI&
odpouyy&pia (YPATOOUVIOPHOATX).

4  Xpnoipgomoleite yiax Tov kKaxBapiopd Tng f&ong Twv
€0TIWV POVO Aiyo vepd. Aev emTPEMETA V&
eloxwproel KaBoAou vepod OTA K&TW PEPN TOU
KQUOTHPO.

5 Adyw Tng €kAuong BeppdTNTAG PTTOPOUV V&
mapoucioToUV OoTNnv emoaveix avo&eidwTou
XXAUBo piIkpEG axAAayEG oTo Xpwpa. Mnv TpifeTe
OUTEG TIG KTTOXPWOEIG, YIXTI €TOI KATAOTPEDETAI N
emoaveia. Moip&oTe opoIOpoPO X KOl AETITX TX
UANIK& ppovTidag avoEeidwTou X&XAUBa T&vw 0T
B&on Twv eoTIOV agpiou (OX1 MAVW OTNV KOVOOAX
xelpiopou!). ETol amokTATe piax opolopopdn
eEMPAvVEIR KAl N B&ON EOTIOV TXPAPEVE! YIX TTOAU
XPOVo wpaia.
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6 ZTeyvwoTe Ta eEXPTAPATO TWV KAUOTrPwWV. O&TeTE

TN OUOKEUN 0€ AEITOUPYIX HOVO PE OTEYVA EEAPTNH.
To uyp& eEapTAPATA TV KAUGTHPwV 0dnyolv oe
mpoPAfpaTa avadAeEng r oe pix aoTadbr dpAoya.

7 Koatd Tn ouvappoAloynon TomoBeTrioTe To daKTUAIO

KO TNV KEGXAI] TOU KAUOTPX MTAVW OTOV KXUOTHPX
€701, WoTe T dOVTIX pavd&Awong va aapalifouv
oTIG avTioTolxeg eykotmeg. Mpooe€Te Tn ocwoTr) B€on
TV eEXPTNUATWV TWV KAUCTHPWY, TIPETTEl VX €IV
TTPOCOPUOCHUEV CWOTX.

8 ZInpavTiko: TomoBeTrioTe Eavd MPWTA TO pedxio

bOopEa TWV PAYEIPIKOV OKEUMV (TTPOCEETE TO CWOTO
KEVTPAPIOUC TTAVW OO TOV KAUOTAPO) KOl PHETK
Toug mMAeupikoug. O1 oTpoyyuhoToinpéveg ywvieg Twv
TTAEUPIKOV GOPEWY TWV HAYEIPIKWV OKEUMV TIPETTEI VX
Oeixvouv mmpog Tax MAGyIx (BAETe eikova).

Mépog JUVICTOUHEVOC KXOXPICHOG
OUOCKEUNG/sEw-
TEPIKN EMQPX&-

VEIX

Emddveieg avo-  AMAOOTE TO XTTOPPUTIAVTIKO HE EVX

EeidwTou X&GAUPa  potAaKO, Uypd TTAVI, OTEYVADIOTE PE EVA
paxAako mawvi. Mo Tov kKaxBaplopo xpnoipo-
ToleiTe POvo Aiyo vepo, dev EMTPETETAI VX
eloxwproel KxBoAou vepo pEoa oTn
OUOKEUT.

Mo peyaAn pumavon n yia Tig aAAyeg aTo
XPWHX TTou odeilovTan oTn BeppoTnTa 0T
eIBIKX KATAOTHPOTA TTWANONG 1] 0TO JIKO
pag o€pPig meAaTav eivail diaxBéaipo Eva
UANIKO kaxBapiopoU avo&eidwTou x&AUPa
(cxp1Bpog maxpayyehiag 464524).

Mo Tov KXBAPIOPO KOXIPETTE TTPOCEKTIKE
TO GOPEX TWV HAYEIPIKAV OKEUGDV. MouAi&-
oTe Tov aTO vepoxuTn. KaBapioTe Tov pe
BoupToa kKaBaPICHOU KO ATTOPPUTIAVTIKO
M&TWV.

dopéag payeipl-
KWV OKEUMV

KaBapioTe mpooekTIK& TNV TIEPIOYT] TWV
A&OTIXWV, YIX V& UV EeKOAArjooUV.

271N ouvexeix EeMAUVETE TO PpopEa TV
HQYEIPIKAOV OKEUWV PE KXBapo vepd Kail
OTEYVWOTE TOV TTPOCEKTIKA TIPIV TNV TOTTO-
BeTnon.

Mnv kxOxpileTe 0TO TTAUVTHPIO TWV TTIX-
TWV!




Méepog
OuUoKeUNG/s&w-
TEPIKN EMP&-
VEIX

JUVIGTOUMEVOG KXOXPICHOG

Kam&ki kowu-
oTNPA, OAKTU-
ANog KauoTnpQ,
KedOAr] K-
oTrpa (opeixal-
Kog)

AmopakpUVETE TN XOvTpr pUTTavon ' eva
uypO TV KOl GITOPPUTTAVTIKG TMATWV. [N
VO GTTOKTHOETE EQVE TNV XPXIKT, HETOA-
AIKr) yuaA&d o yuahioTe pe oTIABwTIKO opei-
XOAKOU.

MpoogtTe, va pnv eivan dpaypéva Tox
avoiypaTa. Mpooe€Te, va pn xoBouv va
HIKPOEEXPTHUOTA.

Mnv KaxOapileTe 0TO TTAUVTHPIO TWV TTIX-
TwV!

KedaArn kawu-
OTHPX YIX KIVE-
Qiko Tnyawvi (Wok)
(xum, epayig)

KaBapioTe pe pia BoupToa kaxBapiopou
KO OTTOPPUTTAVTIKO TIXTWV KXI OTEYVWOOTE
TNV TTPOCEKTIKG TIPIV TNV TOTI0BETNON.

Mnv KaxOapileTe 0TO TTAUVTHPIO TWV TTIX-
TwV!

Kovoodha xeipr-
opou

KaBapileTe Tnv KovodAa xeipiopoU p' éva
pHoAaKO, Uypd TTavi Kol Aiyo armoppuTto-
VTIKO TIGTWV. To TTavi OEV EMITPEMETAI VX
€ivail TTOAU uypo. ZTEYVWOTE PE EVA POXACKO
TTavi.

Koupri xeipiopou

KaBapileTe Ta Koupmm& xeipiopou P’ éva
pHoAaKO, Uypd TTavi Kol Aiyo armoppuTto-
VTIKO TIGTWV. To TTavi OEV EMITPEMETAI VO
eivail TTOAU uypo.

Mpocoxn! Znuitg otn ouokeun): MNa Tov
KaBaPIoPO PNV dPAKIPECETE TO KOUPTTIX
X€IpIopoU.

Kabapiopog Tou nAekTpodiou

Eva Aepwpévo nhekTpodio pmopei va odnyroel oe BA&PBeg
KXT& TNV avadAegn rj otnv emTripnon TNGg $Aoyag.

2e mepinTwan mou xpel&leTal, KaBapioTe pe Tn
ouvnppevn Bouptoa. To nAekTpodio eival euxioBnTo Ko
OTMITEI TPOOEKTIKO KXBAPIOYO, TTPOOEEETE EMIONG VX PNV
TO TTEPIOTPEYETE I VO PNV TTPOKAAETETE KATTOI &XAAN
{npi&. Mnv evepyomoigiTe Tn BAON TWV ECTIOV XEPioOU
KOTX Tn 81XPKEIX TOU KKOxpiopoU.

Kapévn pummavon

Mo okAnpr, Kapévn pUTTAVON PTTOPEITE VX TAXPAYYEIAETE
oTa €10IK& KATAOTAPATX TTOANONG 1] 0TO OIKO pag aepPiIg
meAaTOV pix YEAN kaBapiopou ykpIA (apiBpog
noapayyehiag 463582). Eivau kaT&AANAN yiax Toug popeig
TOV HAYEIPIKWOV OKEUMV, T EEXPTAPATA TWV KAUCTHPWV
Kol TNG BP&ONG TWV E0TIOV XEPIOU XTTO AvoEeidwTO
XaAuBa. OTav xpei&letal, adpriote Tn yEAN va dp&oel TN
pumavaon 6An Tn vuxTa. MNpooé&Te Tig ummodeifeig mMavw
070 KaBaPIoTIKO.

AANAynR TOU XPWHOATOG TWV
KXUOTHPWV

MeT& amo peyaAuTepn xprion ocAA&louv XpwHX Ol
KXUuoTrpeg (Kam&ki, OXKTUAIOG Kol KEGOAR Tou
KuoTrnpa) Aoyw ¢puaikrg o&eidwong Kol yivovTal o
okoUpol. NMpoxwprnoTe wg €§nG, YIX VX KIMOPAKPUVETE
OUTEG TIG KTTOXPWOEIG:

1  Evoipdote eva didAupa pe Tnv idiax avaloyio amo
&ampo &idi, To moAU 8 % o&U (&id1 oikiaKkNG XPrONg),
Kol CeoTO veEPO.

2 TomoBeTroTe Ta eEXPTAPATA TWV KAUCTHPWV HE TIG
amoxpwaoelg To oAU yix 10 AemTd oT1o di&Aupa.
AmopakpUveTe Toug okAnpouUg Aekedeg pe Eva TTawvi N
Eva opouyy&pl.

3  Ztnouvéxelx MAUVTE T EEXPTAPATA TWV KAUGTAPWV
KOXA& pe KOBapOd VEPO KXI OTEYVAOTE TAX EVTEANG

TIPIV TNV ETTOPEVN XPHON.

Mpoocoxn! Eva moAl 1oxupo6 didhupa i n emadn yia
HEYXAUTEPO XPOVIKO SIKOTNUX TWV EEXPTNUATWOV TWV
KXUOTHPWV Pe To §idl KATKOTPEDPEI TNV EEWTEPIKI)
emoaveial

Mn xpnoipomoIeiTE T dKOAoUuB
HEOX KaxOapicuoUu

AlcBpwTIK& 1] SuvaT& KXBAPIOTIKK

KoaBapioTika mou gpmepiexouv o&ea (m.x. §idl,
KITPIKO o&U, KTA.) dev emTpémeTau v €pBouv oe
emadr pe To MAaiolo i TNV KovadAa xeipiopgou

® KoaBaplioTik& mou gpmepIeXouv XAwpIo 1 HeyaAn
avahoyiax aAkoOAng

® Snpél kaBapiopol dolUpvwv
2ZkANp& 1 Tpaxi& odouyyapix, PoUPTOEG I} CUPHOATX
TPIYipaTOG

® [lpiv Tn xprion mMAéveTe KAA& Ta VEX ODOUYYEPIX.
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Apon BAxBwv

2uxv& pmopeiTe va emidlopBwoeTe EUKOAX HOVOI OGG TIG
napoucialopeveg BA&PBeg. NMpoTol kaxAéoeTe To 0€pPig
mehaTwv, mMpoae&Te TIG akoAouBeg umodeigelg.

BA&Bn

MOéavh ciTix

Auon

O kauoTrpoag Oev av&Pel KATG TNV
evepyorroinon, ol evdei&eig Aeiroup-
yiag eivan ofnoTéeg.

Kopio mapoxr peupaTog.

lupioTe To KoupTi xeipiopou oto 0. EAéyETe oTo KIBW-
TIO TwV XohaAEIDV, AV N AODGAEI EXEI TIETEL.

O kauoTpoag dev av&Pel KATG TNV
gvepyoroinon, n eévoeign Aeiroup-
yixg Tou evepyoTToinpévou Kawu-
oTrpa avaBooprivel.

BAGBn oTov KauoTrpa 1) OTNV TTpox
oepiou.

lupioTe To KoupTi xeipiopou oTo O.

EAeyEre:

® Eivol Tx eExpTrUOTO TOU KXUOTHPO TOTIOBETN-
HEVX OWOT;

® Eivai n B&va dpayrig Tou aepiou avoIxTr);

® Eivail 0 KXUoTpaG OTEYVOG Kol KAKBXPOG;

® Yn&pyel XEPAG OTO OCWANVX PETK TNV TPWTN GUV-
oeon 1 Tnv aAAayn ¢i&Ang (oe mepimTwaon uypoe-
piou);

® Eivai n ¢1&xAn aepiou &deiax (0g mepimTwan uypoe-
piou);

O kauoTrpag ofrjvel kaT& Tn Aer-
Toupyia, o1 evlei&eig AeIroupyiag
ofrjvouv, povo n evdeign Tou avTi-
OTOIXOU KOUOTHPa avaBoofrivel

OKOPX VIO HEPIKG OEUTEPOAETTTA.

BAGBn oTov KauoTrpa ) OTNV TTXpox
aepiou.

lupioTe OAx Ta koupm& Xeipiopou oTo 0. NepipéveTe,
HEXPI VX KPUWOEI N ouckeun!

EAEYETE 0’ XUTOV TOV KAUCTHP:

® Eivol Tx eExpTrUOTO TOU KXUOTHPO TOTIOBETN-
HEVX OWOT;

® Eivair To nAekTpodio Aepwpévo (UTOAEIPpaT daxyn-
ToU) ) uypo;

® Eivoil 0 KauoTrpog AepwpEVOG OTTO XUPEVO
daynTo;

® loxupd pelpa TOU BEPX (TT.X. avoIXTO TTap&Bupo
ameuBeiag mow amo Tn B&on 0TIV aepiou);

® Eivai n ¢p1&xAn aepiou &deiax (0g mepimTwan uypoe-
piou);

O1 KauoTrpeg afrjvouv KaTa Tn Aer-
Toupyia, o1 evlei&eig AeIroupyiag
ofrjvouv.

Aickorr) peUpoTog

lNupioTe 0Aa Tor koupTmd XelpiopoU aTo 0. EAéyETe Tnv
TTXPOXI] PEUPOTOG. MeT& oo pix SIKoTT TOU PeUpOK-
TOG O€V TIPAYHATOTIOIEITAI KAXUIG GUTOPXTN ETOVS-

PAeEN.

O1 kauoTrpeg afrjvouv kaTa T Ae- MpooTacia urtepBeppavong

Toupyia, 0Aeg o1 evdeiteig AeiToup-
yiag avaBoaofrivouv.

lupioTe OAa Tor kKoupTmd XelpiopoU aTo 0. MepipéveTe,
peXp! va punv avaBoaPrivouv A€oy ol evdeieig Aeiroup-
yiag.

2tnv kouliva pupiler aépio.

MBavo onpeio dixpporg oTn ouvdean
™G dI&ANG aepiou.

EAéyETe TN oTeyavoTnTa TNG ouvdeang TNG dGIGANG
oepiou.
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2epPBic meEAXTWV

ZUCKEUXOIX KOI TTKAIEC OUCKEUEC

Edv n ocuokeur oag mpemel va eMIOKEUXOTE, PpioKkeTal
oTn 01&Beon oag n unnpecia TeXvikAg e§UTNPETNONG TWV
meAaTwv pag. Epeiq Bpiokoupe mavToTe pix KXTGAANAN
AUon, emiong Kal yio TNV amoduyr TV TEPITTOV
ETIOKEYEWV TOU TEXVIKOU.

AvadeépeTe oTo TnAedwvnua Tov axp1Bpo mpoidvtog (Apib.
E) ka1 Tov apiBpd kataokeung ( ApiB. FD), yix va
pmopoupe v oag BonBricoupe cwoT&. Tnv mMvakidx
TUTTOU pe Toug apiBpolg Ba Tnv BpeiTe oTNV K&TW pePIX
NG ouokeung. MNa va unv wayxvete mMoAU oe mepimTwon
TTOU XPEIXOTEI, PTTOPEITE V& KATAXWPNOETE €0W TX
OTOIXEIOt TNG OUOKEUNG 0OG Kol Tov aplBpo TnAedawvou
Tou o€pPIg MEARTOV.

E-Nr. FD-Nr.

Z&pBig TEAGTOV

Mpooe&Te, OTI n emiokeywn Tou TeXVikoU Tou o€pPIg
meAaT®V, O TEPIMTWON €VOG e0baAPEVOU XEIPIOPOU,
OKOPO KOl KAT& TN di&pKela TNG eyyunaong, dev gival
SwpeQv.

To oToIxeia eTMIKOIVOVIXG OAWV TOV Xwpwv Ba T BpeiTe
oTov mivaka YTnpeaoieg TeXVIKNG eEumnNpeTNoNGg meAXT®V
mou mapadideTan padi.

EvToAn €mMIOKeEUNG K&l CUMBOUAEG o€ TTepinmTwoN
BA&Bng

GR 2104 277 701

EpmoTeuTeite TNV gpmelpia Tou kaTaokeuaoTr. ETol
eCaodaAifeTe, OTI N ETMIOKEUN YIVETAI OTTO
ekTaIdeupevoug TeXVIKoUG Tou o€pPIg, TTou givai
eCOMAIOPEVOI PE TX YVIAOIO AVTXAAGKTIKA YIx TN OIKI 0OG
OIKIXKI OUOKEUT).

H cuokeuaoia Twv vEwv cuoKkeu®V KXBWG eTTioNg KXl Ol
TTOAIEG CUOKEUEG TTEPIEXOUV TTOAUTIHEG TTPWTEG UAEG KX
OVOKUKADOIP O UAIKK.

MNapakahd amoolpeTe T EexwploTd eEaxpTHpaT,
XWPIOHEVX OE KXTNYOPIEG.

Mo Toug 10xUOVTEG TPOTTOUG axmdéoupong mAnpodopnBeiTte

MTOPAKAA® OTX EIOIKE KATAOTAPATX TOANONG 1} 0TNV
avTiOTOIXN UTINPECia Tou OrHOU OGG.

Ammooupon QIAIKAQ TTPOG TO

mepIB&AAov
AUTI N OCUOKEUN GVTTTOKPIVETXI OTNV
eupwmaikr odnyix 2002/96/EK mepi nAekTpikav

Ko nAekTpovikav maxAhiov cuokeuwv (WEEE -
waste electrical and electronic equipment). H
odnyia mpoPAémel To MAGiCIo yIx pIx eMIOTPOGN
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