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A Safety information

Please read these instruction carefully. Keep the
instructions in a safe place for reference or for the
subsequent owner.

General notes

Check the appliance after unpacking it. Do not
connect the appliance if it has been damaged during
transport.

This appliance is intended for use in the private
household and the home environment only. Use the
appliance only for preparing food, not for heating
rooms.

Adults and children must not operate the appliance
without supervision, if they are physically or mentally
incapable of doing so, or if they lack the knowledge
and experience required to operate the appliance
correctly and safely. Do not let children play with the
appliance or the packaging material.

This appliance is not intended for operation with an
external timer or an external remote control.

The manufacturer accepts no responsibility for
damage which arises as a result of disregarding the
instruction manual.

Safety during operation

Risk of burns! The appliance becomes hot during
operation. Keep children away from the appliance.

Risk of fire! Overheated food can cause fires. Only

operate the appliance when its use can be supervised.

Risk of fire! Gas burners operated without cookware
in position produce a great amount of heat. The
appliance or an extractor hood fitted above it may be
damaged or set on fire. Only operate gas burners with
cookware in position.

Risk of burns! Empty cookware becomes extremely
hot if placed on gas burners when they are in
operation. If touched, hot cookware could cause
burns. Under no circumstances heat empty cookware.

Risk of fire! Overheated fat or oil is highly
inflammable. Only prepare food cooked in fat or oil
when cooking can be fully supervised. Under no
circumstances attempt to extinguish burning fat or oil
with water. Choke the fire using a lid or fire blanket.

Risk of fire! Flammable materials may catch fire from
an open gas flame or from heat. Do not store or use
flammable materials (e.g. spray cans, cleaning agents)
underneath or in the immediate vicinity of the hob.
Under no circumstances place flammable objects on
the hob.

Risk of injury! Unsuitable pan sizes, damaged or
incorrectly positioned pans can cause serious injury.
Observe the instructions which accompany the
cookware.

Risk of short circuit! The cable insulation of
electrical appliances can melt. Under no cirumstances
place the mains cable on the burners when they are
still hot.

Caution! Heat damage to adjacent appliances or kitchen
units: Heat and moisture are produced if the appliance
is operated over a prolonged period. Additional
ventilation is required. Open windows and switch on
an extraction hood which conducts into the open air.

Caution! Malfunction: Always turn control knobs to the
off position when the appliance is not in operation.

Safety during cleaning

Risk of burns! The appliance becomes hot during
operation. Allow the appliance to cool down before
cleaning.

Risk of electric shock! Do not use high pressure
washers or steam cleaners to clean the appliance.

Caution! Damage to the appliance: Do not pull off the
control knobs to clean them.

Safety during maintenance and
repairs

Risk of injury! In the event of a malfunction or if the
appliance is damaged, unscrew the fuses (or switch
off the circuit breakers). Shut off the gas supply.
Contact the after-sales service.

Risk of injury! Considerable injuries may be caused
by faulty repairs. Repairs to the appliance must only
be carried out by a trained technician. If a repair is
required, please call the after-sales service.

Risk of injury! A damaged electricity cable or gas
hose must be replaced as soon as possible by the
manufacturer, sales subsidiary, after-sales service or a
trained technician.

For conversion to another type of gas, please call the
after-sales service.



Your new appliance

Your new appliance and its accessories are described

in this section.

Gas wok

Control knob

The markings show the
setting between high and low
heat. The flame setting is
infinitely variable between
high and low.

wok burner 5/6 kW

pan support

control knob

Special accessories

You can order the following special accessories from
your specialist dealer:

VD 201 014
VD 201 034

VV 200 014

VV 200 034

WP 400 001

stainless steel appliance cover
aluminium appliance cover

stainless steel connection strip for
combination with further Vario
appliances

aluminium connection strip for
combination with further Vario
appliances

multi-layer material wok pan, with
curved base and handle, @ 36 cm,
6 litres volume, 10 cm high.

Only use the accessories as specified. The
manufacturer accepts no liability if these accessories
are used incorrectly.

Note: If the appliance cover VD 201 has been fitted,
reverse the pot grid after it has cooled down before
closing the cover.



Wok burner assembly

Always assemble the burner parts correctly and evenly
to avoid faults during ignition or during use. When
assembling the burner parts, make sure that the
burner head is placed on the base in such a way that
the heat sensor is positioned in the opening on the
burner head. The catching pin on the burner ring must
fit in the corresponding groove on the burner head.

burner lid

burner ring

burner head

sparker

heat sensor for
flame monitoring

Operating principle

The wok burner features three flame rings. Pressing
down the control knob activates the ignition. The
flame setting is infinitely variable between high and
low.

n%j high heat
/
\_

0

low heat

Operation

The markings on the control knob show the setting
between high and low heat. The flame setting is
infinitely variable between high and low heat.

Notes

- Only light a burner if all pan supports and burner
parts are properly assembled.

- Make sure the burners and ignition sparkers are
clean and dry.

- Fully press down the control knob and keep it
pressed, then turn it to the required position.

- After igniting, keep the control knob pressed for
around 2 to 4 seconds more. The thermal sensor
which controls the gas flow must be heated
before the knob can be released.



- If the flame should not ignite within 2 to 4
seconds, turn the control knob further to the left
to the low heat position and then back to the high
heat position after ignition. It is often faster to
ignite the burner in the low heat position because
the various gases have a differing ignition
response.

- Only use the recommended accessories. Do not
cover the stainless steel cooktop base (e.g. with
aluminium foil).

Switching on automatically

Your cooktop features ignition sparkers for automatic

ignition.

1 Place a suitable pot or pan on the corresponding
cooking position.

2 Fully press down the corresponding control knob
and turn it anticlockwise to the required position.
The burner lights automatically.

3 Keep the control knob pressed for a few seconds
after ignition.

The flame size can be set continuously between high
and low by slowly turning the control knob.

Switching on manually

During a power cut you can ignite the burners
manually.

1 Place a suitable pot or pan on the chosen burner.

2 Press the corresponding control knob and turn it
anticlockwise to the required setting. Keep the
control knob pressed.

3 Use a gas lighter or a match to ignite the burner.
Keep the control knob pressed for a few seconds
after ignition.

Switching off

Turn the corresponding control knob clockwise to the
OFF position.

Thermoelectric flame monitoring

For your safety, this cooktop features thermoelectric
flame monitoring. This prevents gas escaping, if a
burner accidentally goes off during use (for example
from a draught).

Should a burner accidentally go off during use, turn
the control knob to the OFF position and wait at least
30 seconds before re-igniting the burner.

Settings table and tips

Cooking level Cooking Examples
method

High heat f Boiling Water
Searing Meat
Heating Fat, liquids
Boiling Soup, sauce
Blanching Vegetables

From fto A Roasting Meat, fish, potatoes
Baking Pancakes, egg dishes
Simmering in Dumplings, sausages,
open pot beef for making soup
Simmering Sweet sauces,

sauces
Boiling with Soup, potatoes
closed lid
Steaming Vegetables, fish
Stewing Vegetables, fruit, fish
Braising Goulash, roasts, vege-
tables
Low heat 0 Thawing Frozen foods

Slow cooking

Rice, pulses

Reheating

Soup, casserole, veg-
etables in a sauce

Tips for cooking and roasting

The values given in the settings table must be looked
upon as recommended values. The heat required
depends not only on the type and condition of the
food, but also the size and contents of the pot.

Due to the high performance of the cooktop, fat and
oil will heat up quickly. Never leave the cooktop
unattended, fat can ignite, food can burn.

Cooking in the wok

We recommend using a round-bottom wok. You can
order a high-quality wok pan as a special accessory

(WP 400 001).

Only use oil that is suitable for frying at high
temperatures, for example peanut oil.

Fry the food quickly on a high heat while stirring
continuosly. Vegetables should stay crispy.

Use a heat resistant, flat ladle with a long handle to
stir the food and take it out of the wok pan.



Cookware recommendations

The following tips can help you save energy and avoid
damage to your cookware.

Suitable cooking vessels

Burner Pot base, recom- Pot base, mini-
mended diameter mum diameter
Wok burner 240 - 320 mm 160 mm

Pots with a diameter of less than 160 mm or more
than 320 mm should not be used. When using large
pots, pay attention to keeping to a minimum distance
of 50 mm between the cooking vessel and
combustible surroundings. The cooking vessel should
not touch the control panel.

Precautions for use

ﬁx

Use pots or pans which are
the right size for each
burner.

=

Do not use small pots or
pans on large burners. The
flame should not touch the
sides of the pot.

Do not use damaged pots
or pans, which do not sit
evenly on the cooktoop,
they may tip over.

e

. Do not cook without using

WX a lid and make sure the lid

E : is properly fitted. This

wastes energy.
>

Only use pots or pans with
a thick, flat base.

Always centre the pot or
pan over the burner,
otherwise it could tip over.

B B

Do not place large pots on
the burners near the
control knobs. These may
get damaged by the high
temperatures.

Place the pots or pans on
the pan support, never
directly on the burner.

e

Make sure that the pan
supports and burner caps
are correctly positioned

before using the appliance.

Pots or pans should be
placed on the cooktop
carefully.

Do not strike the cooktop

and do not place excessive
weight on it.

Do not heat a cooking
vessel (e.g. roaster, pan,
grill stone) on more than
one burner at the same

time. The resulting heat
accumulation will damage
the appliance.

Care and cleaning

In this chapter you will find tips on how to maintain
and clean your cooktop correctly.

A\ Risk of burns!

The appliance becomes hot during operation. Allow
the appliance to cool down before cleaning.

A Risk of electric shock!

Do not use high pressure washers or steam cleaners
to clean the appliance.

Cleaning

Clean the appliance after every use once it has cooled
down. Remove spills immediately. Burnt in residues
may be difficult to remove.

The burner lid and the burner ring will change their
color during operation and become darker. This
change in color will not influence the use-value.

Cleaning the gas cooktop:
1 Take off the pan support with both hands.

Caution! Be careful not to scratch the stainless
steel base.

2 Remove the burner lid, burner ring and burner
head. Only clean the burner parts when cold!

3 Soak burnt-in remainders in a little water and
detergent. This loosens even the most stubborn
of soiling. Do not use any abrasive agents and
abrasive sponges.

4  Only use very little water to clean your cooktop.
Be careful that no water enters the burner base.

5 As the result of heat development, slight
discoloration can appear on the stainless steel
surface. Do not attempt to scrape away such
discoloration. This damages the surface.
Distribute stainless steel care agents uniformly



and thinly on the cooktop (not on the control
panel!). This will ensure an even surface and will
keep your cooktop in a good condition for a long
period of time.

Make sure the burner parts are dry before
assembly. Only operate the appliance with all
parts dry. Damp burner parts will cause
malfunctions when igniting or unstable flames.

When assembling the burner parts, make sure
that the burnerring and burner head are placed in
such a way that the catching pin fits in the
corresponding groove. Make sure all burner parts
are properly fitted and lie evenly flat.

Burnt-in residues

To remove stubborn, burnt-in residues you can order
the grill cleaning gel (order number 463582) from your
specialist retailer or from our after-sales service. You
can use it to clean the pan supports, the burner parts
and the stainless steel cooktop base. If necessary
apply the gel and leave overnight. Please observe the
manufacturer’'s instructions.

Do not use these cleaners

® scouring or chemically aggressive cleaners
Part/surface Recommended cleaning method cleaners containing acid (e.g. vinegar, citric acid,
Stainless steel  Clean with a soft cloth and some soapy etc)
surfaces water; polish dry with a soft cloth. Do not ® cleaners containing chloride or with a high
use too much water to avoid water enter- content of alcohol
ing the appliance. ® oven cleaner

To remove stubborn residues or discol-
ouration because of the heat, you can

hard and scratchy sponges, brushes or scouring

. ads
order a stainless-steel cleaner (order P

number 464524) from your specialist o
retailer or our after-sales service.

carefully rinse new sponge clothes before the
first use

Pan support Carefully take off pan supports for clean-
ing. Soak in soapy water. Clean with a

brush and some detergent.

Be careful when cleaning around the
rubber rests to ensure they do not come
loose.

Rinse with clear water. Carefully dry pan
support before assembly.

Do not clean in a dishwasher!

Burner lid,
burner ring,
burner head

Take burner parts off for cleaning. Clean
in soapy water with a cloth and deter-
gent. Use brass polish to retain the origi-
nal shiny surface of the burner ring and
the burner lid.

Port openings of the burner ring must be
kept free.

Do not clean in a dishwasher!

Clean with a soft, moist cloth and some
soapy water; do not use too much water.
Dry with a soft cloth.

Control panel

Immediately remove residues of food
containing acid from the control panel
(e. g. vinegar, ketchup, mustard, mari-
nade).

You can order a suitable care product for
the control panel (order number 311135)
from your specialist retailer or online.

Apply the care product evenly with a soft
cloth on the control panel after cleaning.

Control knobs Clean with a soft, moist cloth and some

soapy water; do not use too much water.

Caution! Damage to the appliance: Do
not pull off the control knobs to clean
them.




Trouble shooting

Malfunctions often have simple explanations. Please
read the following notes before calling the after-sales

service.

Fault

Possible cause

Solution

Malfunction of the gen-
eral electrical system.

The household fuse has tripped.

Check the fuse box if the fuse has tripped.

The electric ignition
does not work.

There may be food or cleaning products stuck
between the ignition sparkers and the burners.

The space between the ignition sparker and the
burner must be clean.

The burners are wet.

Dry the burner caps carefully.

The burner caps are not correctly positioned.

Check that the burner caps are correctly posi-
tioned.

Power cut

Ignite the burner with a lighter or a match.

The burner flame is not
uniform.

The burner components are not correctly posi-
tioned.

Ensure the components are correctly posi-
tioned.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

The gas flow is not nor-
mal or there is no gas.

The gas supply is blocked via gas taps.

Open all gas taps.

If the gas is supplied from a gas cylinder, check
that this is not empty.

Change the gas cylinder.

The kitchen smells of
gas.

There may be a leak in the gas cylinder coupling.

Check that the coupling is sound.

The burner goes off
after ignition.

The control knob was not held down for long
enough.

Once the burner is on, hold the control knob
down a few seconds longer. Fully press control
knob.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.
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After-sales service

Packaging and old appliances

In the event of repairs please contact our after-sales
sevice. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance
when contacting the after-sales service. The rating
plate bearing these numbers can be found on the
bottom of the appliance. For future reference you can
note the data of your appliance and the telephone
number of our after-sales service below.

E-Nr. FD-Nr.

After-sales service

Both the packaging of new appliances and the old
appliances themselves contain valuable raw materials
and recyclable materials.

Please dispose of the individual parts separated
according to type.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Environmental protection

X

This appliance is labelled in accordance with
the European Directive 2002/96/EU
concerning used electrical and electronic

Please note that calling out an after-sales service
technician is not free of charge, even within the
warranty period, should the problem result from an
operating error.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 89289988
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to
6 pence may apply.

IE 01450 2655
AU 1300 727 421

NZ 09 477 0492

Trust the expertise of the manufacturer, and rest
assured that the repair will be carried out by trained
service technicians using original spare parts for your
domestic appliance.

appliances (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). The guideline
determines the framework for the return and
recycling of used appliances as applicable.

11
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A Consejos y advertencias de
seguridad

Leer con atencidn las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones para el uso posterior o
para posibles compradores posteriores.

Consejos y advertencias generales

Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El
aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido
dafos durante el transporte.

Este aparato esta exclusivamente indicado para el uso
en el ambito privado y el hogar. Utilice el aparato solo
para la preparacion de comidas, nunca como
calefactor.

Los adultos y los nifos no deben manejar el aparato
sin vigilancia en caso de que sufran alguna
disminucién de sus capacidades fisicas o mentales o
en caso de que no tengan los conocimientos o la
experiencia suficiente para manejar el aparato de
forma correcta y segura. No permitir que los nifios
jueguen con el aparato o el embalaje.

Este aparato no esta previsto para el funcionamiento
con un reloj temporizador externo o un mando a
distancia externo.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por
dafos que pudieran ocasionarse como consecuencia
de no observar las instrucciones.

Seguridad en el uso

iPeligro de quemaduras! El aparato se calienta
durante el funcionamiento. No dejar a los nifios que
se acerquen.

iPeligro de incendio! Los platos a temperatura
excesiva pueden provocar un incendio. No dejar el
aparato desatendido cuando se esté usando.

iPeligro de incendio! Los fogones de gas sin
recipientes para cocinar encima generan gran
cantidad de calor. El aparato y la campana extractora,
en caso de haberla, pueden quedar danados o
incendiarse. Utilizar los fogones de gas Unicamente
con recipientes para cocinar encima.

iPeligro de quemaduras! Si se colocan recipientes
para cocinar vacios sobre fogones de gas
encendidos, se calentaran en exceso. Existe el riesgo
de sufrir quemaduras si se tocan. No calentar nunca
recipientes para cocinar vacios.

iPeligro de incendio! La grasa o aceite a temperatura
excesiva arden facilmente. Para preparar platos con
grasa o aceite no dejar el aparato desatendido. En
caso de que el aceite o la grasa se inflamen, no
apagar con agua. Sofocar el fuego con una tapa o
manta para incendios.

iPeligro de incendio! Los materiales inflamables
pueden arder a causa de la llama de gas y el calor. No
almacenar ni usar objetos inflamables (p. e].
aerosoles o productos de limpieza) demasiado cerca
de la placa de coccion. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de coccion.

iPeligro de lesiones! Las ollas que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado o estén mal situadas
pueden provocar lesiones graves. Observar los
consejos y advertencias relativos a los recipientes
para cocinar.

iPeligro de cortocircuito! El aislamiento del cable de
aparatos eléctricos puede derretirse. No tender
cables de conexion sobre las zonas de coccion
calientes.

jAtencion! Dafos a causa del calor en los aparatos o
muebles contiguos: Si se usa el aparato por un
periodo prolongado de tiempo, se producira calory
humedad. Se requiere una ventilacion adicional. Abrir
las ventanas o conectar una campana extractora
tendida hacia el exterior.

jAtencion! Averia funcional: Girar siempre el mando
regulador hasta la posicion cero cuando no se esté
utilizando el aparato.

Seguridad en la limpieza

iPeligro de quemaduras! El aparato se calienta
durante el funcionamiento. Antes de proceder a la
limpieza del aparato, dejar que se enfrie.

iPeligro de descarga eléctrica! Para limpiar el
aparato, no emplear aparatos limpiadores de alta
presion o por chorro de vapor.

jAtencion! Dafos en el aparato: No sacar los mandos
reguladores para la limpieza.

Seguridad en el mantenimiento y
reparaciones

iPeligro de lesiones! En caso de averia o dafos en el
aparato: extraer o desconectar los fusibles. Cortar la
alimentacion de gas. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones! A causa de reparaciones
realizadas de forma no profesional pueden producirse
riesgos elevados. Las reparaciones en el aparato
debera realizarlas exclusivamente un técnico. Cuando
sea necesario realizar una reparacién, acudir al
Servicio de Asistencia Técnica.

13



iPeligro de lesiones! Se debera solicitar al
fabricante, a la empresa distribuidora, al Servicio de
Asistencia Técnica o a un técnico la sustitucién
inmediata del cable de corriente o la manguera de
gas.

Su nuevo aparato

En este apartado le presentamos su nuevo aparato y
sus accesorios.

Wok gas

Para cambiar a otro tipo de gas, dirigirse al Servicio
de Asistencia Técnica.

Quemador Wok 5/6 kW

Soporte de ollas

Maneta de mando

Maneta de mando

Las marcas en la maneta de
mando muestran la
graduacion desde fuego
pequefo hasta fuego
completo. El ajuste es sin
escalonamiento.

Accesorios especiales

En su comerciante especializado, puede adquirir el
accesorio indicado a continuacion:

VD 201 014 Cubierta de aparato de acero

inoxidable

14

VD 201 034 Cubierta de aparatos de aluminio

VV 200 014 Liston de union de acero inoxidable,
para combinar otros aparatos Vario

VV 200 034  Listdn de union de aluminio, para
combinar otros aparatos Vario

WP 400 001 Sartén Wok de material multicapa. Con

fondo abombado y mango, @ 36 cm,
6 Litros, Altura 10 cm.

Utilice el accesorio tal como se ha prescrito. El
fabricante no se hace responsable por un uso
incorrecto.

Nota: Con cubierta de aparato VD 201 montada, una
vez enfriado el aparato, debera girar el soporte de
ollas antes de cerrar la cubierta del aparato.



Estructura del quemador wok

Colocar las piezas del quemador en la posicion
correcta y rectas, ya que de lo contrario podrian
producirse problemas al encender o durante el
funcionamiento del quemador. Colocar el cabezal del
quemador de tal manera que la sonda térmica quede
colocada en la entalladura correspondiente del
cabezal. La pestafia del anillo del quemador debe
encajar en la entalladura pertinente del cabezal.

Tapa de quemador

~4

Anillo de quemador

quemador

Electrodo de
encendido

Sonda térmica para
supervision de llamas

Funcionamiento

El quemador wok dispone de tres circulos de llamas.
Al presionar la maneta de mando se acciona el
encendido. La potencia de la llama se puede regular
de forma continua entre fuego pequefo y fuego
grande.

\ ) OFF
/

A\ %

\ Llama maxima
/

\n_/"

“ /

\n._/"

" /

\n_/"
A Llama pequefa
/

\n_/"

Ajustar la placa de coccion

Las marcas de las manetas de mando indican la
potencia de fuego pequefio a grande. La potencia es
de graduacion continua.

Notas

- Encender los fogones solo si estan colocados los
soportes para ollas y todas las piezas del
quemador correctamente.

- El quemador y el electrodo de encendido debera
estar siempre limpio y seco.

- Para encender un quemador, presione la maneta
de mando hasta el topo y, sin soltarla, girela a la
posicion deseada.

- Unavez encendido el quemador, mantenga
presionada la maneta de mando entre 2y 4
segundos para dar tiempo a que se caliente la
sonda térmica que abre la via de gas.
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- Silallamano prende entre 2 y 4 segundos, vuelva
a girar la maneta de mando hacia la izquierda,
hasta la posicion de fuego pequefio, y, tras
repetir el encendido, girela de nuevo a la posicion
de fuego grande. Por norma general, el
encendido en la posicién de fuego pequefio suele
resultar mas rapido, ya que distintos gases
presentan unas caracteristicas de encendido
diferentes.

- Utilizar sélo el accesorio prescrito. No cubrir la
encimera de acero inoxidable (p. ej. con lamina
de aluminio).

Encendido automatico

Su encimera de gas dispone de electrodo de
encendido para el encendido eléctrico.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

2 Presione la maneta de mando elegida y girela
hacia la izquierda a la posicion deseada. El
quemador enciende automaticamente.

3 Mantenga la maneta de mando después de su
encendido pulsada durante unos segundos.

Girando lentamente la maneta de mando puede
ajustar de modo continuo el tamafa de llama entre
graduacion pequefia y graduacién grande.

Encendido a mano

En caso de un fallo de corriente puede encender el
quemador a mano.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

2 Presione la maneta de mando elegida y girela
hacia la izquierda a la posicion deseada.
Mantenga la maneta de mando presionada.

3 Encienda el quemador con un encendedor o bien
usando una cerilla. Mantenga la maneta de mando
después de su encendido pulsada durante unos
segundos.

Apagar

Gire la maneta de mando elegida hacia la derecha
hasta la posiciéon 0.

Controlador de llamas
termoeléctrico

La placa de coccion va dotada para su seguridad con
un controlador de llamas termoeléctrico. Este
controlador evita que pueda salir gas en caso de que
se apague el quemador durante su funcionamiento
inesperadamente (p. ej. debido a una corriente de
aire).
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Si se apaga el quemador durante el funcionamiento
inesperadamente, gire la maneta de mando a la
posicién O y espere como minimo 30 segundos antes
de volver a encender el quemador.

Tabla de ajuste y consejos

Rango de ajuste Métodos de Ejemplos
coccion

Llama maxima fy Coccion inicial ~ Agua
Sofreir Carne
Calentar Grasa, Liquidos
Ebullicién Sopas, Salsas
Escaldar Verduras

Desde f\ hastah Asado Carne, Pescado,

Patatas

Hornear Platos con harina, pla-

tos con huevo

Coccionafuego Albondiga de patata,
lento Salchicha hervida,
carne para cocidos

Batir Cremas, Salsas

Continuar la
coccién

Sopas, Patatas

Coccion a vapor Verdura, Pescado

Rehogar Verdura, Fruta, Pes-

cado

Asar a fuego Estofado, Asado, Ver-

lento dura
Llama pequena A Descongelar Alimentos congela-
dos
Hincharse Arroz, Legumbres
Calentar Sopas, Cocidos, Ver-

duras en salsa

Consejos para cocinar y asar

Los valores de la tabla de ajuste son meramente
orientativos, ya que segun el tipo y estado de los
alimentos, asi como el tamafo y el nivel de llenado de
la olla, puede se necesario mas o menos calor.

Debido a su elevada potencia la grasa y el aceite se
calientan muy rapidamente No deje los productos en
coccidn sin vigilancia, la grasa podria incendiarse y
quemar el producto de asar.

Consejos acerca del Wok

Aconsejamos que utilicen sartenes Wok con fondo
bombeado. Puede pedir una sartén Wok de alta
calidad como accesorio especial bajo la referencia
siguiente (WP 400 001).



Utilice para cocinar con la sartén Wok sélo aceite
para alimentos resistente a temperaturas altas como
p. ej. aceite de cacahuetes.

Cocine los ingrediente con temperaturas elevadas
agitdndolas de modo continuo y durante poco tiempo.
La verdura debera estar aun crujiente.

Para agitar y extraer las comidas es recomendable un
cucharon de palo largo de material termorresistente.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia
y a evitar dafios en los recipientes:

Recipientes de coccion apropiados

Quemador Diametro reco- Diametro minimo
mendado del del fondo de la
fondo dela Olla Olla

Quemador Wok 240 - 320 mm 160 mm

No se deben emplear cazuelas con un diametro
inferior a 160 mm y superior a 320 mm. En caso de
utilizarse cazuelas de mayor tamafo, se debera dejar
una distancia de como minimo 50 mm entre el
recipiente y los componentes inflamables. Entre la
maneta de mando o el cuadro de mando y la cazuela o
sartén debe dejarse una distancia de como minimo 50
mm. El recipiente no se puede colocar junto al cuadro
de mando.

Indicaciones de uso

Utilice recipientes de

coccién de tamafio
i apropiado al quemador
correspondiente.

No utilice recipientes de
coccidén pequefios en un
quemador grande. La llama
no debera tocar los
laterales del recipiente de
coccion.

No utilice recipientes de
coccion deformados que
no asienten de forma
estable sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

o 2

Utilice solo recipientes de
coccion con una base
planay gruesa.

P W, No cocine sin tapa o si se
p encuentra desplazada la
tapa. Se derrocha gran
parte de la energia.

Coloque el recipiente de
coccion en el centro por
encima del quemador, de
lo contrario podria volcar el
recipiente.

No coloque las ollas
grandes sobre el quemador
cerca de los mandos. Estos
podrian sobrecalentarse y
por consiguiente dafnarse.

Coloque las ollas sobre
soporte de ollas y no
directamente sobre los
quemadores.

Cercidérese antes de su uso
que el soporte de ollas y la
tapa del quemador de gas
asienten correctamente.

Manipule con precaucion
los recipientes colocados
sobre la placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella elevados pesos.

No caliente nunca un
recipiente de coccion (p.ej.
asador, sartén, piedra para
grill) con varios
quemadores. La
acumulacion de calor
produce dafios en el
aparato.

Cuidado y limpieza

En este capitulo encontrara consejos e indicaciones
sobre un cuidado optimo y limpieza de la placa de
coccion.

A iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.
Antes de proceder a la limpieza del aparato, dejar que
se enfrie.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Para limpiar el aparato, no emplear aparatos
limpiadores de alta presion o por chorro de vapor.
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Limpiar el aparato

Limpie el aparato después de cada uso una vez
enfriado. Retire los liquidos derramados, no permita
que se incrusten los restos de los alimentos.

La tapa del quemador y el anillo del quemador tras un
uso prolongado, pierden su color metalico claro y
adquieren una tonalidad mas oscura a causa de la
oxidacion. El cambio de color no influye en su
funcionalidad.

Limpiar la placa de coccidn a gas:

1 Levantar el soporte de ollas con ambas manos
hacia arriba.

jAtencion! La placa podria sufrir arafiazos.

2 Extraiga la tapa, el anillo y el cabezal del
guemador. {No limpie las piezas del quemador
cuando estén calientes!

3 Deje ablandar los puntos quemados con un poco
de agua y de detergente. De esta forma se
deshara la suciedad mas persistente. No utilice
productos abrasivos ni esponjas que puedan
rayar.

4 Limpie la placa con sélo un poco de agua. No
debe penetrar agua en las piezas inferiores del
quemador.

5 El calor también puede provocar coloracion en la
superficie de acero inoxidable. No intente
eliminarla frotando, ya que la superficie resultaria
dafada. Distribuya producto para el cuidado de
acero inoxidable uniformemente sobre la placa de
coccion (jpero no en el panel de mando!). De esta
forma, la superficie se mantendra uniforme y la
placa conservara su buen aspecto durante mucho
tiempo.

6 Seque las piezas del quemador. No ponga en
marcha el aparato si las piezas no estan
completamente secas. Si las piezas del quemador
estan humedas, podrian producirse problemas de
encendido (por ejemplo inestabilidad en la llama).

7 Cuando monte el anillo y el cabezal, coléquelos
sobre el quemador de forma que las pestanas
encajen en las escotaduras correspondientes.
Preste atencion a que las piezas del quemador
estén colocadas en la posicién correcta y rectas.
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Parte del apa-
rato/Superficie

Limpieza recomendada

Superficies de
acero

Aplicar detergente con un pano blando
humedo; Frotar hasta secar con un pano
seco. Utilizar poca cantidad de agua
para la limpieza, se ha de evitar que
pueda penetrar agua en el aparato.

Para suciedades intensas o coloracio-
nes causadas por calor, puede adquirir
un producto de limpieza para acero inoxi-
dable en nuestro servicio de asistencia
técnica al cliente (Numero de pedido
464524).

Soporte de ollas

Retirarlo para su limpieza con cuidado.
Dejar a remojo en el fregadero. Limpiar
con cepillo y detergente para lavavajillas.

En la zona de la almohadilla de goma lim-
piar con cuidado para que no se des-
prendan.

Lavar con agua limpia y secar a concien-
cia antes de volver a colocarlo.

iNo limpiar con lavavajillas!

Tapa, anilloy
cabezal del que-
mador

Desmontela para limpiarla. Limpiela en
el fregadero con una bayeta y deter-
gente. Para restablecer el brillo metalico
original del anillo y la tapa del quemador,
se pueden pulir con pulimento para
laton.

Durante esta operacion, preste atencion
a que no se obstruyan los orificios del
anillo del quemador.

iNo limpiar con lavavajillas!

Panel de mando

Limpiar con un pafo blando humedo y
algo de detergente; el pano no debe
estar hUumedo en exceso. Frotar hasta
secar con un pafo seco.

Los alimentos acidos que caigan sobre
el panel de mando se han de eliminar de
inmediato(p. ej. vinagre, ketchup, mos-
taza, escabeches, zumo de limon).

Para el cuidado de su panel de mando
puede adquirir en su comerciante espe-
cializado o bien en nuestra tienda Online
un aceite de conservacion apropiado
(Numero de pedido 311135). Aplique
aceite de conservacion después de la
limpieza del panel de mando de forma
uniforme con un pafo.

Maneta de
mando

Limpiar con un pafo blando humedo y
algo de detergente; el pano no debe
estar humedo en exceso.

jAtencién! Danos en el aparato: No reti-
rar la maneta del mando para su lim-
pieza.




Suciedades incrustadas

Para suciedades incrustadas persistentes, puede

pedir limpiador de Grill de Gel en su comercial

especializado o bien en nuestro servicio de asistencia
técnica al cliente (niumero de pedido 463582). Es apto
para soporte de ollas, piezas de quemador y
encimeras de acero inoxidable. Seguin necesidad deje
que actue sobre la suciedad durante la noche.
Observe las indicaciones del producto de limpieza.

No use los medios de limpieza
siguientes

® Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos

Limpiadores acidos (p. ej. vinagre, acido citrico,
etc.)

Limpiadores con cloro o de alcohol intenso

Pulverizadores para hornos

® Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos
duros o abrasivos

® |avar bien los pafios de lavado nuevo antes de su

uso

Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

Anomalia

Posible causa

Solucién

Anomalia eléctrica en
general.

Se ha disparado la proteccion doméstica.

Comprobar en el cuadro de proteccion si se han
disparado los interruptores automaticos.

El encendido eléctrico
no funciona.

Entre los electrodos de encendido y los quema-
dores pueden existir restos de alimentos o bien
de productos de limpieza.

El espacio intermedio entre el electrodo de
encendido y el quemador debera estar limpio.

Los quemadores estan humedos.

Secar bien las tapas de quemadores.

Las tapas de quemadores no estan colocadas
correctamente.

Compruebe si esta la tapa asentada correcta-
mente.

Fallo de corriente

Encender el quemador manualmente.

Llama de quemador
irregular

Las piezas de los quemadores no estan coloca-
das correctamente.

Colocar las piezas de los quemadores correcta-
mente.

Los orificios de los quemadores estan obstrui-
dos.

Limpiar los orificios del quemador.

Aparentemente el flujo
de gas parece normal,
sin embargo no sale
gas.

Las valvulas interconectadas estan cerradas.

Abrir las valvulas interconectadas.

En caso de utilizar una bombona de gas, com-
pruebe de que no esté vacia.

Sustituir la bombona de gas.

En la cocina huele a
gas.

Posible puntos de fuga puede ser la conexion
de la bombona de gas.

Comprobar estanqueidad de la bombona de
gas.

El guemador se apaga
de inmediato tras
encender.

No ha accionado la maneta de mando el sufi-
ciente tiempo.

Una vez encendido el quemador, mantener pre-
sionada la maneta de mando unos segundos
mas. Pulsar firmemente.

Los orificios de los quemadores estan obstrui-
dos.

Limpiar los orificios del quemador.
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Servicio de atencion al cliente

Embalaje y aparatos viejos

Si su aparato necesita una reparacion, nuestro
servicio de atencion al cliente estara encantado de
ayudarle. Siempre encontramos la solucion adecuada,
incluso para evitar visitas innecesarias de los
técnicos.

Cuando llame por teléfono, indique la referencia del
producto (N2 E) y el numero de fabricacion (N° FD)
para que podamos ofrecerle un servicio cualificado.
La placa de identificacién con los numeros
correspondientes los encontrara en la parte inferior
del aparato. Para evitar tener que buscar los datos de
su aparato cuando los precise, es aconsejable
anotarlos aqui conjuntamente con el numero de
teléfono del Servicio de atencion al cliente.

Ne E. Ne FD.

Servicio de atencion al cliente

=

oy

Tenga en cuenta que la visita del técnico del servicio
de atencidn al cliente no es gratuito en caso de que el
mal funcionamiento sea debido a un manejo
incorrecto del aparato.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso
de averias

E 902 30 30 44

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma
se asegura de que la reparacioén se lleva a cabo por
personal técnico debidamente instruido, equipado
con las piezas originales y de repuesto necesarias
para su aparato.
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Tanto el embalaje de los aparatos nuevos como los
viejos, contienen materias primas valiosas y materiales
reutilizables.

Por favor evacue cada una de las piezas de modo
clasificado.

Consulte a su comercial especializado a través de las
vias de evacuacion actuales o en su ayuntamiento.

Evacuacion ecologica

X

Este aparato se ha construido conforme a la
directiva europea 2002/96/CE acerca de
aparato eléctricos y electronicos usados
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment). La Directiva marca el ambito para
una retirada y aprovechamiento de los
aparatos usados validos en toda la UE.
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A Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrugdes. Guarde as
instrugdes para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Indicacoes gerais

Verificar o aparelho depois de ter sido desembalado.
Se forem detectados danos de transporte, nao ligar o
aparelho.

Este aparelho destina-se unicamente a utilizagdo em
cozinhas domésticas. Utilizar o aparelho
exclusivamente para a preparagao de refeigdes, nunca
como aparelho de aquecimento.

O aparelho ndo pode ser utilizado sem vigilancia por
adultos e criancas, se os mesmos nao tiverem as
condicgoes fisicas ou mentais adequadas ou lhes
faltarem os conhecimentos e a experiéncia
necessarios para utilizar o aparelho correctamente.
Nao deixar as criangas brincar com o aparelho nem
com o material de embalagem.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado com
um temporizador externo ou um telecomando externo.

O fabricante declina qualquer responsabilidade por

danos decorrentes da nao observagao das instrugdes.

Seguranca durante a utilizacao

Perigo de queimaduras! O aparelho aquece durante
o funcionamento. Manter as criancgas afastadas.

Perigo de incéndio! Alimentos aquecidos em
excesso podem provocar incéndios. Utilizar o
aparelho sempre sob vigilancia.

Perigo de incéndio! As zonas de cozinhar a gas
ligadas sem um recipiente em cima, produzem um
calor intenso. O aparelho e um eventual exaustor de
fumos instalado por cima podem ser danificados ou
incendiar-se. Utilizar as zonas de cozinhar a gas
apenas com um recipiente em cima.

Perigo de queimaduras! Os recipientes vazios
deixados nas zonas de cozinhar a gas ficam
extremamente quentes. Existe o risco de queimaduras
se se tocar nos mesmos. Nunca aquecer recipientes
vazios.

Perigo de incéndio! A gordura e o dleo
excessivamente quentes inflamam-se facilmente. A
confecgao de alimentos em gordura ou éleo deve ser
feita sempre sob vigilancia permanente. Nunca
apague 6leo ou gordura a arder com agua. Apague o
fogo com uma tampa ou manta de incéndio.
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Perigo de incéndio! Materiais inflamaveis podem
incendiar-se por acgao da chama de gas descoberta e
do calor. Ndo guardar nem utilizar materiais
inflamaveis (por ex., sprays, produtos de limpeza) por
baixo da placa de cozinhar ou nas proximidades
imediatas. Nunca colocar objectos inflamaveis na
placa de cozinhar.

Perigo de ferimentos! Recipientes de tamanho
inadequado, danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em atengéo as
indicagdes sobre os recipientes para cozinhar.

Perigo de curto-circuito! O isolamento dos cabos de
aparelhos eléctricos pode derreter. Nao colocar o
cabo de ligagao sobre zonas de cozinhar quentes.

Atencéao! Danos provocados por calor em aparelhos ou
moveis contiguos: Se o aparelho for utilizado durante
muito tempo, sdo gerados calor e humidade. Por
conseguinte, é necessaria ventilagao adicional. Abrir
as janelas ou ligar um exaustor com evacuacao para o
exterior.

Atenca@o! Anomalias do funcionamento: Rode sempre
os botdes reguladores para a posigado zero, quando o
aparelho nao estiver em funcionamento.

Seguranca durante a limpeza

Perigo de queimaduras! O aparelho aquece durante
o funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer antes de
realizar a limpeza.

Perigo de choque eléctrico! Nao utilize aparelhos de
limpeza a alta pressédo ou a vapor para limpar o
aparelho.

Atenc@o! Danos no aparelho: Nao retire os botdes de
regulacdo para limpeza.

Seguranca durante trabalhos de
manutencao e reparacéao

Perigo de ferimentos! Em caso de avarias ou danos
no aparelho: retirar ou desligar os fusiveis. Fechar a
alimentacgdo de gas. Contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Perigo de ferimentos! As reparagdes mal feitas pode
dar origem a perigos consideraveis. As reparagdes no
aparelho s6 podem ser realizadas por um técnico
qualificado. Se for necessaria a reparagao, contactar
a Assisténcia Técnica.

Perigo de ferimentos! Um cabo eléctrico ou uma
mangueira de gas danificados tém de ser
imediatamente substituidos pelo fabricante, o
representante, a Assisténcia Técnica ou um técnico
qualificado.

Para a conversao para outro tipo de gas, deve
contactar a Assisténcia Técnica.



O seu aparelho novo

Nesta seccdo vai conhecer o seu aparelho novo e
encontrar informacgdes relativamente aos acessorios.

Wok a gas

Botoes de comando

As marcagdes nos botdes de

comando indicam a poténcia,
desde a poténcia maxima a
minima. O ajuste é continuo.

Acessorios especiais

Podera encomendar os seguintes acessorios através
do seu revendedor:

VD 201 014

VD 201 034

VV 200 014

Cobertura do aparelho em ago
inoxidavel

Cobertura do aparelho em aluminio

Régua de unido em acgo inoxidavel,
para a combinagao com outros
aparelhos Vario

VV 200 034

WP 400 001

Queimador para wok 5/6 kW

Apoios

Botao de comando

Régua de unidao em aluminio, para a
combinacdo com outros aparelhos
Vario

Wok em material multicamadas. Com
fundo abaulado e pega, @ de 36 cm,
6 litros, 10 cm de altura.

Utilize os acessoérios apenas de acordo com as
instrugcoes. O fabricante ndo se responsabiliza
quando os acessorios sdo utilizados de forma

incorrecta.

Nota: Com a cobertura do aparelho VD 201 montada
tem de rodar o apoio antes de fechar a cobertura do
aparelho, depois de o aparelho ter arrefecido.
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Estrutura do queimador para wok

Os componentes dos queimadores tém de ser
colocados de forma exacta e alinhada, caso contrario
podem ocorrer falhas na ignicdo ou durante o
funcionamento. Colocar a cabega do queimador de
forma a que o sensor térmico fique posicionado na
respectiva reentrancia da cabega do queimador. A
saliéncia no anel do queimador tem de encaixar na
respectiva reentrancia na cabega do queimador.

Tampa do queimador

4

Anel do queimador

Cabega do queimador

Vela de ignigao

Sensor térmico para
a monitorizagdo de chamas
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Modo de funcionamento

O queimador para wok possui trés circulos de
chamas. Quando se pressiona o botdo de comando, ¢
activada a ignigdo. O ajuste entre a poténcia maxima e
poténcia minima pode ser regulado de forma
continua.

DESLIGAR
L
0
Poténcia maxima
\_
y—
0 "
A\
—
0 3
\_
hy——
Poténcia minima
\_/
hy——

Ajustar a placa de fogao

As marcagdes nos botdes de comando indicam a
poténcia, desde a poténcia maxima a poténcia minima.
A poténcia pode ser regulada de forma continua.

Notas

- Os queimadores s6 podem ser acesos se 0s
apoios e todos os componentes dos queimadores
estiverem encaixados de forma correcta.

- Os queimadores e as velas de ignigdo tém de
estar limpos e secos.

- Para proceder a ignigdo, pressionar e manter o
botdo de comando pressionado até ao batente e,
em seguida, roda-lo para a posigao pretendida.

- Apos aignigdo, manter o botdo de comando
pressionado durante aprox. 2 a 4 segundos, uma
vez que o sensor térmico, que abre o gas, tem de
aquecer primeiro.



- Se achama nao acender num periodo de 2 a 4
segundos, rodar o botdo de comando mais para a
esquerda, para a posi¢gdo minima e, apos a
ignigao, voltar a roda-lo para a posigao maxima.
Muitas vezes, proceder a ignigdo na posigao
minima € mais rapido, porque os diferentes gases
possuem diferentes comportamentos de ignigao.

- Utilizar apenas os acessorios estipulados. Nao
forrar a placa em ago inoxidavel (p. ex. com folha
de aluminio).

Ignicdo automatica

A placa de fogao a gas dispdes de velas de ignigao
para a ignicdo eléctrica.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o respectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posigao
pretendida. O queimador acende
automaticamente.

3 Apos aignigado, mantenha o botdo de comando
premido durante alguns segundos.

Rodar o botdo de comando de forma lenta permite
regular o tamanho da chama de forma continua, entre
a poténcia maxima e minima.

Ignicdo manual

Em caso de falha de energia, os queimadores podem
ser acesos manualmente.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o respectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posigao
pretendida. Mantenha o botdo de comando
premido.

3 Acenda o queimador com um isqueiro ou um
fosforo. Apds a ignicdo, mantenha o botdo de
comando premido durante alguns segundos.

Desligar

Rode o botao de comando pretendido para a direita,
para a posigao 0.

Dispositivo de monitorizacao
termoeléctrica de chamas

Para sua seguranca, a placa de fogao estd equipada
com um dispositivo de monitorizagdo termoeléctrica
de chamas. Se o queimador se apagar acidentalmente
durante o funcionamento (p. ex. com uma corrente de
ar) este impede a fuga de gas.

Se o queimador se apagar acidentalmente durante o
funcionamento, rode o botdo de comando para a
posicao 0 e aguarde pelo menos 30 segundos, antes
de voltar a acender o queimador.

Tabela de ajuste e dicas

Zona de ajustes Processo de Exemplos
cozedura

Poténcia maxima Ferver Agua

0 Alourar Carne
Aquecer Gorduras, liquidos
Ferver Sopas, molhos
Branquear Legumes

De () até 0 Assar Carne, peixe, batatas

Cozinhados com fari-
nha, cozinhados com

Cozer no forno

ovos

Apurar Knédel, salsichas
escaldadas, carne
para a sopa

Emulsionar Cremes, molhos

Prosseguir a
cozedura

Sopas, batatas

Cozinhar a vapor Legumes, peixe

Cozinhar lenta- Legumes, fruta, peixe

mente
Estufar Gulasch, assados,
legumes
Poténcia minima Descongelar Alimentos congela-
N dos
Demolhar Arroz, leguminosas

Aquecer Sopas, guisados,

legumes em molho

Dicas para cozer e fritar

Os valores da tabela de ajuste servem apenas como
valor de orientagdo, uma vez que, dependendo do tipo
e estado dos alimentos, bem como do nivel de
enchimento da panela, € necessaria mais ou menos
energia.

A elevada poténcia aquece a gordura e o 6leo muito
rapidamente. Ndo deixe os alimentos a fritar sem
supervisdo; a gordura pode inflamar-se e o alimento
queima-se.

Dicas para o wok

Recomendamos woks com fundo abaulado. E possivel
encomendar um wok de qualidade como acessério
especial (WP 400 001).
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Para cozinhar com o wok utilize 6leos vegetais
resistentes a elevadas temperaturas, p. ex. 6leo de
amendoim.

Cozinhe os ingredientes em lume alto, mexendo
sempre, mas ndo demasiado tempo. Os legumes
devem ficar al dente.

Para mexer e retirar os alimentos, utilize
preferencialmente uma concha plana com um cabo
comprido em material resistente ao calor.

Instrucdes relativamente aos
tachos/panelas

As seguintes instrugdes ajudam a poupar energia e a
evitar danos nos tachos/panelas.

Tachos/panelas adequados

Diametro reco- Diametro minimo
mendado da da base da
base da panela panela

Queimador

Queimador para wok 240 -320 mm 160 mm

Ndo se devem utilizar panelas com um diametro
inferior a 160 mm ou superior a 320 mm. Se utilizar
panelas maiores, é obrigatorio respeitar uma distancia
minima de 50 mm entre o recipiente e objectos/
moéveis adjacentes inflamaveis. Respeitar uma
distancia minima de 50 mm entre o botdo de comando
ou o painel de comando e a panela ou frigideira. O
recipiente ndo pode estar encostado ao painel de
comando.

Instrucdes de utilizacao

~ Utilize tachos/panelas de
x tamanho adequado para o
ﬁ 9 respectivo queimador.
Nao utilize tachos/panelas
mais pequenos nos
queimadores grandes. A
chama nao devera tocar

nas partes laterais dos
tachos/panelas.

Nao use tachos/panelas

\ Vg x N .
que néo tenham um apoio
ﬁ estavel sobre a placa de
— fogao, pois estes poderao
tombar.

Utilize apenas tachos/
panelas com uma base
plana e espessa.
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Nao cozinhe com panelas
destapadas ou com o testo
parcialmente colocado.
Grande parte da energia é
desperdigada.

Coloque o tacho/panela
centrado sobre o
queimador, caso contrario
pode tombar.

Nao coloque panelas
grandes sobre os
queimadores proximos das
guarnigdes. Estes podem
sobreaquecer e,
consequentemente, sofrer
danos.

Coloque os tachos sobre
0s apoios, nunca
directamente sobre os
queimadores.

Antes da utilizagao,
certifique-se de que os
apoios e as tampas dos
queimadores estao bem
assentes.

Manuseie os recipientes
que se encontram sobre a
placa de fogao com muito
cuidado.

Nao bata na placa de fogao
nem coloque objectos
pesados sobre a mesma.

Nunca aquega um
recipiente (como por ex.
uma assadeira, frigideira,
pedra de grill) com varios
queimadores. A
acumulacgao de calor dai
resultante danifica o
aparelho.



Cuidados e Limpeza

Neste capitulo encontrara dicas e sugestdes para os
melhores cuidados e limpeza da placa de fogéao.

A Perigo de queimaduras!

O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o
aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.

A Perigo de choque eléctrico!

Nao utilize aparelhos de limpeza a alta presséo ou a
vapor para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpe o aparelho apds cada utilizagédo, depois do
mesmo ter arrefecido. Remova os liquidos
derramados imediatamente, ndo permita a incrustagao
dos residuos.

Apds uma utilizagao prolongada, a cor metalica clara
da tampa e do anel dos queimadores sofrem uma
alteragao devido a uma oxidacgao natural, e
escurecem. Esta alteragdo nao afecta a sua
funcionalidade.

Limpar a placa de fogao a gas:
1 Elevar os apoios com ambas as méos.
Atencao! A placa corre risco de ser riscada.

2 Retirar a tampa, anel e cabega dos queimadores.
Os componentes dos queimadores sé podem ser
limpas em estado frio!

3 Amolecer os residuos incrustados com um pouco
de agua com detergente. Tal permite limpar
mesmo a sujidade mais resistente. Nao utilizar
produtos agressivos nem esponjas abrasivas.

4 Usar apenas um pouco de agua para limpar a
placa. Ndo pode entrar agua nas partes inferiores
dos queimadores.

5 A formacgao de calor pode provocar pequenas
descoloragdes na superficie de ago inoxidavel.
Estas descoloragdes nao devem ser areadas, uma
vez que tal danifica a superficie. Aplicar um
pouco de produto de tratamento de acgo inoxidavel
de forma homogénea sobre a placa (ndo sobre o
painel de comando!). Dessa forma, mantém-se
uma superficie uniforme e é preservada a beleza
da placa.

6 Secar os componentes dos queimadores. O
aparelho s6 pode ser colocado em funcionamento
com os componentes secos. Componentes de
queimadores molhados provocam problemas na
ignicdo, nomeadamente uma chama instavel.

7 Ao montar o anel com a cabega do queimador,
colocar ambos sobre o queimador de forma a que
as saliéncias encaixem nas respectivas
reentrancias. Observar a posigao correcta dos
componentes dos queimadores; estes tém de
ficar nivelados.

Componente do
aparelho/super-
ficie

Limpeza recomendada

Superficies em
aco inoxidavel

Aplicar o detergente com um pano
macio e humido; secar com um pano
macio. Usar apenas um pouco de agua
para fins de limpeza; ndo pode penetrar
agua no aparelho.

Para a sujidade resistente e descolora-
¢des provocadas pelo calor pode enco-
mendar um produto de limpeza para ago
inoxidavel no seu revendedor ou através
do nosso Servigo de Apoio ao Cliente
(numero de encomenda 464524).

Apoios

Retirar com cuidado para efeitos de lim-
peza. Amolecer no lava-louga. Limpar
com a escova da louca e detergente.

Ter cuidado na zona dos elementos de
borracha, para que nao se soltem.

Enxaguar com agua limpa e secar bem
antes de os voltar a colocar no respec-
tivo sitio.

Nao lavar na maquina de lavar loucga!

Tampa, anel e
cabecga dos quei-
madores

Retirar para efeitos de limpeza. Limpar
no lava-louga com um pano e detergente
da loucga. Para recuperar o brilho meta-
lico original, o anel e a tampa dos quei-
madores podem ser polidos com polidor
de latéo.

Ter atencao para os orificios do anel do
queimador nao ficarem obstruidos.

Nao lavar na maquina de lavar loucga!

Painel de
comando

Limpar com um pano macio e humido e
um pouco de detergente; o pano nao
pode estar muito molhado. Secar com
um pano macio.

Remover imediatamente alimentos aci-
dos (p. ex. vinagre, ketchup, mostarda,

marinadas, sumo de limao) que tenham
caido no painel de comando.

Existe um oleo de tratamento (n.% de
encomenda 311135) adequado para o
painel de comando; este esta disponivel
na nossa loja online ou na loja onde
adquiriu o aparelho. Apos a limpeza, apli-
que o oleo de tratamento uniformemente
sobre o painel de comando, com um
pano macio.

Botao de
comando

Limpar com um pano macio e humido e
um pouco de detergente; o pano nao
pode estar muito molhado.

Atencéao! Danos no aparelho: Nao reti-
rar os botdes de comando para efeitos
de limpeza.
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Sujidade incrustada

Para a sujidade resistente e incrustada pode

encomendar um gel de limpeza no seu revendedor ou

através do nosso Servigo de Apoio ao Cliente
(numero de encomenda 463582). Este produto é
adequado para os apoios, os componentes dos
gqueimadores e para a placa em ago inoxidavel. Se
necessario, deixar actuar o produto durante a noite.
Observe as instrugdes que constam na embalagem do

produto de limpeza.

Nao usar os seguintes produtos de
limpeza

® Produtos de limpeza abrasivos ou agressivos

Produtos de limpeza com substancias acidas
(p- ex. vinagre, acido citrico, etc.)

® Produtos de limpeza com cloro ou elevado teor
alcodlico

® Spray para limpeza de fornos

Esponjas duras e abrasivas, escovas ou
esfregodes

® Panos de cozinha novos devem ser muito bem
enxaguados antes de serem utilizados.

Reparar falhas

Muitas vezes, é facil reparar as falhas que podem
ocorrer. Observe as seguintes indicagdes antes de
contactar o Servigo de Apoio ao Cliente.

Falha

Possivel causa

Solugéao

Falha no sistema elec-
tronico geral.

O fusivel disparou.

Verificar no quadro eléctrico se o fusivel dispa-
rou.

A ignicao eléctrica ndo
funciona.

E possivel que se encontrem residuos de ali-
mentos ou produtos de limpeza entre as velas
de ignicdo e os queimadores.

O espago entre a vela de ignigdo e o queimador
tem de estar limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Limpar bem as tampas dos queimadores.

As tampas dos queimadores néo estdo coloca-
das correctamente.

Verificar se as tampas estdo colocadas correcta-
mente.

Falha de energia

Acender o queimador manualmente.

Chama irregular

Os componentes dos queimadores nio estio
colocados correctamente.

Colocar os componentes dos queimadores cor-
rectamente.

As aberturas do queimador apresentam suji-
dade.

Limpar as aberturas do queimador.

O fluxo de gas néo apa-
renta ser normal, ou
nao sai gas nenhum.

As valvulas intermédias estao fechadas.

Abrir as valvulas intermédias.

Em caso de utilizacdo de uma botija de gas, cer-
tifique-se de que a mesma nao esté vazia.

Substituir a botija de gas.

Cheira a gas na cozi-
nha.

Possivel fuga no ponto de ligagao da botija de
gas.

Verificar a estanqueidade do ponto de ligagédo
da botija de gas.

O queimador apaga-se
imediatamente apos a
ignicao.

Nao manteve o botdo de comando premido o
tempo suficiente.

Depois de acender o queimador, manter o botao
de comando premido durante alguns segundos.
Premir com forga.

As aberturas do queimador apresentam suji-
dade.

Limpar as aberturas do queimador.
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Servico de Apoio ao Cliente

Se o aparelho tiver de ser submetido a uma
reparagdo, o nosso Servigo de Apoio ao Cliente esta
ao seu dispor. Encontramos sempre uma solugao
adequada, de forma a evitar deslocagdes
desnecessarias dos técnicos.

Quando nos contactar queira indicar sempre o
numero de produto (n.® E) e o numero de fabrico (n.®
FD), para que lhe possamos prestar uma assisténcia
qualificada. A placa de caracteristicas com estes
numeros encontra-se na parte inferior do aparelho.
Para que, em caso de necessidade, ndo tenha de
perder muito tempo a procura dos dados do seu
aparelho e do niumero de telefone do Servigo de

Apoio ao Cliente, pode inserir os mesmos neste local.

N.cE N.2 FD

Servigo de Apoio ao Cliente

Tenha em conta que, no caso de utilizagdo incorrecta,
a visita do técnico do Servigo de Apoio ao Cliente nao
é gratuita, mesmo dentro periodo da garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacdo e apoio em caso de anomalias
PT 707 500 545

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a
garantia que a reparacgao é efectuada por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica,
equipados com pecas de substituigdo originais para
o seu electrodoméstico.

Embalagem e residuos de
equipamentos

Tanto a embalagem de equipamentos novos como os
residuos de equipamentos contém matérias-primas
valiosas e materiais reciclaveis.

Queira eliminar as respectivas pegas de acordo com o
tipo.

Para obter informagdes referentes as actuais formas
de eliminagdo contacte o seu revendedor ou a sua
Camara Municipal ou Junta de Freguesia.

Eliminacao ecolégica

X

Este aparelho cumpre os requisitos da
directiva europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
electréonicos (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). Esta directiva define o
ambito de retoma e reciclagem dos residuos
de equipamentos valido a nivel europeu.
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A Odnyiec aopaAeixg

AlaB&oTe TPOOEKTIKG auTEG TIG 00nyieg. PulagTe TIg
o0NYieq yIX PIX xpyOTEPN XPNON 1 YI& TOV ETTOPEVO
1I510KTATN.

Fevikég ummodei&eig

MeT& Tnv adaipeon amo Tn cuokeuaoia, eAEyETe Tn
OUOKEUN. Z€ TEPIMTWON {NUIGG KAT& TN HeTAXPOPE U
OUVOEOETE TN CUOKEUN.

AuTn n ocuokeur TpoopileTal pdvo yix T XPron oTo OTiTI
KO OTO OIKIKO TTepIBaAAov. XpnaipoTioleiTe T OUOKEUN
HOVO YIX TO payeipepa paynTwy, MTOTE WG OUCKEUTN
Béppavong.

H cuokeun dev emTpemeTal va TeBei moTE oe AeiToupyia
ommd eviiAIKeg Kol TAKID I XWPIG EMTPNON, OTAV XUTOI OgV
BpiokovTal og KA GUOIKN 1| TVEUPOTIKI KATXOTAXON N
OTQaV TOUG AUTIEI N YV®OON KA1 N EPTEIPIA, V& XeIPIovTail
TN OUOKEUN OWOT& Kol giyoupa. Mnv adrvete Ta maxidIx
va TTaiCouv Pe Tn GUOKEUN 1] gE T& UAIK& TNG
OUOKEUQOIXG.

AuTn n ouokeun dev mMpoPAEmeTal yix Tn AeiToupyia pe
eEvav eEwTEPIKO XPOVODIXKOTITN ] EVX EEWTEPIKO
TnAexeipioTrplo.

O kaTaokeuaoTng dev pmopei va BewpnBei ummetBuvog
yix {nui€g, Tou odeilovTal o€ pn THPNon Twv odnyimv.

AcP&AEIX KATX TN XpRON

Kivéuvog eykaupaTtog! H cuokeur Beppaivetal moAl
KaT& TN di&pkela TNG Aeitoupyiag. KpatdTe Ta maxidix
HOKPI.

Kivéuvog mupkayiag! Ta umepBeppacpéva paynt&
prmopoUv va TTpoKaA€oouv TTUpKayYIEG. AgiIToupyeiTe Tn
OUOKEUN POVO K&TW oo emiBAeyn.

Kivouvog mupkayiag! O avappéveg HOYEIPIKEG EOTIEG
oEPIOU XWPIG TOTOBETNUEV TAVW PAYEIPIKE OKEUN
Onuioupyouv peyahn BeppoTnTta. H cuokeun ko eévag
ommd Mavw TomoBeTNPEVOG amoppodNTHPAG HTTOPOUV VA
umooToUV CnuI& 1 va m&oouv dwTIX. AgiIToupyeiTe TIG
HOYEIPIKEG EOTIEG XEPIOU POVO PE EVOATIOBETNPEVA TTAVW®
payelpik& okeun.

Kivouvog eykaupaTtwv! Ta &deix payeipik& oKeun oTIg
OVOPHEVEG EOTIEG HAYEIPEPATOG aiepiou BeppaivovTal
m&pa MOAU. Ze mepimTwon eMadr g Kivduvog EYKAUPATOG.
Mn BeppaiveTe MOTE &OEIK POAYEIPIKA OKEUN.

Kivouvog mupkayiag! To urrepBeppacpévo Aimog ) A&di
eival eudpAekTa. Mayeipelete paynTa oe Aimog r A&di
pHOVO KO&TW oo ouveyn emipAeyn. Mn ofrivete moTé TO
AiTrog 1 To A&D1 TTOU KaiyeTal Pe vepo. ZPriveTe Tn Aoy
HE EVX KATTAKI 1] PIX XVTITTUPIKI KOUBEPTO.

Kivduvog mupkayiag! Ta eUdpAekTa UAMKE pmmopouv va
avadAeyolv amo Tnv avoixTrh ¢Adyax Tou aepiou Kol TN
BeppdTnTa. MnVv amoBnkeueTe 1 un XpnoigoTolieiTe
KOVEVO eUGAEKTO UANIKO (TT.X. KOUTI& OTTPEIl, UYP&
kaxBapiopol) K&Tw a6 Tn B&on €0TIOV ] TTOAU KOVT&
OTIG €0TieG. MNV aKOUPTIATE TTOTE EUDAEKTOG AVTIKEIHEV
mavw oTn B&on eoTIOV.

Kivduvog TpaupaTtiopou! To akat&AAnho péyebog Twv
KaToxpoAwv, xaAaxopeveg ) A&Bog TomoBeTnuéveg
KXTOXPOAEG PTmopoUV vax TTpoKaxAégouv gofapolg
TpoupaTiopoug. MNpooe&Te Tig ummodeieig yia T
payeipik& okeun.

Kivduvog BpaxukukAwpaTtog! H poéveon Tov kaAwdiov
TWV NAEKTPIKOV CUOKEU®V pTTopei vax Aiwoel. Mnv
OKOUUTIATE TTOTE TO KOXAWOIO oUVOEONG TTAVW OTIG KAUTEG
€EO0TIEG HAYEIPEPATOQG.

Mpocoxn! Znuitc Aoyw BeppdTNTAC OTIC YEITOVIKES
ouokeuég ) emmha: OTav n ocuokeur AeiToupyei yix
pey&Ao xpoviko dixoTnua, dnpioupyeiTal BeppdTnTa KAl
uypaoia. Evag mpooBeTog aepiopdg gival amaxpaxiTnTog.
Avoi€Te Tax Map&Bupa f} EvEPYOTTOINOTE EVAV
amoppodnTHPa TTou 0dnyei e§w.

Mpoooxn! Asitoupyikr BA&BN: OTav n cuokeur| de
BpiokeTal oe AeiToupyia, yupileTe Ta Koupmm& puBpiong
mavToTe oTn pndevikn B€an.

ACPAAEIX KATX TOV KKOXPIOUO

Kivduvog eykaupatog! H cuokeur) BeppaiveTar moAu
KaT& TN di&pkela TNG AeiToupyiag. Mpiv Tov kaxBapiopo
odriOTE TN CUOKEUN VX KPUWOEI.

Kivduvog nAektpormAngiag! MNa Tov kaBapiopod Tng
OUOKEUNG PN XPNOIYOTIOIEITE KOPic ouOoKeur KaBapiopou
uynAng mieong r ouokeun ekToEeuong aTpoU.

Mpoooxn! Znuiég otn cuokeun: Mo Tov kaxBapiopd pnv
o DXIPEITE TX KOUPTTIX XEIPIOHOU.

ACQPAAEIX KATX TN CUVTAPNON KXI TNV
EMIOKEUN

Kivduvog TpaupaTtiopou! Ze mepintwaon BA&PNG 1
{nui&dg oTn cuokeun: ZePfIdwOTE ) KATEB&KOTE TNV
aodpaleia. KAeiote Tnv mapoxr aepiou. KaAéaTe Tnv
uTnpecia TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAXTQV.

Kivduvog TpaupaTtiopou! Amd pn evdedelypéveg
ETIOKEUEG PTTOPOUV var TpokAnBouv cofapoi kivouvol. Ol
ETIIOKEUEG OTN CUOKEUN EMTPETETAI VX
TTPAYHUATOTIOIOUVTAI HOVO OTTO v eEEIBIKEUPEVO KTOWO.
2e TePIMTWON EMOKEUNG KXAEOTE TNV UTINPECIX TEXVIKNG
eEUTINPETNONG TTEAXTOV.

Kivduvog TpaupaTiopou! Eva xahaopévo kahwdio Tou
PeUPQATOG I EVAG EAXTTWHPOTIKOG EUKAUTITOG OWARVOG
oEPIOU TIPETTEI VX QVTIKATXOTABEI APECWG AXTTO TOV
KOATXOKEUXOTH, TX UTTOKATOOTHUATX TOANCEWY, TNV
uTNPECia TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEATAOV 1| €V
e€eldikeupevo &Topo.

Mo ™n peTaTpotm oe éva &AAo €idog aepiou KaAEaTe TNV
utnpecia TeXVIKNG eEUTNPETNONGg TEAXTQV.
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H KaxivoUpylix 6XG CUOKEUN

Edw Ba yvwpioeTe TNV KavoUpyIx 0GG OUOKEUN Kol B
BpeiTe MAnpodopieg yiax Ta eExpTrpATO.

Kiveliko Tnyavi (Wok) aepiou

KauoTrpag yia KIVECIKO Tny&wvi
(Wok) 5/6 kW

PopERG HAYEIPIKWV OKEUMV

Koupri xeipiopou

KOU|J'I'I'I('X X8Ip|0|JOl'l WP 400 001  Tny&vi Wok amd moAuoTpwHaTIKO UAIKO.
Me kKupTo m&To Ko Aafn), @ 36 cm,
To pXPKOPIOPOTA OTO KOUWTTI 6 AiTpa, Uyog 10 cm.
= Xelpiopou deixvouv Tn puBuion
amo pikph Ewg MARpn pAdya. H Xpnoipgomoleite T eEaxpTHPATX POVO, OTTWG AVADEPETAI.
pubpion eivan ouvexng. O kaTaokeuaoTrg dev euBuveTal, 0Tav T eEaxpTHHATX
) /n gxouv xpnoipomoinBei A&Bog.
\ 4 Yrodeign: Se nepinTwon mou gival cuvappoAoynuévo To
b Kamm&kl TnNG cuokeung VD 201, dTav n cuoKeur Kpuwaoel,
TTPoToU KAEIOETE TO KATI&KI TNG CUOKEUNG TTPETEI VX
YUpPIiOETE TO GOPEX TWV PAYEIPIKAOV OKEUDV.

Ei1d1kog eEommAIGHOC

To akOAouBa eEapTrAPATO PTTOPEITE VO T TP AYYEIAETE
HE€OW TOU €I10IKOU KATAKOTAPATOG TTOANONG:

VD 201 014 Kamaki Tng ouokeung amod avo&eidwTo
XOAUBo

VD 201 034 Kamaki Tng ouokeung omd aohoupivio

VV 200 014 Mn&pa olvdeong amd avo&eidwTo
XOAUBa, yix cuvduaopo pe &AAeg
ouokeugg Vario

VV 200 034 Mn&pa olvdeong amo aAoupivio, yix
ouvduaaopo pe &AAeg cuokeuég Vario
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Aopn TOU KXUOTAPX YIX KIVETIKO
Tnyavi (Wok)

TomoBeTroTe T €EXPTAPATA TWV KAUCTHPWV
TTPOCOPUOOUEVD PE aKpPIBeix, OIXDOPETIKE PTTOPEI VX
mpokUyouv BA&Beg oTnv avadAegn f KaTd Tn dIGPKEIX
NG AeiToupyiag. TomoBeTroTe TNV KEPAAN TOU KAUOTHPX
€701, ®OTE 0 x10ONTRAPag TNG Beppokpaciag va BpiokeTal
oTNV QvTioTOIXN €YKOTI) TNV KEPOA Tou KauoTrpx. To
OOVTI pavOGAWONG 0TO SAKTUAIO TOU KXUCTHPX TTPETTEI VX
aodalioel oTNV avTioToIXN EYKOTIH OTNV KEDGAKAN Tou
KQUOTNPQ.

Kok Tou
KOUOTHPX

o

AokTUAIOG TOU
KQUOTNPX

Kedoahry Tou
KOUOTNPX

AvadAekTripag

AigBnTrpag Beppokpaoiag yix
eMTPNON PAOYRG

Tpomog AsiToupyiag

O kauoTnpag yia kiveliko Tnyavi (Wok) diaxBéTer Tpeig
KUKAoUG dAOYyaGg. Mg To MATNUX TOU KOUPTTIOU XEIPIGHOU
evepyomoleitTal n avaoAeEn. H 1oxUg peTa&u mAnpoug kai
HIKPG dAOYaG pmmopei vax puBpioTei ouvexwg.

MARPENG POy

Mikpr) Aoy

Pubuion Tng B&ong soTiwv

To pOXPKOPIOHOTA OTX KOUPTI& XEIPIOPOU ogag deixvouv
TNV 10XU ammo mAnpn €éwg pikpn dAoya. H 1oxug pymopei va
puBpioTei ouvexwg.

Ynodei&eig

- AvAyTe TIG £0TIEG PAYEIPEPATOG PHOVO, OTAV Ol
bOpPEIG TWV PAYEIPIKOV OKEUDV KX OAX TX
eCAPTAPATA TWV KKUCTPWV EIVAI CWOTK
TommoBeTnpéva.

- O1 KXUOTNPEG KAl Ol AVADAEKTHPEG TIPETTEI VX €IVl
kaBapoi kol oTeyvOI.

- Tix Tnv avaoAegn maTnoTe yep& HEOK TO KOUTTI
XEIPIOPOU PEXPI TO TEPPX KAI KPOTI|OTE TO TTXTNHEVO,
peT& yupioTe To oTnv emBupnTr B€aon.

- MeT& Tnv avadAeEn KpaTHOTE MATNHEVO TO KOUTTI
XEIPIOPOU TTEPITTIOU YIax 2 £wg 4 deuTepOAETT, eTEION
o x100nTrpag Beppokpaaoiag, Tou avoiyer TNV
TTOPOXI TOU aepiou, TPEMEl TPWTX v (eaTaBEl.
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- Ze mepinmTwon mou n ¢Adyx dev avayel yEoo ae 2
€wg 4 deuTePOAETTA, YUPIOTE TO KOUMTTI XEIPIOYOU
OKOPQ TTPOG T xpIoTeEP& 0TN XaXpNAnR BaBpida ko
peTa Tnv avadpAeEn Eava miow oTnv uwnAn BabBuida.
Miax avadAe€n otn xapnAn BabBpida eival ocuyxva
ypnyopoTepa duvaTr, emeldn Tax diGdopax xEpIx
E€xouv pix d1adopeTIKr cupmepidop avadAeEng.

- XpnoipotmoleiTe povo Ta mpoPAemopeva eEaxpTrpaTa.
Mnv kaAUTTeTE T B&ON TOV ECTIOV XEPiOU
avo&eidwTou X&AUBx (TM.X. HE XAOUHIVOXXPTO).

AuTtopaTn ava@Acén

H B&on eoTiov aepiou 01xBeTel avaPAeKTpEG YIxX TNV
NAEKTPIKI avadAEEN.

1 TomoBeTroTe evax KATEAANAO HAYEIPIKO OKEUOG TTAVW
oTOV €MOBUPNTO KAUCTHPO.

2 MNoToTe To GVTIOTOIXO KOUWTTI XEIPIOPOU KOI YUPioTE
To TpOoG Ta aploTep& oTnv emBupunTry B¢on. O
KXUOTHPAG aviBel aUTOPOTO.

3 Kpatrote To Koupti XeIpIopgoU MATNPEVO VI PEPIKK
0euTepOAENTa HET TNV avaPAEEN.

2TPE€DOVTOG KPY& TO KOUUTTI XEIPIOHOU PTTOPEI VX
puBpuioTei To péyebog TNG PpAdyag xwpig SixB&Buion
peTaEU pey&Ang Kol pikprig oAdyag.

Avax@AeEn pue 1o XEPI

2e mMepinTwaon piag OIXKOTIG TOU PEUPATOG PTTOPEITE V&
OVAYETE TOUG KAUOTIPEG ETIONG KAI JE TO XEPI.

1 TomoBeTroTe eva KATEAANAO HAYEIPIKO OKEUOG TTAVW
oTOV eMOBUPNTO KAUGTHPO.

2 MNoToTe TO AVTIOTOIXO KOUWTTI XEIPIOPOU KOI YUPiOTE
TO TTPOG T aploTep& oTnv emBupunTr B&on.
KpaTrioTe To Koupti XelpIopoU MATNUEVO.

3  AvayTe TOV KAUOTAPO PE EVAV QVATITPO GEPIOU 1)
pe éva omipTo. KpaTrioTe To KOUWTI X€IpIOPOU
TTXTNUEVO YIX HEPIKE DEUTEPOAETTA PETX TNV
avadAeEn.

Anievepyomoinon

lupioTe To emMBuUPNTO KoupTi XeIpiopoU TMpog T Oe&i&
oTn B¢on O.

OcpHUONAEKTPIKA EMTAPNOCN TNG
pAoyag

Mo Tnv aodpaleid oag n B&on eoTiwv givar eEomAiopevn
pe pio BepponAekTpikn emTripnon TNG dAoyag. AuTth n
o1axTaEn epmodiCel Tn dixppor) TOU aepiou, 0€ TEPITTWON
TTOU 0 KXUOTNPaG KaT& Tn AeiToupyia ofrioer kaT& A&Bog
(1.X. 1O TO pEUPT TOU XEPX).

‘OTav 0 KAKUOTNPAG KT TN AeiToupyix ofrioel KAT&
A&Bog, yupioTe To KoupTi xeipiopou otn Béon O ko
mepipéveTe To AiyoTepo 30 deuTepoOAenTa, mMpoToU
OVAYETE EAVA TOV KAUOTHPO.
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Nivakaxg puOuiong Kxi cudPBoUAEQ

Mepioxn pubpi-  AlxdIKxoix Naxpadeiypara
cEWV HXYEIPEPATOG
MAApng dpAoya A Bpaaoipo Nepd
2oT&pIoPX Kpéag
ZeoTOPX Airog, uyp&
AvaBpaopa 2oUmeg, o&ATOEG
Zep&TIoONX Noxovika
Ano ) ewg 0 Wrioipo Kpéag, wapl, TOT&TEG
Tnyaviopa Kpémeg, paynTa pe
Uy
Z1yavo payei- MouBapAakia, Bpa-
pepx OT& AOUKQVIKO, KPEXG
oounag
Krummpao Kpépeg, oaAtoeg

2uveyIon Hayer-
PEPATOG

20oUmeg, TOTATEG

Mayeipepa pe
OTHO

Ao avIKS, Wyapl

Toy&piopa

Aaxavike, dpolTa,
wopl

Mayeipepa oe
KAEIOTI KXTOO-
pOAX

MkoUAag, ynTo, Aayox-
VIK&

Mikpr| dpAOyx

ZEMAywHX KaTteyuypéva Tpodipa
dovokwpx Pudy, oompix
ZEoTOPX 2ouUrmeg, ToupAou,

Aoxavik& oe oGATO

SUMBOUAEG VIX TO HAYEIPEPXK KXI TO

ynoiyo

O1 TIpeg Tou mivaka puBpIoNG Xpnaoipeuouv povo wg
eVOEIKTIKEG TIHEG, EMEION AVAAOYX PE TO €i00G KOI TNV

KAT&OTOON TOV Tpodipwv KaBwg emiong Kol av&Aoya pe
To peéyeBog Kol TNV MARPWOoN TNG KATOXPOAXG gival
amopaiTnTn MepIoadTePN 1 AilyoTepn BeppoTnTa.

Adyw Tng peyaAng 1oxUog BeppaiveTal To Aimog Kol To
A&O1 ypriyopa. Mnv adrjoeTe To ynTo XWPIG EMTPNON, TO
AiTmog pmopei va avadAeyei Kol To YynTo VX KOEI.

ZUHMBOUAEG VIX TO KIVECLIKO TNY&VI
(Wok)

Epeig ouvioToUpe Ta Tnyavia Wok pe kupTd maTo. Eva
uynAng moioTnTag Tnyavi Wok pmopeite va
nopayyeiheTe wg €101ko e§ommhiopo (WP 400 001).

Mo 1o payeipepax pe To Tnyavi Wok xpnaoipormoigite povo
oAU Beppaivopevo A&d1 dpaynTou, m.x. dioTikEATIO.

MayelpeyTe To UNMKG pe pey&An dwTIX, AVAKATEUOVTAG
TQX CUVEX®DG KO 01 YIX HEY&AO xpoviKO dixoTnpa. Ta
AXXOVIK& TIpETTEl VX EiVal KOP X Aiyo oKAnpa&.



Mo TO AVOKATEPO KO TO KEVOUK TOV pAYyNTOV
XPNOIPoTIoIEiTE KAAUTEPO PIK PNXI KOUTXAK pE HOKPU
KOTO&VI oo avBeKTIKO 0T BeppoTnTa UAIKO.

Ymodei&eig yix TX HAYEIPIKX GKEUN

O1 akohouBeg umodeiteig oag BonBolv aTnv
e€oIKOVOPNON EVEPYEIXG KOI OTNV amoduyr {nUidvV OTX
payelpik& okeun.

KaTt&AANAX HXYEIPIKKX CKEUN

Kauotnpag JuvicToupevn di1&x- EA&xioTn dixpue-
HETPOG TTATOU TPOG TIATOU
KXTOXPOAXG KXTOXPOAXG

KauoTtrpag yix 240 -320 mm 160 mm

KIVECIKO TNYQVI

(Wok)

Agv EMTPEMETAI N XPAON KATOXPOAWV HE MIX
OIXMETPO KATW Mo 160 mm N m&vw «mo 320 mm. ¢
TTEPITTTWON TTOU XPNOIYOTIOIEITE HEYXAUTEPEG
KXTOXPOAEG, TTPETTEl V& UTT&PXEl HETAEU TOU PayeipikoU
OKEUOUG KOl TV EUGAEKTWV AVTIKEIJEVOV PIt EA&XIOTN
amdéoTaon amd 50 mm. MeTa&U Tou KoupmioU XeipiopoU N
TNG KOVOOAGG XEIPIOPOU KOl TNG KATOXPOAXG I TOU
TnyavioU TIPEMEl VX UTTXPXE! HIG EAGXIOTN QXTTOOTAAN OO
50 mm. To payeIpIko oKeUOG eV EMTPETETAI VX
OKOUUTI& TNV KOVOOAX XelpiopoU.

Ymodei&eic xpnong

- XpnoigoTmoleiTe payeIpIK&
x okeun kaxTaAAnAou peyeBoug
Y YIX TOV EK&XOTOTE KAUOTHPO.

Mn xpnoipotoieiTe KAVEVK

HIKPO HOXYEIPIKO OKEUOG
T&vw 0Toug pey&Aoug
kauoTrpeg. H dAoya dev
TIPETIEI VX EPXETAI OE ETTAN)
HE TIG TTAEUPEG TWV
HOYEIPIKOV OKEUMV.

Mn xpnoipotoieiTe éva

- x TOXPOAPOPOWUEVO PAYEIPIKO
okelo0g, To omoio 8¢
OTEKETOI OTaBep& TMAGVW OTN
==

B&on eoTiov. Tax okeln
pTTopoUV V& XVaTpaTTOUV.

Xpnoipomoigite povo
HOYEIPIK& OKEUN Pe
eMMeEdOUG KOI XOVTPOUG
m&TOUG.

<
X

Mn payeipeleTe xwpig
KXTTAXKI 1] HE TO KOTT&KI
peTaTomopévo. Eva pey&Aio
HEPOG TNG EVEPYEING
XAVETOI.

TomoBeTeiTe TO payeipikd
oKeUOG OTN pHEOoN MAVEW oTmd
TOV KAUOTNPQX, 01X OPETIKK
TO OKeUOG pmopei vax
OVOTPOTTEI.

Mnv TomoBeTeiTe peydAeg
KOATOXPOAEG TGVW OTOUG
KOUOTNPEG KOVTX OTX
KOUUTTIG XeIpIopoU. AuTa Ba
pmopoloav va
urrepBeppavBolv Kol €TOI vax
KATXOTPOPOUV.

TomoBeTeiTe TIG KATOXPOAEG
TAvVw OTOUG dopeEig Twv
HOYEIPIK®V OKEUMV, TTOTE
ameuBeiag mM&vw oTOUG
KXUOTHNPEG.

Mpiv Tn xprion BepaiwBeiTe,
0TI 01 POPEIG TWV PAYEIPIKDV
OKEUWMV KO&I TX KATTAKIX TV
KQXUOTHPWV Xepiou €Xouv
TommoBeTnBei cwoTa.

Na xelpiCeoTe TPOOEKTIKK
Tx okeln, mou BpiokovTal
mavw oTn B&on eoTi®V.

Mnv kTumr&TEe T B&on eoTIOV
Kol pnv TomoBeTeiTe MAVW
Kaveva Bapl avTIKEipevo.

Mn BeppaiveTe MOTE Evax
HOYEIPIKO OKEUOG (TT.X. WNAN
doppa, BaxBU Towi, METPX
YnoipaTog YKPIA) pe
TEPIOCCOTEPOUG KXUOTIPEG.
H mpokunTouox
oguocowpeuon BeppodTNTAg
odnyei oe BA&Pn oTn
OUOKEeUN.
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PpovTidx KXl KKOXPIOUOG

2e auTO To Kedp&Aaio Bax BpeiTe cUPBOUAEG Kal
uTrodeigelg yix Tnv 10avIKr GpovTida KAl TO OCWOTO
KaBapiopo Tng P&ong eoTiwy.

A Kivduvog eykaupaTog!

H cuokeun BeppaiveTan MOAU KT T SIGPKEIK TNG
Ae1Toupyiag. Mpiv Tov KaBapiopo axdprioTe TN CUCKEUN VX
KPUWOEI.

A Kivduvog nAekTpomAn&iag!

Mo Tov KKBaPIOPO TNG CUOKEUNG PN XPNOIHOTIOIEITE
Kapio ouokeurn kaxBapiopol uywnAng mieong i cuokeun
ekTOEeuONG aTpOU.
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Kax@axpiogog TG OUGKEUNRC

KaBapileTe Tn ouokeun peT& amd k&Be xprion, adou
TPWTX £Xel Kpuwoel. ATopakpuveTe Ta EexelAiopeva
UYyp& aPECWG, PNV adroeTe va kaxoUv kaBoAou
ummoAgippaTa dpaynToU.

To KXTT&KI Kol 0 XKTUAIOG TOU KAUOTAPo XAA&CoUV peT&
OO HEYXAUTEPN XPHON TO KVOIXTOXPWHO PHETAKAAIKO TOUG
XPWHO KAl YiVOVTOI TTIO OKOUpPOI, AOyw GUOIKAG
o&eidwong. H aA\ayr Tou xpopatog dev emnpealel Tn
AEITOUPYIX TWV KAUCTAPWV.

KaBapiopog Tng Baong eoTiov agpiou:

1  3nkwoTe To GOPEX TWV PAYEIPIKOV OKEUWV PE TX
OUO XEPIX TTPOG TO EMAVW.

Mpoooxn! H B&on Twv goTiwv propei va
YPOTOOUVIOTEI.

2 AMOPGKPUVETE TO KATIGKI TOU KKUCTAPX, TO
OaKTUAIO TOU KQUOTAPO K&I TNV KEDXAT Tou
kauoThpa. KaBapileTe Ta eEaxpTrpaTa TOV
KuoTrpwv povo oe kpUua kKaTaoTaaon!

3 A¢noTte va pouM&oouv Ta KapEva onpeiax pe Aiyo
vEPO Kal Aiyo armoppumavTiko m&Twyv. ETol dixAleTa
OKOPQ Kol 1 TTOAU oKANnpn pumavan. Mn
XpnoipotoieiTe SIGBPWTIKE UAIK& KOl TPOXIX
opouyydpia (YPKTOOUVIOPATX).

4  XpnoipomoleiTe yiax Tov KaBapiopod Tng f&ong Twv
€O0TIWV POVO Aiyo vepd. Aev emITpEMETAI VX
eloxwprjoel KaBoAou vepo oTa K&TW PEPN ToU
KQXUOTHPO.

5 Adyw Tng €kAuong BeppoTNTAG HTTOPOUV V&
TopoucIxaoToUV OoTnV emoaveia avo&eidwTou
XXAUBa pikpeg aAAayEg oTo Xpwpa. Mnv TpifeTe
OUTEG TIG KTTOXPWOEIG, YIXTI €TOI KATOOTPEPETAI N
emoaveia. Moip&oTe opolopopdax KAl AeTTA TX
UANIK& ppovTidag avoEeidwTou XXAUBa m&vw oTn
B&on Twv eoTIOV axepiou (OXI TAVW OTNV KOVOOAX
xelpiopou!). ETol amoKT&TE pix opolopopdn
EMOAVEIX KOl N B&ON €0TIOV TXPAPEVE] YIX TTOAU
XPOVo wpaia.

6 ZTeyvwoTe Ta eEXPTAPOTO TWV KAUOTNPwWV. O&TeTE
TN OUOKEUN 0€ AEITOUPYIX HOVO PE OTEYVA EEAPTNH.
To uyp& eEapTAPATA TV KAUCTHPwWV 0dnyolv oe
mpoPAfpaTa avadAeEng r oe pix aoTaBr pAoya.

7 Koatd Tn ouvappoAoynon TomoBeTrioTe To daKTUAIO
KO TNV KEGXAI} TOU KAUOTPX TAVW OTOV KXUOTHPX
€701, WOTe TX dOVTIX pavdaAwong va aadpalifouv
oTIG avTioTolxeg eykotmeg. Mpooe€Te Tn ocwoTr) B€on
TV eEXPTNUATWV TWV KAUCTHPWY, TIPETTEl VX €IV
TTPOCOPUOCHUEV CWOTA.



Méepog ouokeung/
eEWTEPIKA EMPX
VEIX

JUVIOCTOUHEVOG KXOXPICHOG

Mépog ocuokeung/
eEWTEPIKA EMPX
VEIX

ZUVICTOUHEVOC KXOXPICHOG

Emdaveieg avotei-
SwToU X&AUP

ATTAOOTE TO KTTOPPUTIAVTIKO PE EVX
HOAOKO, UYPO TIQVi, OTEYVWOTE PE EVX
poAako Trawvi. o Tov kaBapiopod xpnot-
porroieiTe povo Aiyo vepo, dev emTpeTE-
TOI VO el0X WP oel KaBOAou vepo pEaa
OTn OUOKEUT).

Mo pey&An pumavon 1 yic TiIg aAayeg
oTO XpWH TTou odeilovTan oTn Beppo-
TNTA, OTX EI0IKA KATAOTHPATX TTWANGNG
1 070 JIKO PG 0EPPIG TEAGTWV Eiva B1ok-
Beoipo eva UNIKO kKaBapiopou avo&eidw-
Tou X&XAUBax (axp1Bpog mapayyehiog
464524).

Popeag payeIpIk®V
OKEUMV

MNa Tov kaBapiopd adaipéaTe Mpooe-
KTIKX TO GOPEX TWV PAYEIPIKDV OKEUMV.
Mouhi&oTe Tov oTo vepoxuTn. KaBopioTe
Tov pe PoupTox KAXBXPIGHOU Kol aXTTOp-
PUTTAVTIKO TIXTOV.

KoBoapioTe MpooeKTIK& TNV TTEPIOXT] TWV
A&OTIXWY, YIX V& punv EekoAAroouv.

27 ouvexelx EeMAUVETE TO hopEa TV
HOYEIPIKAOV OKEUWV e KaBapd vepd Kail
OTEYVWOTE TOV TIPOOEKTIKK TIPIV TNV TOTIO
BeTnon.

Mnv kaxOaxpileTe 0TO TTAUVTHPIO TWV
maTwv!

Kamaki kauoTnpa,
OOKTUNIOG KO-
oTNPA, KEGOAN KaU-
foarg[ele

MNa Tov kaBapiopd adaipéaTe Tor. KaxBor-
pIOTE T OTO VEPOXUTN HE EVO TTOVI KO
oIOPPUTAVTIKO M&TwV. Mo va €xeTe
Eavax TNV opXIKr), HETOAAIKT] YUOA&DQ,
propeiTe va yuaAioeTe To SakTUAIO TOU
KOUOTH PO KO&I TO KOTTIXKI TOU KXUOTHPX
pe oTINBWTIKO opeixaxAkou.

MpooggTe, va pnv eivan dpaypéva T
OVOIYHOTOr 0TO OOKTUAIO TOU KQXUGTHPOK.

Mnv kaxBaxpileTe 0TO TTAUVTHPIO TWV
maTwv!

Kovooha xeipiopou

KaBapileTe Tnv kovodAa xeipiopou '
Eva HXAOKO, UYpO TTavi Kol Aiyo amoppu-
TTOVTIKO TATWV. To TTavi Oev emMTPEMETAI
VX givail TTOAU UYpO. ZTEYVADOTE PE EVT
HOXAGKO TTQXVi.

ATTOPOKPUVETE XPECWG TX TPODIUX TTOU
epmepIEXoUV 0&Ea, Tax omToia €xouv XUBei
TT&VW OTNV KOVOOAX XEIpIopoU (TT.X. i,

KETOOT, HOUOT&PIX, HXPIVEOEG, XUPOG

Agpoviou).

Mo TN dppovTida TNG KovodAag xelpiopou
propeiTe va TipopnBeuTeiTe OTO EI0IKK
KaTooThpaTa MwAnong r; oto Online
Shop Tng eTaipeiag pag Eva karaAAnAo
A&d1 dpovTidag (xpIBpOG Mapayyehiag
311135). AmAwoTe To A&d1 dpovTidag pe
Eva HaXAOKO TTawvi, pET& Tov KaXBapIopo,
opoldpopda T&VW OTNV KOVOOAX XEIPI
opou.

Koupm& xeipiopou

KaBapileTe Tor KOUPTIIX XEIPIOPOU P’ €vax
HXAGKO, UYPO TTavi Kol Aiyo axrroppuTio-
VTIKO M&Twv. To Tavi dev EMTPETETAN VX
eivail TTOAU uypo.

Mpocoxn! Znuitg ot cuokeur): MNa Tov
KaBaPIoPO PNV ddAIPECETE TG KOUPTTIX
Xelpiopou.

Kapévn pummavon

Mo okAnpr, Kapévn pUTTAVON PTTOPEITE VX TAXPAYYEIAETE
oTo €10IK& KATOOTAPATX TTOANONG 1] 0TO OIKO pag aepPiIg
meAaTOV pix YeEAN kaBapiopou ykpIA (apiBpog
noapayyehiog 463582). Eivaun kaT&AANAN yiax Toug popeig
TOV HAYEIPIKWOV OKEUWV, TX EEXPTAPATA TWV KAUCTHPWV
Kol TNG BP&ONG TWV £0TIOV XEPIOU XTTO aXvoEeidwTO
X&AuBa. OTav xpei&letal, adpriote Tn yEAN va dp&oel TN
pumavaon 6An Tn vuxTa. MNpooégTe Tig ummodeifeig mMavw

070 KaBapPIoTIKO.

Mn XxpnoipomoIeiTE T KKOAoUB
HEOX KXOapicuoU

® AxBpwTikd 1 duvaT& KOBXPIOTIK&

KoaBapioTika mou gpmepiexouv o&ea (m.x. §idl,
KITPIKO 0&U, KTA.)

® KoaBaplioTik& mou gpmepIeXouv XAwpIo 1 HeyaAn
avahoyiax aAkoOAng

2mpél kaBapiopol dolpvwv

2ZkAnNp& n Tpaxi& opouyy&pix, okAnpeg PoupToeg

® [piv Tn xprion mAéveTe KOAA& Ta vEX odouyyapIx
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Apon BAxBwv

2uxv& pmopeiTe va emidlopBwoeTe EUKOAX HOVOI OGG TIG
napoucialopeveg BA&PBeg. NMpoTol kaxAéoeTe To 0€pPig
mehaTwv, mMpoae&Te TIG akoAouBeg umodeigelg.

BA&Bn

MOéavh ciTix

Auon

BA&Bn Tou yevikou nhe-
KTPIKOU OUOTAHOTOG

H aodp&Aeia Tou NAeKTPIKOU THVOKO TNG KATOIKIXG

Exel TIECEI.

EAéyETe 01O KIBDTIO TWV GOPAAEIQY, EAV N KOPE-
Aeix €xel TIEOE.

H nAekTpikn avidAedn
0¢ AeiIToupyei.

Av&peoa 0ToUG AVOPAEKTIIPEG KO OTOUG KQXUOTI-
PEG UTTOPEi VO BPIioKOVTOI UTTOAEIPPGTO daXynToU 1}

KkaBapioTiKOU.

O evdIXpPETOG XWPOG AVXPETNK OTOUG OVOPAEKTI-
PEG KOl OTOUG KQXUGTNPEG TIPETTIEI VX Eival KaxBor-

poG.

O1 KauaTrPEG Eivail UYPOI.

2TEYVWOOTE TTPOOEKTIKA TO KXTTAKIX TWV KAXUOTH)-
pwv.

To KOTI&KIX TWV KXUOTHPWV OEV EIVOI CWOTA TOTTO-

BeTnpeva.

EAéyETe, ebv T KOTTGKIG €ival CWOT& TOTTOBETN-
HEVO.

Aickorr) pelpoaTog

AvayTE TOV KXUOTIPX PE TO XEPI.

Avopoidpopdn proya
TWV KXUOTHPWV

Ta eEaxpTpaTa TWV KAUCTHPWV OEV Eival CWOTX
TomoBeTnpéva.

TormoBeTroTe T EEXPTPATA TWV KAXUOTIPWV
OWOTA.

T QvOIYHOTO TOU KXUOTHPO EIVAXI AEPWHEVQL.

KaBapioTe T avoiypaTa Tou KAXUOTHPQ.

H porj Tou aepiou daive-
TOI VO PNV EIVAXI KXVOVIKN
| 0ev eEepyxeTan KaBO-
Aou agplo.

O1 evdidpeoeg BaABideg eivan KAEIOTEG.

AvoitTe TIg eviapeoeg BahPideg.

2e MePITITWON XProng HIxg eoiaAng aepiou eAeyETe,

ot Oev eivan &deia.

AvTikoTaoTroTe TN GI&AN aepiou.

21nv kouGivax pupidel
aEplo.

MBavo anpeio dixpporng oTn ouvdean TNG PIXANG
oepiou.

EAéyETe Tn oeyavoTnTa TNG ouvdeong TNG GIGANG
oepiou.

O kauoTrpag ofrivel
OUECWG HETK TNV OV~

PAeEN.

Aev MOTROOTE KPKETE TO KOUPTT XEIPIOHOU.

AdoU TIPOTH QVAYEI 0 KKUOTNPAG, KPXTHOTE TO
KOUTTI XEIPIOPOU OKOPG HEPIKE OEUTEPOAETITCK
moTnuévo. MNaTtroTe To duvaTE.

T QvOiYHOTO TOU KXUOTHPO EIVAXI AEPWHEVEL.

KaBapioTe T avoiypaTa Tou KAXUOTrpQ.
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2epPBic meEAXTWV

ZUCKEUXOIX KOI TTKAIEC OUCKEUEC

Edv n ocuokeur oag mpemel va eMIOKEUXOTE, PpioKkeTal
oTn 01&Beon oag n unnpecia TeXvikAg e§UTNPETNONG TWV
meAaTwv pag. Epeiq Bpiokoupe mavToTe pix KXTGAANAN
AUon, emiong Kal yio TNV amoduyr TV TEPITTOV
ETIOKEYEWV TOU TEXVIKOU.

AvadeépeTe oTo TnAedwvnua Tov axp1Bpo mpoidvtog (Apib.
E) ka1 Tov apiBpd kataokeung ( ApiB. FD), yix va
pmopoupe v oag BonBricoupe cwoT&. Tnv mMvakidx
TUTTOU pe Toug apiBpolg Ba Tnv BpeiTe oTNV K&TW pePIX
NG ouokeung. MNa va unv wayxvete mMoAU oe mepimTwon
TTOU XPEIXOTEI, PTTOPEITE V& KATAXWPNOETE €0W TX
OTOIXEIOt TNG OUOKEUNG 0OG Kol Tov aplBpo TnAedawvou
Tou o€pPIg MEARTOV.

E-Nr. FD-Nr.

Z&pBig TEAGTOV

Mpooe&Te, OTI n emiokeywn Tou TeXVikoU Tou o€pPIg
meAaT®V, O TEPIMTWON €VOG e0baAPEVOU XEIPIOPOU,
OKOPO KOl KAT& TN di&pKela TNG eyyunaong, dev gival
SwpeQv.

To oToIxeia eTMIKOIVOVIXG OAWV TOV Xwpwv Ba T BpeiTe
oTov mivaka YTnpeaoieg TeXVIKNG eEumnNpeTNoNGg meAXT®V
mou mapadideTan padi.

EvToAn €mMIOKeEUNG K&l CUMBOUAEG o€ TTepinmTwoN
BA&Bng

GR 2104 277 701

EpmoTeuTeite TNV gpmelpia Tou kaTaokeuaoTr. ETol
eCaodaAifeTe, OTI N ETMIOKEUN YIVETAI OTTO
ekTaIdeupevoug TeXVIKoUG Tou o€pPIg, TTou givai
eCOMAIOPEVOI PE TX YVIAOIO AVTXAAGKTIKA YIx TN OIKI 0OG
OIKIXKI OUOKEUT).

H cuokeuaoia Twv vEwv cuoKkeu®V KXBWG eTTioNg KXl Ol
TTOAIEG CUOKEUEG TTEPIEXOUV TTOAUTIHEG TTPWTEG UAEG KX
OVOKUKADOIP O UAIKK.

MNapakahd amoolpeTe T EexwploTd eEaxpTHpaT,
XWPIOHEVX OE KXTNYOPIEG.

Mo Toug 10xUOVTEG TPOTTOUG axmdéoupong mAnpodopnBeiTte

MTOPAKAA® OTX EIOIKE KATAOTAPATX TOANONG 1} 0TNV
avTiOTOIXN UTINPECia Tou OrHOU OGG.

Ammooupon QIAIKAQ TTPOG TO

mepIB&AAov
AUTI N OCUOKEUN GVTTTOKPIVETXI OTNV
eupwmaikr odnyix 2002/96/EK mepi nAekTpikav

Ko nAekTpovikav maxAhiov cuokeuwv (WEEE -
waste electrical and electronic equipment). H
odnyia mpoPAémel To MAGiCIo yIx pIx eMIOTPOGN
Kol a§lomoinon Twv MA@V CUCKEU®V PE I0XU O€
oAn Tnv EE.
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